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REPUBLIQUE FRANCAISE

Direction Départementale des Affaires Sanitaires et Sociales

REGLEMENT SANITAIRE DEPARTEMENTAL

Le réglement sanitaire départemental (RSD) a été prescrit en application de I'ancien article 1
du Code de la Santé Publique (CSP) qui stipulait que : "Dans tous les départements, le préfet
est tenu, afin de protéger la santé publique, d'établir un réglement sanitaire applicable a toutes
les communes du département”...

En 1978, le ministére chargé de la santé a publi€¢ un RSD type qui a servi de base a
I'élaboration des RSD départementaux.

Pour le département du Rhone, le RSD actuellement en vigueur a été approuve par
arrété préfectoral du 10 avril 1980 , modifié par les arrétés préfectoraux du 16 février 1984,
du 8 aolt 1986, du 26 février 1993, du 1* décembre 1993 et du 25 juillet 1995.

CADRE LEGISLATIF ET REGLEMENTAIRE

La Loi n°86-17 du 6 janvier 1986 relative aux tran sferts de compétences en matiére d’aide
sociale et de santé (codifiée a l'article L1311-1 du CSP) précise que les regles générales
d’hygiene et toutes autres mesures propres a préserver la santé de ’'homme sont maintenant
fixées par des décrets en Conseil d’Etat .

Au fur et a mesure de la parution des décrets en Conseil d'Etat sur des themes spécifiques,
les articles du RSD correspondant sont abrogés ou deviennent sans objet entierement
ou en partie. On peut citer 'exemple de la réglementation concernant le bruit de voisinage
(ancien titre V du RSD), codifiée aux articles R.1336-6 a R.1336-10 du CSP et complétée par
un arrété préfectoral du 19 avril 1999.

Les dispositions du RSD demeurent applicables dans les domaines non couverts par

un décret particulier

Le RSD constitue alors le texte de référence pour imposer des prescriptions, en matiere
d'hygiene et de salubrité, aux activités qui ne relevent pas du champ d'application des
installations classées pour la protection de I'environnement.

Il a force contraignante et sa violation peut entrainer des peines d'amende (selon le décret
2003-462 du 21 mai 2003, les infractions au RSD sont désormais passibles d’'une amende de
3°™ classe — 450 € au maximum).
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ARRETE
portant Réglement Sanitaire Départemental

EXTRAITS DES ARRETES DU PREFET Ne¢ 329-50

LLE PREFET DE LA REGION « RHOME-ALPES »
PREFET DU RHONE,
Qfficier de la Légion d Honneur

VU le Code de [a Santé Publique et notamment les articles [ et 2 relatifs au
Réglement Sanitaire; _

VU [a circulaire DGS/AP/L A nv 26 du 9 aoif 1978 de M™# le Ministre de la
Santé et de la Famille refative 3 la révision du Réglement Sanitaire Départemental

Type; :
VU larrété préfectoral n® 78-487 en date du 5 juillet 1978 portant prescriptions

pour la vente du pain;

VU ['avis et les délibérations en date des 20 septembre 1979, 8 novembre 1979
et 27 mars 1980 du Conseil Départemental d’Hygieng;

VU les letires DGS/AP/1 A n® 46 en date du 1] janvier 1980 et DGS/AP{I A .
n® 175 du 1t février 1980 de M. le Ministre de (a Santé et de [a Sécurité Sociale;
sur la proposition de M. le Secrétaire Général du Rhéne et de M, le Directeur
Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales;

ARRETE

Article ] : Le Réglement Sanitaire Départemental prescrit par les articles 1
et 2 du Code de-la Santé Publique, est établi comme suit, pour 'ensemble des
communes du Département du Rhdne et remplace les dispositions du Réplement
Sanitaire Départemental du 24 avril 1964 modifié par les arrétés préfectoraux
n® 93-73 du 9 féyrier 1971, nv 240-73 du 28 mars 1973, n® 541-74 du 22 aolit 1974

Article 2 : Toutes dispositions confraires au présent arrété sont abrogeées.

Article 3 : M. le Secrétaire Général, M. le Secrétaire Général Adjoint, MM. les
Sous-Préfets, M. fe Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales,
MM. les Maires du Département ainsi que les autorités visées a I'article 156 -du
présent réglement sont chargés chacun en ce qui le concerne de lapplication du

présent arrété. _
Lyon, le 10 avril 1930

Le Préfet,
Olivier PaiLie




REFUBLIQUE FRANGAISE

DEPARTEMENT DU ARHONE
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o EXTRAIT DES ARRETES DU PREFET Y 3 92
- COMMISSAIRE DE LA REPUBLIQUE

LE PREFET
COMMIEISAIFEE DE LA REFUBLIQUE oE La REGION RHONE-ALPES
COMMISSAIRE 0 L4 REFUBLIIVE ot DEPARTEMENT ou RHONE

Commandeur Jg la Légion Z'Honneur

OBJET: Réglement Sanitalire Dépertemental

Wi 1e Code de la Sant# Publizue Bt rotamment les articles 1 et 2 relatifs su

Réciemert Sanitalre :

Vi' 1a circulairs OGS/AP/1A W® 25 cu 8 Aodt 1275 de Madame le Ministre de lo Zanté et
dg la Farilis reastive & 1a révicion cu Réglement Sanitaire Départemantal Typa

vy 1s cirsuleire DGSH/PDEAIE 20 mes ;24 Juip 1981 de Honsieur ie Minsstre de ie Sgrcd
relative = des modificaticons réaactignnelies cu Réglement Ssnitaire Departementel Type
VU 1a circuelairs OGSAPLRE/AD N® 483 du 76 Avril 19B7 de Monsieur le Ministre de le Saats
relative & des modifications cu Aéglement Sanitaire Départemental Type i

g 1a cirsslsive CES/PSES1E MO /83 cu 20 sanvier 1583 relative su titre VIII do
Asgiement 32nitaiYe Ofcartemental Type : crescripiions applicables aux activités

e gt suiTes sciivités zgriceles o
=¥ 2l %° F75-30 en pats gu 10 Avrsi 1380 pertent ReEglement Sasiieire
E

suis fu Coneeil Dénartemental G'Hygiéne en date des 25 =i 1983

Wi ips cEiibfir=Ticnzs a2t

g1 24 Novembrs 1383

SUR ia sropesition de fonsisuy ‘o Gga-étsire Genéral du Rhfine gtde Monsisur- e Direc-
taur DEpasricmental des Affalres Saritairss et Sociales
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PREFECTURE DU_HHONE REPUBLIGUE FRANGAISE o
' — N~ 86-448%

Anip—

EXTRAIT DES ARRETES DU PREFET
COMMISSAIRE DE LA REPUBLIQUE

——

LE FREFET
COMMLS SATRE pE LA REPUBLIQUE BE LA REGION RHONE-ALFES
COMMISSAIRE DE LA REPLUBLIQUE oy DEPARTEMENT ou RHONE
officisr de la Légion d'Honneur

OBJET: Modifications du Réglement Sanitaire Départemantal.

yp le Code de la Santé bublique, et notamment ses articles L1 et L2 relatifs au

péglement Sanitaire ;

vy la circulaire BGS/EGESL/DS H®°

Affaires Sociales et de la Seolidar
Titre ITI du Réglement Sapitaire Départemental Type ;

vl 1a circulaire DGS/PGE/S1 /B H® 661 du 10 Root 1984 de Monsieur le Ministire des
nffaires Sociales et de la Solidarité Haticonale relative i la modification des
Titres VIII et IX du Réglement Sanitaire Départemental Type

170980 du 10 Avril 1980 portant fudglement Santiaire

212 du 1B Mal 1984 de Monsleur le Ministre des
ité Wationale, relative 3 la podification da

gy ltarrété rréfectoral HY

Départemental i

réted préfectaral NeR4-320 du 16 Février 1984 portant modification du Réglement

vy l'ar
sapitaire Départemental ;
vif les délibsrations et avis au Conseil Départemental d'Hygigne en date du 2B Marg Q985

du 23 Mai 1985 et du 27 Juin 19685 ;

spr la proposition du Secrétalre Général du Rhdne et du Directeur Départemental des

affaires Sanitaires et Soclales ;



FREFECTURE DU RAONE REPUBLIGUE FRANCAISE
Direccion Départementale des

Affaires Sanitaires et Sociales
LE PREFET DU RHONE ET DE LA

RECTOM RHOWE-ALPES
Officier de la Légion d'Honneur

EXTRAIT DES ARRETES DU PREFET 83 AWH

OBJET : Révision de 1'article 145-2
du Réglement Sanitaire Départemental.

VI 1a loi N°® 86-17 duv 6 Janvier 1986, notamment son article 67
v le Code de la Santé Publique et notamment son chapitre ler relatif

aux réglements sanitaires ;
VU 1'arrété préfectoral du 10 avril 1980 wodifié par les arrétés préfec-

roraux du 16 février 19084 et du 8 aoiit 1986 portant réglement sanitaire

du département du Rhéne
vl 1'avis favorable émis par le Conseil Départemental d'Hygiéne lots

de sa séance du 22 septembre 1988 ;
SUR la proposition du Secrétaire Général du Fhéne ;

Arrété abrogé par I'Arrgté Préfectoral du 26 février 1993
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~ PREFECTURE DU RHONE REPUBLIQUE FRANCAISE

-

DIRECTION DEPARTEMENTALE DES Extrait des arrétés du Préfet
AFFAIRES SANITAIRES ET SOCIALES | ns £05.93

Service Hygiéne Publique
Le Préfet de la Région Rhone~Alpes

Préfet du Rhéne

Officier de la Légion d'Honneut

OBJET : Application de I'article 145.2 de ['arrété préfectoral
du 10 avzil 1980 modifié portant réglement sanitaire départemental-

VU Tlarticle 145-2 de l'arété préfectoral du 10 avril 1980 modifié par les arrétés
préfectoraux du 16 février 1984 et du 8 aolt 1986 portant reglement sanitaire du
département du Rhadne ;

VU le décret N® 91-103% du 7 octobre 1991 ;

VU l'avis favorable émis par le Conseil Départemental d'Hygiéne lors de sa séance du
28 janvier 1993 ;

Considérant le risque de santé publique li€ a
alimentaires ;

SUR proposition du Directeur Dépariemental des Affaires Sanitaires et Sociales du

Rhone ;

la consommation de certains produits

ARRETE

Article 1 : l'aticle 145-2 Champignons sauvages au titre VII intitulé "hygiéne de
I'alimentation” du réglement sanitaire déparfemental &st rédigé de la fagon suivante :

C'est-a~dire ceux qui ne proviennent pas d'une culture, ne

"les champignons sauvages,
cat de comestibilité

pourront étre commercialisés gue s'ils sont accompagnés d'un certifi
délivré par les agents habilités a cet effet”.

Toutefois, pourront &re commercialisées sous la responsabilité des
vendenrs, les espéces suivantes, sous. réserve qu'elles soient en bon étal sanitaite el

constituées de toutes leurs parties :

~ cépes ou bolets ;

— chanterelles ou girolles (Cantharellus cibarius)
— lactaires {Lactarius deliciosus)

- mousserons {Tricholoma gambosum)

- pieds de moutons (Hydnum repandum)

- pleurotes (Pleurotus ostreatus)

— rosés des prés (Agaricus campestris)

- tricholomes &questres (Ticholoma flavovirens)



- - = tricholomes prétentieux (Tricholoma porentosum)
. = irompeties des morts (Craterellus cornucapioides)
"~ tmffes

- morilles (morchella esculerta).

"Cette dernire espéce ~morilles— ne pourra éire cormercialisée & 1'élat
frais qu'accompagnée d'une affichefte précisant ; "produit toxique & l'état frais— ne
consommer qu'aprés Elimination de l'eau de cuisson.

Article 2 : le présent arrété abroge l'arété préfectoral du 25 octobre 1988,

Article 3 : le Sccrétaire Geénéral de la préfecture, les Maires du département, le
Direcicur Départemental des Affaires Sanitaires ct Sociales, les Directeurs des Services
Communaux d'Hygiéne et de Santé, les Véiérinaires Inspecteurs, le Directeur
Départemental de 'Agriculture et de 1a Forét, le Directeur de la Consommation et de {a
Répression des Fraudes, le Dirccteur Départemental de I'Equipement, le Colonel,
Commandant le Groupement de Gendarmerie du Rhbne, les Officiers et Agents de
Folice Judiciaire, sont chargés, chacun en ce qui le concerne, de l'exéeution du présent
arrété qui sera publié au Recueil des Actes Administratifs de la Préfecture.

ALYON, e
2 6 FEV. 1993
Lel&ﬁ&L-L,ff’fL_,\\
- ) | t
ur \e Préfet:
<Lﬂ :;remm aenéral e
. -
- AM
FPour ampliation PhilpDE BOISAD
1'Ingénieur en Chef duv Génie Sanitaire
.E . | _,,,.---""'ﬂ

Brigitte




PREFECTURE DU RHONE REFUBLIQUE FRANCAISE

DIRECTION DEPARTEMENTALE DES Extrait des arrétés du Préfet
AFFAIRES SANITAIRES ET SOCIALES

Service Hygitne Publique
Le Préfet de la Région Rhone-Alpes

Préfet du Rhéne

o ———

COI\MODFRSD Officier de la Légion d'Honneur

n 3055'53

OBJET : Modification du Réglement Sanitaire Départemental
du 1o Avril 1980.

VU le Code de la Santé Publigue, article L2 ;

VU le Réglement Sanjtaire Départemental du 10 avril 1980, titre IL, chapitre TV ;

VU l'avis favorable émis par le Conseil Départemantal d'Hygténe lors de sa séance du
28 octobre 1993 ;

SUR proposition du Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales du
Rhone.

ARRETE

ARTICLE 1 :
Le titre I, chapitre TV est modifié de la fagon suivante :
*Logements garnis, meublés, hotels ct autres locaux affectés 4 I'héhergement collectif”.

ARTICLE 2:
Le Secrétaire Général de la Préfecture, les Maires du Dfpartement, le Directeur

Départemental des Affaires Sanitaires cf Sociales, les Directeurs des Services
Communaux d'Hygiéne et de Santé, les Vétérinaires Inspecteurs, le Directeur
Départemental de I'Agriculture et de la Forét, le Directeur de la Consommation &t de Ja
Répression des Fraudes, le Directeur Départemental de 'Equipement, le Colonel,
Commandant le Groupement de Gendarmerfe du Rhone, les Officiers et Agents de
Police Judiciaire, sont chargés, chacun en c& qui le concerne, de l'exécution du présent .
arrété qui sera publi€ au Recueil des Actes Administratifs de la Préfecture.

A Lyon, le 1 DEC 1593
LE PREFET,

Pour ampliation
L'Ingénieur en G

Signé Paul BERNARD
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Sous-Direction Hygiéne Publique

PREFECTURE DU RHONE REPUBLIQUE FRANCAISE

DIRECTION DEPARTEMENTALE DES
AFFAIRES SANITAIRES ET SOCIALES

Arrété de M. le Fréfet de la Région Rhone-
Alpes, Préfet du Rhéne

HABMODIFICAARR
_ Officier de la Légion d'Honneur

w 4 SL3. GG

OBJET : Modification des articles 31.4, 31.5 et 31.6 du
Réglement Sanitaire Départemental du 10 avril 1980.

VU le Code de la Santé Publiqué et notamment son article L2
VU le Réglement Sanitaire Départemental du 10 avril 1980, modifié le 16 féviier 1984 et 8 acit

1986 ; .
VU lavis émis par l¢ Conseil Départemental d'Hygitne au cours de sa séance du 22 juin 1995,
SUR pioposition du Seciéfaire Général de la Préfecture du Rhére et du Directenr

Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales ;

ARRETE

ARTICLE 1 : Les articles 31.4, 31.5 et 31.6 du Réglement Sanitaire Dépantemental sont.

modifiés comme suit
Les phrases "l'organisme professionnel de qualification et de classification du bitiment" sont

remplacées par : "une entreprise qualifiée QUALIBAT ou en possession du certificat d'identité
professionnelle n® 27", :

ARTICLE 2 : Le Secrétaire Général de la Préfecture du Rhone, le Sous—Préfet de

{'Arrondissement de VILLEFRANCHE/SACNE, le Directeur Départemental des Affaires .
Sanitaires ef Sociales, les Maires du Département sont chargés chacun en ce qui les conceme

de l'exécution du présent arrété, qui sera publi€ au recueil des actes administratifs de [a

Préfechure du Rhdne.

ALYON e 2§ in s

Faur la Préfat,
La Sacrétalre Sdndral.
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TITEE 1#f, — Les eaux desiinfes 4 la consommation humaine
Atticle 1%, — Domaine d-application . . . . . . . . . . .« ..

Section |. — Régles générales . . . . . . . . . . ..
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Article 4. — Température dclcau e e e e e e e e e e e

Ariicle 5, — Mise en movre des matériels . . . . . . . . . . . ..
5.0. Précautions au stockage . . . . . . . ;
52, Précautions & la pose . . . . . . . . . .. ... e e
5.}, Juxtaposition de malériaux . . . . L L L L L L L L0 0 e .
5.4, Mise & la terre . . . . . L 0 L L 0 s e e e e e e
Article 6. — Double riseau . . . e e e e e e e
€.1. Distinction et repérage des canalisations et TESErVOIrS . L . . . o .
6.2. Distinction des appareils . . . . . . . . o000 0000 o

Article 7. — Stockage de l'ean. . .
7.1. Précautions générales, slagnatlun . e e e s
7.2. Prescriptions pénérales applicables aux réservoirs . e e e e e
7.3, Les réservoirs cuverts 4 la pression aimnsphénquc e e e e e e e
7.4, Les blches de reprise . . . . . ... Lo e
7.5. Les réservoirs sous pression . . . . . . . . L 0w

Arllclc 8., — Produits additionnels . . . . . . . . . o 0 L o e e e
Les produits anti-gel . . e e e e e e e e e e e e
32 Les aukres produits addllmnn:ls e e e e e e e e e e e e

Seclion 2. — OQuvrages publics ou particuliers .

Article 9. — Régles générales . . e e e e e e e e e e e e

Articlelﬁ.—Lespuits..,,....,.,......,.....‘

Article 11, — Les sources . . . . .o

Articlke 12, —— Les cilernes destinées & rccucllllr de Icau d: plun: C e . .

Article 13. — Mise & la disposition d’caux destindes & "alimentation humamc par des
MOYENS 1EMPOTAINES . .« .« « « « = v o v 0 e e

13.]. Les cilernes
“13.2. Les canalisalions dt. sccours e e e e e e

Section 3. — Owvrapes et réseaux particufiers de disiribution des immeubles et des fieux pablics

Arlicle 14. — Desscrie des immeubles Ce e
Article 15. — Qualité de I'eau distribude aux uullsat:urs C e e e e

Article 16. —— Qualité technique sanitaire des installations .
15.1. Régle gfnérale . A
14,2, Réscaux intérieurs dc caractérc pl: C e e e e e
16.3.  Les réservoirs de ¢coupure el OFF{LF de &.!..E-Lﬂnn-'ac.tm‘m .
l6.4. Mangue de pression . . e e J
16.5. Les disposilifs de lrarlcmcnt dcs eaux . .
16.6. Les dispasilils de Lraitement de 'air fonctionnant i I'ean pmabiﬂ .

I T T - M - A O - A

Fitd BRI RS B3 bd Rl bd A b e et i

Rrl - - - - - R R R R = s



AL
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TITRE [er

LES EAUX DESTINEES A LA CONSOMMATION HUMAINE

Article 1% — Domaine d’applicarion

Les dispositions du présent titre s*appliquent 4 tous les systémes d'alimentation
en eau destinée & la consommation humaine.

Section | — REGLES GENERALES

Article 2 — Origine el qualité des eaux

A I'exception de ['eau potable provenant de la distribution publique, toutes
les eaux d’autre origine ou celles ne correspondant pas aux dispositions du pré-
sent titre sont considérees a priori comme non potables et ne peuvent donc étre
utilisées qu’i certains usages industriels, commerciaux ou agricoles non en rapport
avec l'alimentation et les usages sanitaires.

Article 3 — Mmériaqux de construction

3.1, Composition des matériaux des équipements
servant a la distribution de |'eau

Les canalisations et réservoirs d'eau potable et, d’une maniére générale, tout
I'déquipement servant 4 la distribution des eaux d’alimentation sont constitués
de matériaux non susceptibles d'altérer d’une maniére quelcongue les qualités
de 'eau distribuée.

3.2, Revétements

Les revétements bitumineux, les enduits dérivés du pétrole ou tous les produits
similaires et les revétements en matiére plastique ne doivent étre employés que
dans la mesure cu ils ne sont pas susceptibles, au contact de 1"eau distribuée pour
t'alimentation humaine, de s¢ dissoudre, de se désagréger ou de communiguer
4 celle-ci des saveurs ou des odeurs désagréables. _

Ern particulier, ne doivent entrer dans la composition des canalisations, appareils
ou parties d’appareils et les-accessoires en matiére plastique, que des substances
autorisées dans la fabrication des emballages ou récipients en contact avec les
denrées alimentaires (1).

(1} Répression des fraudes el contrdle de la qualité (Brochure Journal afficiel n® 1227). Recuei

des textes concernant les matériaux au contact des aliments et denrées destinées & alimentation
humaine, et notamment le dégret n® 73-138 du 12 février 1973 (Journal officief du 15 Février 1973).
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Article 4 — Tempérainre de lean

Toutes précautions doivent &tre prises pour éviter les aievalions importantes
de la rempérature de l'eau distribuce.

Article 5 — Mise en auvre des matériels

5.1. Précautions au stockage

Des précautions sont prises pour éviter la pollution des matériels entreposés,
destinés & la distribution des eaux,

5.2, Précautions i la pose

La plus grande aftention est apportée A !’étanchéité des canalisations, des
réservoirs et des appareils, de leurs joints et raccords, ainsi qu’d leur propreté
parfaite au moment de leur pose et de leur mise en service,

5.3, Juxtaposition de matériaux
La juxtaposition de matériaux de nature différente ne doit en aucun cas modifier
les qualités de 1'eau, ni entrainer notamment Papparition de phénoménes de

COrrosion.
5.4, Mise A la terre

I.'utilisation des canalisations d'eau pour la mise a la terre d appareil élecirique
est interdite.

Article 6§ — Doubfe réseau

6.1. Distinction et repérage des canalisations et réservoirs

Les canalisations et réservoirs d'eau non potable doivenr étre entidgrement
distincts et différenciés des canalisations et réservoirs d’eau potable au moyen

de <iznes distinctifs conformes aux normes ().
Toute communication entre I'eau potable et I'eau non potable, ainsi que (oulte

communication entre 'eau d'un réseau public et I'eau provenant d'une source
privée sont interdires.
6.2. Distinction des appareils

Sur tout réserveir et sur tout point de puisage d'eau non patable est appliquée
une plaque apparente et scellée 4 demeure, portant d’upe maniére visible la mention
« Eau dangereuse 4 boire » et un pictogramme caractéristique.

Article 7 — Srockage de eai

7.1. Précautions générales, stagnation

[ es réscaux de distribution et les ouvrages de stockage doivent éire congus
et exploités de maniére a éviter une stagnation prolongee de I"eau d'alimentation.

(i1 Norme NF X 08-100 d'ociobre 1977,
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Les résegaux doivent &tre maunis de dispositifs de soutirage , ces dernlers doivent éire manoeuvres
ausst souvent que nécessaire et an moins deux fois par an, pour les points du réseau od la circulation de
T'eau n'est pas constante,

7.2. Prescriptions générale applicables aux viservoirs

Les réservoirs doivent &tre protégés contre toute pollution d'osigine extérieure et contre les

élévations importantes de température,
I!s doivent étre faciles d'accés et leur installation doit permetire-de vérifier en fout tmps leur

gtanchéité.

immédiat du réservoir,
L'ensemble des matériaux constiinant les résen'mrs doivent répundre sux prescriptions de larticle

3 du présent titre,
Aprés chaque intervention suséeptible de contaminer I'sau contenue dans les réservoirs, et de

toute fagon, au moins une fols par an, les rdservoirs sont vidés, nettoyés et désinfectéds.

Pour les réservoirs dont Ja capacité est supérieurs & 1 métre cube, ces opérations doivent &ire
suivies d'un contréle de la qualité de 'emd, '

Des dispositions sont prises pour-assurer un approvisionnement en eau potable pendant la mise

hors service.

7.3, Les réservoirs ouveris A la pression atmosphérigue

En plus des prescriptions indiquées ci-dessus, ces types de réservoirs doivent éire fermeés par un
dispositif amovible & joints éfanches. Les orifices de ventilation sont protégés contre Fentrée des’insectes
et des petits animaux par un disposiif approprié (treillage métallique inoxydable & maiiles d'un millimétre

AU maximum).
L'orifice d'alimentation est situé en point haut du réservoir avec une garde d'air suffisante (au

moins 5 centimétres au-dessus de l'orifice du trop-plein), 4 l'exception des réservoirs d'équilibre.

La section de la canalisation de trop-plein doit pouvoir absorber la fourniture d'sau & plein
régime. Cefte canalisation est siphonnée avee une garde d'eav suffisanfe. '

La canalisation de vidange doit étre située au point Je plus bas du fond du réservoir.

Les orifices d'évacuation de trop-plein et de vidange sont.profégés contre l'enfrée des insectes
et des petits animaux.

De plus, les trop-pleins et les vidanges doivent éfre installés de felle sorie qu'il y alf une rupture
de charge, avan( déversement, par mise & I'air libre. Lorsque les trop-pleins ef les vidanges se déversent
dans une méme canalisation avant Je dispositif de rupture de charge, la section de cette canalisation doit
étre calculée de maniére & permettre I'évacuation du débit maximal.

L'orifice de distribution de 'ean doif étre placé 4-10 ¢m au moins au -dessus du poiht le phus haut

du fond du réservoir.

7.4. Les biches de reprise

Les béiches de reprise sont soumises au mémes dispositions que les réservoirs ouverts & la
pression atmosphérique.

1) doit &tre installé un dispositif permettant une prise d'échantillon d'eau & I'amont et 4 I'avel '
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7.3 Les riservoirs sous pression

En plus des prescriptions indiquées 4 l'alinéa 7-2, les réservoirs fonctionnent sous das pressions
différentes de [a pression atmosphérique sont construits pour résister aux pressions d'utilisatjon et sont
conformes aux normes existantes. :

A Texception des réservoirs antibéliers, les orifices d'alimentation et de distribution de ['eau
doivent étre situés respectivement 4 10 cm et 20 cm au moins au-dessus du point le plus haut du fond
du réservoir.

Chaque élément de réservoir est pourvu d'un orifice de vidange situé au point Je plus bas du fond
de cet élément.

La canalisation de vidange doit &tre installée de telle sorte qui! y ait rupture de charge, avant
déversement, par mise a ['air libre.

' Des purges doivent étre effectuées aussi souvent que nécessasire et an moins une fois par
trimestre,
I ne doit y avoir aucune possibilité de contact enire e gaz sous pression nécessaire au
fonctionnement de I'installation, et I'eau contenue dans le réservoir (DTU n° 60.1 - Additif n° 4)

Lorsque Je gaz utilisé est de {'air, cefte contrainte technologique de
séparation des deux fluides peut étre levée sous réserve que soient satisfaites les deux conditions
suivanies ; :
= il est indispensable que les prises d'air alimentant le dispositif ou assurant le renouvellement solent
placées & des endroits suffisamment aérés et ventilés pour éviler, soit une introduction de poussiéres
pouvant éventuellement servir de suppon 4 une contamination microbienne, soit un apport d'élérent
toxiques ou indésirables contenus, notamment, dans les gaz d'échappement de moteurs : un systéme de
filtration d'air efficace doit étre prévu lorsque l'air prélevé est susceptible d'gire poliué ;

- lair introduil ef comprimé ne doit pas étre susceptible d'entrainer, méme accidentellement, des traces
d'huiles ou de graisses nécessaires au fonctionnement de certains disposififs de mise sous pression

(compresseur d'air par exemple).

Article 8 - Produity adilitionnels
8.1. Les prodnits antigel
Leur adjonetion dans Pean destinée 4 Falimentation humaine est interdhe,
8.2. Les autres produits additionnels

Lutilisation et 'infroduction de ces produits notamment : caffo-résines, polyphosphates, silicates,
dans les eaux des réseaux publics ou particuliers 4 Mintérieur des immeubles doivent £tre prafiquées

conformément 4 la réglementation en vigueur (1}.
L'utilisation de produils edditlionnels n'auforise en awcun cas l'emploi de matériaux, de

canalisations ou d'appareils ne répondant pas aux dispositions de l'article 3 du présent titre.
Section 2 - OUVRAGES PUBLICS QU PARTICULIERS

Article 9 - Régley générales
Toules disposifions deivent €itre prises pour assurer la protection et 'eniretien des ouvrages de
capiage, de traitement, de stockage et d'élévation; ainsi que des ouvrages d'amenée et de distribution
d'eau potable contre les contaminations, notamment celles dues aux crues ou aux évacuations d'eaux
usées, conformément a la réulemeniation et aux instructions techniques du ministre chargé de la santé.

{13 Regime de l'eau (brechure 1327), notanuvent @ circotaive du 14 ovril 1962, relative sn Graitement des eaux d'alimentation

par les pohphosphates Uararad officiel du 2 man 1962}
Cirpdatre du 3 mai 1963, relative & Pernplor des eolio-rdsimes daas |2 trattenzent des caux d'alinentation ¢ dans la fabrication

des produits alimentaires Ghowinad afficiel du LY wmm 1963 ;
Circulsire du 5 juin 1 964, relalive su [railement des emux d'alimentation par les silicates Gfournal officiel du 9 juin 1964)
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Le transport de 'eau ne doit pas occastonner de bruits excessifs, ni éire 4 Uorigine
d’érosion des canalisations.

Article 10 — Les puits

Tout projel d'établissement ¢'un puits ou d'un forazge ou d'un captage de
source nhon visé par une procédure d'autorisation, doit faire |'objet aprés consul-
tation d'un géologue, d'une demande d ‘autorisation au maire qui pourra la refuser,
sur avis de ["autorité sanitaire gqui sera obligatoirement consulice,

En I'absence d’une distribution publigue d'eau potable, 'usage de I'eau des
puits publics ou particuliers n’est autorisé, pour alimentation humaine, que si
elie est potable 2t si toutes les précautions sont prises pour la metire 4 ["abn de

toutes contaminations,
1 devra éire procédé i la surveillance réguliére de la qualité de ["eau par au

moins deux analyses de type III par an, effectuées |'une en période séche, 1'autre

en période pluvieuse, par un laboratoire agréé, Les résultats seront transmis a -

[‘autorité sanitaire. o
A défaut d’écoulement gravitaire, 1'eau doit &tre relevée au moyen d'un disposiuf

de pompage.

L arifice des puits est protégé par une couverture surélevée, le dispositif &étant
suffisamment étanche pour empécher notamment la pénétration des animaux
et des corps étrangers, tels que branches et feuilles. Leur paroi doit éire étanche
dans la partie non captante et la margelle doit s'élever 4 50 cm au minimum,
au-dessus du sol, ou du niveau des plus hautes eaux connues si le terrain est inon-
dable.

Sur une distance de 2 m au minimum autour du puits, le sol est rendu élanche
en vue d'assurer une protection contre les infiltrations superficielles; il doit pré-
senter une pente vers l'extérieur.

Un caniveau doit éloigner notamment les eaux s'échappant du dispositif de
pompage.

L'ensemble de Pouvrage doit &ire maintenu en bon élat d'entretien et en éa@t
constant de propreté. Il est procédé a son nettoyage et A sa désinfection sur injonc-
tion du maire, 4 la demande et sous contréle de 'autorité saniiaire. L'ouvrage
dont I'usage aura été reconnu dangereux pour l'alimentation sera muni de l'ins-
cription apparente « Eau dangereuse a boire » et d’un pictogramume caractéristique.
La mise hors service ou le comblement définitif est imposé par le maire si celle
mesure est reconnue nécessaire par lMautorii€ sanitaire.

En aucun cas, un tel ouvrape ne doil éire utilisé comme puits filtrant ou dispositi{

denfourssement,

Article 11 — Les sources

Les dispositions prévues aux alinéas [, 2 et 7 de I'article JO sont applicables
aux sources et i leurs ouvrages de .captage.

Article 12 — Les citernes destinées g recueillir 'eau de pliie

Les citernes destinées a recueillir I'eau de pluie doivent étre étanches e* proiceces
des pollutions externes. Elles comportent un dispositil d’aération munm Jd’un treil-
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lage mefaflique inoxydable 3 mailles de | mm au maximum pour empécher leg
Insectes et petits animaux d'y pénétrer.

Les parois intérieures doivent &ire en matéciaux inertes vis-a-vis. de [eay de

pluie. Si elles sont recouvertes d’un matériau destiné 4 maintenir I'étanchéité, ce
matériau doit satisfaire aux dispositions de i"article 3 de la section 1 du présent titre.

Elles sont munies de dispos[tifs spéciaux destinés A écarter les premiéres eaux
de lavage des toitures, Un filire 4 pros éléments doit arrérer les corps élrangers,
tels. que terre, gravier, feuilles, détritus et déchets de toutes sortes,

Elles doivent éire soigneusement nettoyées et désinfectées une fois par an.

Sur la couverture des citernes enterrées un revétemnent de gazon est seul toléré,
a l'exclusion de toute autre culture, L'usage des pesticides, de fumures erganiques
ou aufres y est interdit. Les conditions de protection des citernes scmt conrormes
a celles prescrites a l'article 8 ci-dessus.

L utilisation des canalisations en plomb pour le transport et la dlstribunon de
'eau de citerne est interdite,

L’zau des citernes doit tre, a priori, considérée comme suspecte. Elle ne peut
erre utilisce pour I"alimentation que lorsque sa potabilité a été éiablie.

Article 13 — Mise & disposition d'equx destinées & Pafimentation humaine
par des moyens remporaires

[3.1, Les citernes

Les citernes utilisées temporairement pour mettre 4 la disposition des usagers .

de T'eau destinée & l'alimentation humaine doivent étre réulisées en matériau
répondant 4 {'article 3 et ne pas avoir contenu au préalable de liquide non ali-

mentaire.

Avant leur mise en ceuvre, il dmt étre procedé 4 un nettoyage, a une désinlection

et & un ringage de la citerne (1). L'eau utilisée pour le remplissage doit étre potable
et contenir une dose résiduelle de désinfectant; toutes précautions doivent étre
prises afin d'éviter une éventuelle pollution de I'eau,
Avant distribution, un conirdle de la teneur résidueile en désinfectant dmt étre
effectué.
13,2, Les canalisations de secours

Lorsque des canalisations de secours sont utilisées pour metire temporairement
i la disposition des usagers de 1'eau destinée 4 'alimentation humaine, les pres-
criptions générales du présent {itre doivent étre respectées,

Une désinfection systemalique des eaux ainsi distribuéés doit étre effectuee.

Section 3 — OUVRAGES ET RESEAUX PARTICULIERS DE DISTRIBUTION.
DES IMMEUBLES ET DES LIEUX PUBLICS

Article 14 — Desserte des immenbles

Dans woutes les agglomérations ou parties dagglomérations possédant un résedu
Jue disiribution publigue d'ean potable, toates les voies publiques ou privées doivent,

{11 Arrété modifié du 10 aoar 1961 relaufl a Papplication de Maruicle L. 25-1 du code de la sante

publique {Jonrnal afficiel des 26 aoat 1961, 27 mars 1962, J0 septembre 1967 U 2 juin 1973
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dans tous les cas oll cette mesure est techniquernent réalisable, comporier au moins
une conduite de distribution,
Tout immeuble desservi par I'une ou I'autre de ces voies, qu'il soit directement

. Tiverain ou en enclave, doit &tre relié 4 cette conduite par un branchement.

Ce branchement est suivi d’un résean de canalisations intérieures qui met leau
de la. distribution publique, et sans traitement complémentaire, 4 la disposition

;.. de tous les habitants dé 'immeuble, A tous ics étages et 4 toutes heures du jour
et de la noit.

Le branchement et le réseau de canalisations intérieures ont une section suffisante
pour que ia hauteur piézoméirique de I'eay au point le plus élevé,ou le plus éloigné
de I"immeuble, soit encore d'au-moins 3 m (correspondant & une pressicn d'environ
0,3 har]_ a I'heure de pointe de consormmation, méme au moment ou ia pression
de service dans la conduite publique atteint sa valeur minimale.

Article 15 — Qualité de 'eau distribude aux utilisateqrs

Il est interdit aux propriéraires, hoteliers, tenanclers ou gérants des immeubles
el ¢tablissements, ol de I"eau chaude ou froide est mise 4 la disposition des usagers,
de livrer aux utilisateurs une autre eau que celle de !a distribution publique, excep-
tion faite pour les eaux minérales et les eaux conditionnées auforisées :

Pour tous les usages ayant un rapport direct ou méme indirect avec [*alimenta-
tion, tels que le lavage des récipients destinés 4 contenir des boissons, du lait, des
produits alimentaires; _

Pour tous les usages A but sanitaire tels que Ia toilette, le lavage de [inge de table,
de corps, de couchage:

D’une fagon généraie dans tous les cas ol la consommation de |'eau peut pré-
senter un risque pour la santé humaine, notamment sur les aires de jeux pour.enfants,
les bacs a sable, les pelouses, les aires pour 1'évolution des sportifs telles que stades
ou pistes.

La méme interdiction s'applique aux fabricants de boissons, de glace alimentaire,
crémes glacées ainsi qu'a toute personne utilisant de I’eau soit pour la préparation,
soit pour la conservation de denrées alimentaires. _

Lorsque pour un motif dont [a gravité est reconnye par le préfet, 'eau délivrée
aux consommateurs ou uiilisée pour des usages connexes ne peut étre celle d'une
distribution publique, les personnes ci-dessus désignées doivent s’assurer que certe
eau ¢st potable en procédant 4 une analyse de type I lors de la mise en route de
Uexploitation.

Lorsqu'ii existe des raisons de craindre la contamination des eaux, méme si les
causes de l'insalubrité ne sont pas imputables aux personnes visées aux deux
premiers alinéas, celles-¢i ont |'obligation de prendre les mesures prescrifes par la
réglementation en vigueur pour assurer la désinfection de I'eau. Ces mesures sont
portées i la connaissance de i"autorité sanitaire qui contrdlera la qualité des eaux
aux frais desdites personnes, . '

Lorsqu’il est constaté que les eaux ne sont pas saines ou qu'elles sont mal pro-
tégees, leur usage pour 'alimentation est immédiatement interdit. Leur utilisation
ultérieure est subordonnée & une autorisation préfecrorale.
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_.potahle ou du réseau intdrieur e caractére privé, par.des mati

At 16 - - E : -B-

Artlcle 16 - Qualité fechnique sanitnire des installations

1 : )

16.1 Régle générale

Les installations d'eau ne doivent ﬁas &tre suscepfibles, du fait de lear conception ou .de, leur
réalisation, de permetire & l'occasion de phénoménes de retour d'eay, Ja poflution du réseau public d'eau
idres résiduelles.ou dJes eaux nocives ou

toute substance non désirable.

16.2 Réseaux intérieurs de caraciére privé .

présent titre, ces réseaux

En plus des prescriptions définies & Farticle 14, alindas 3 et 4, du
f tels gue

doivent éire protégds contre le retour d'eau provenant de locaux & caractére privat]
appartement, local commercial ou professionnel. _ S

84 Article 16.3 - Réservairs de copure et appareils de disconnection

Lorsquiil est envisagé d'utiliser 'ean potable pour alimenter un réseatl ou un cirenit fermé pouvant
présenter des risques particuliers pour la distribution situge en amont, il est utilisé un réservoir de
coupure ou un bac de disconnection isolant totalement les deux réseaux.

L'alimentation en eau potable de cette réserve se fait soif par surverse Lotale, soit au-dessus dune
canalisation de trop plein (5 m au moins) installée de telle sorte quil y ait rupture de charge, avant

déversement, par mise  1'air libre. »
. -

Les réservoirs de coupure ef jes bacs de disconnection peuvent &tre remplacés par des
discomecteurs & zone de pression réduile confrélable, sous réserve du respect des prescriptions

suivanies : .
- Iappareil doit avoir fait I'objer d'essais technalogiques favorables de la parl du Centre Scientifique et

Technique du Bériment.

- Ia mise en place dn disconnecteur & zone de pression réduite contrdlable sur un réseau d'eau destinée
 Ja consormation humaine doit faire I'objet de la part du propriétaire de linstallation, d'une déelaration
préalable & Tautorité sanitaire. Cette déclaration précise lg liew dimplantation -de Vappareil, les
caraciéristiques du réseau situé 4 'aval et [a nature de ces eaux, elle est déposée au moins deux mois

avani la date prévue pour [a mise en place.

-~ I'appareil n'est instalié qu'a la condition que des caractéristiques soient adaptées & celles du résean

potamment celles concernant Ja température et a nature des eaux, la pression et le débit maximom de

retour possible dans 'appareil.
- Fappareil doit &tre placé de maniére & ce qu'il soit facile d'y acceder, en dehors de toufes posibilités

J'immersion. :
- I'appareil et ses éléments annexes doivent &tre mainienus en bon état de fonclionnement : des essais
de vérification des organes d'étanchéité et de mise & décharge comportant les mesures comespandantes
sont effectués périodiguement sous fa responsabilité du propriétaire et au moins un fois par an | les
résultats sont notés sur une fiche technique propre & l'appareil et transmis & {'autorité sanitaire.,

Lleau contenue dans les réservoirs de coupure, dans les appareils de disconnection el dans les
canafisations située & leur aval est caonsidérée & priori comme eau non potable, sauf si un examen détaillé
du réseau fait apparaitre que le disconnecteur joue un rdle de sécurilé sans qulexiste a 'aval une activité

poteniiellement contaminante {commerce, artisanal...).
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16.4. Manque de pression

Lorsque les conditions prévues 4 1'articie 14, alinda 4, du présent tilre, ne peuvent
éire satisfaites, les prapriétaires peuvent installer des Surpresseurs ou des réservoirs
conformes aux dispositions pravues & I'article 7 du présent titre. Les canalisations
alimentan! ces réservoirs n’assurent aucune distribution au passage.

Chaque installation fait obligatoirement l'objet dun avis de |'autorité sanitaire,
aprés consultation du service ou de l'organisme chargé de la gestion technique

. de la distribution publique d'eau et d'un avis du conseil dépariemental d*hygiéne,

Ce dernier avis n’est pas requis pour les surpresseurs en prise et refoulement directs,
Dans les immeubles de grande hauteur ou de grande surface, I'installation peut
Etre fractionnée en plusieurs stations répariies & des niveaux différents, afin d'éviter

- de trop grandes pressions. Les appareils installés daivent, en outre, étre conformes

apx dispositions de sécurilé prescrites pour ces catégories de consiructions.
De telles installations ne doivent &ire & ["origine d’aucune nuisance lors de

I'exploitation, en particulier : création de coups de bélier, augmentations excessives

de la vitesse de I'eau, vibrations, bruits, retour de pression sur le réseau public,

16.5. Les dispositifs de traitement des eaux

Les éventuels dispositifs de.traitement des eaux insérés dans les réseaux inté.
rieurs de caractére privé doivent étre congus, installés et exploilés colnformefrpem
a la réglementation en vigueur, notamment en ce qui concerne ['emplol de matiéres

introduites ou susceptibles de s'incorporer 4 1'eau de consommation, ainsi qu'ijl
p q

est indiqué & l'article 8 du présent titre.
La canalisation d'alimentation de tout poste de traitement doit comporter un

dispositif de protection placé a 'amont immeédiat de chaque appareil afin d éviter

“tout retour des produits utilisés ou des eaux traitées. Les canalisations de rejet

doivent permettre une g€vacuation gravitaire et comporter une rupture de charge,
avant déversement, par mise a l'air libre,

16.6, Les dispositifs de traitement de |'air
fonctionnant a l'eau polable

Lorsqu'un appareil de traitemeént d’atr fonctionne 4 ’eau, & partir du réseau
de distribution d’eau potable, son instailation ne doit pas permettre un quelconque
retour d’eau modifiée ou susceptible de 1'étre.

Les canalisations de rejet doivent permettre une évacuation gravitaire des eaux
et comporter une rupture de charge, avant déversement, par mise a |'air libre,

Lorsqu’une mnstallation comporte un circuit de recyclage ou qu'il est envisagé
d'adjoindre & 'eau un produit de traitement non réglementé ou non auforisé

. par l'autorité sanitaire, cette installation ne doit pas f:tre en rclalion directe avee

le réseau d'eau potable,

16,7 Les dispositifs de chaufilage

y . . )

Les installations de chauffage ne doivent pas permettre un gquelconque retour,
vers le réseau d’eau potable, d'eau des circuits de chauffage ou des produils intro-
duits dans ces circuits pour lutter contre le gel ou d’autres substances non autorisées

par la réglementation.
A cet effet, 'installation ne doit pas étre en reflation directe avec le réseau d'eau

potable.
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Artitle 16.8 - Les productions d'eru chaude et les productions d'eau froide
destinées i des usages alimentaires ou sanitaires

Les canalisations d'eau alimentant les appareils de production doivent &ire protégées contre tout
retour. Ces appareils et canalisations doivent comporter fous fes dispositifs de sécurité nécessaires au
bon fonctionnement des installations,

L'eau produite, du fail de sa température, ne doit pas étre & l'origine de détérioration des
canalisations qui la véhiculent ou des appareiis qui la distribuent.

Les réservoirs ef les éldments en confact avec l'eau produite doivent répondre aux prescriptions
des articles 3 et 7,2 4 7,4 du présent titre

) Les canalisations de rejet doivent permettre une évacuation gravitaire des eaux et Comporter une
rpture de charge, avant déversement, par mise & l'air libre.

34 Article 16,9 -Traitement thermique.

Dauns le cas d'un traiternent thermique de V'eau destinée & la consommation humaine par échange
et Torsque [e fluide vecteur est constitué de produits ayant reu un avis favorable du Conseil Supéneur
d'Hygigne Publique de France, pour une utilisation en simple échanpe, le dispositif doit satisfaire 4 l'une

des deux conditions suivanies :
- toutes précautions doivent ire prises dans la conception de I'échangeur et dans le choix des mafériaux

pour limiter les risques de détérioralion, notamment dans Je cas ou l'échangenr est destiné a essurer les

besoins en chauffage de plus d'une famille ;
- Iinstallation doit étre congue de telle fagon que la-pression de V'eau potable i lintérieur de 'apparell
d'échange soit en permanence sipérieure i Ja pression régnant en tout point de lenceinte du fluide

vecteur.

Toute installation.utilfisant Jes produits mentionnés au Jer alinéa du présent anticle doit comporter
un moyen de proceder & un contrdle de I'existence d'une fuite éventuelle. |

Dans le cas de fraiiement (hermique de I'eau potable par échange e lorsque le fluide vecteur est
constitué de produits autres que ceux visés au premier alinéa du présent article, la perforation de
Tenveloppe de ce fluide ne doil en aucun cas permetire le contact enire celui-ci et l'eau destinée 4 la
consommation humaine La détérioriation du dispositif d'échange doil se manifester de fagen visible 4

Fextérieur de ce dispositif.

Quel que soit le fluide vecteur utilisé, une plague esf apposée sur le dispositif de traiternent
themigue pour indiquer a nature des produits pouvant élre admis en application du présent article et des
précautions élémentaires a respecter en cas de fuite du fluide vecteur. Une instruction technique du
Centre Scientifique et Technique du Bétiment définit, en outre, les regles de conformité des échangeurs

thermigues et de leurs instaliations au présent article.

Les dispositions du présent article sont applicables 4 compler du sixiéme mois suivant la
publication du présent arréfé.
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16.10. Les appareils sanitaires, ménagers ou de cuisine

Tous les appareils sanitaires, ménagers ou de cuisine raccordés au réseau pmable
ne doivent en aucune maniére permettre |a pollution de ce réseau.

Toutes les alimentations immergées ou susceptibles de 1'étre sont interdites.

Il y & lieu de prévoir et d'adapter tout dispositif appmpne afin d’éviter le retour

d'eaux usées.

16,11, Les dispositifs d'arrosage, de lavage ou d'ornement

Les apparenls d'arrosage, de lavage, manuels oo automatiques, ou d° grnement,
arasés au niveau du sol, qui sont raccordés 4 un résean d'eau potable sont munis
d’un dispositif évitant toute contamination de ce réseayn.

Dans le cas ou il est fait appel 4 des robinets en élévation, ceux-ci doivent érre
places 4 une distance d’au moins 50 cm au-dessus du sol avoisinant, et étre munis
de dispositils de protection évitant tout retour d'eaux polludes vers le résean

d'eau potable,

16.12, Les équipements particuliers

Toutes les canalisations et appareils destinés & alimenter des installations indus-
trielles, commerciales ou artisanales de toute nature ¢t raccordées sur le réseay
d'eau potable doivent répondre & I'ensemble des dispositions fixées par le présent
titre.

-16.13. Les installations provisoires

Toutes les installations provisoires destinées & desservir des chantiers de toute
nature {chantiers de construction ou autres) ou des alimentations temporaires
telles que : expositions, marchés, cirques, théitres, raccordées sur le réseau d'eau
potable, ne doivent présenter aucun risque pour celui-ci. Elles daivent de toutes
facons répondre a I'ensemble des dispositions fixées par le présent titre.

Article |7 — Les insfallations en sous-sol

Toutes précautions doiveat &ire prises pour que les canalisations d'eau polable,
ainsi que les appareils qui y sont raccordés tels que : biches, compteurs, robinets
de puisage, ne soient en aucune maniére immergés 4 |'occasion d’une mise en

. charge d’un égout cu d’inondations fréquentes.

Un puits de relevage doit obligatoirement ére installé et comporter un dispositif
d’exhaure a mise en marche automatique, lequel doit exclure toute possibilité
d'introduction d'eaux polluées dans les installations d'eau potable.

Article 18 — Enfretien des instaflations

En plus des dispositions visées 4 l'article 7 (paragraphe 2, alinéa 5) du présent
titre, les propriératres, locataires et occupants doivent maintenir les installations
intérieures en bon état d’entretien et de fonctionnement, et supprimer toute [uite

dés qu’elle est décelée.
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’Lcs canalisations, robinets d’arrét, robinets de puisage, robinets 4 Aotteur des
réservoirs de chasse, robinets.de chasse et tous autres appareils doivent étre vérifiés
Ausst souvent que nécessaire et au moins une fois par an.

Article 19 — Immeubles astreints & la protection contre Uincendie
srilisant un réseau d'eaw potable

Dans te cas des immeubles ol la sécurité impose une protection contre les
risques d'incendie, l'ensemble des installations correspondantes, raccordées & un
réseau d'eau potable, doivent répondre aux dispositions du présent tiire, qu’il
s’agisse des canalisations des réservoirs ou appareils destinés au bon fonctionnement

de ces installations.

Section 4 — DISPOSITIONS DIVERSES

Article 20 — Surveillance hygiénigue des eaux destindes & 'alfmentation humaine

20.1. Surveillance sanitaire de la qualité des eaux

La qualit¢ des eaux doit faire I'objet d’une surveiflance sanitaire suivant la régle-
mentation en vigueur (L).

20.2. Désinfection des réseaux

Tout reseau d’adduction collective, tout réservoir, toute canalisation neuve ou
ancienfie, destinés 4 la distribution de I'eau potable, doivent faire 'objet avant
leur mise ou remise en service, et dans leur totalité, d’un ringage méthodigue
et d’une desinfection effectiig¢e dans les conditions fixées par les instructions tech-
niques du ministére charge de la santé (2). '

En outre, des mesures de désinfection complémentaires peuvent étre prescrites
en cours d'exploitation au cas ol des contaminations sont observées ou 4 craindre,

20.3. Contréle des désinfections

L’efficacité des désinfections est contrdlée aux frais du propriétaire.

La mise en service d'un réseau collectif neuf, public cu privé, ne peut &tre effectuée
qu’aprés délivrance par I'autorité sanitaire du procés-verbal de réception hygiénique
du réseau.

(1} Notamment codc de la santé (livre Iet, titre [T, chapitre TII) et textes d application : déeret
du 12f apit 1961 et arcété du 10 aohe 1961, arcdté du 15 mars 1962, circulaire du |5 mars 19642,

{2) Circulaire du 15 mars 1962 relative aux instructions géndrales concernant les eaux d'alimen-
tation ot la glace alimentaire (Jouwrmal afficie! du 27 mars et du |5 avril 1962),
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IITRE 1]

LOCAUX D'HABITATION ET ASSIMILES

CHAPITRE Ter

Cadre de la réglementation

Article 21 — Définition

Par « habitation » il faut entendre tout local servant de jour ou de nuit au loge-
ment ainsi qu'au travail, au repos, au semmeil, 3 I'agrémient ou 2ux loisirs lorsque
les activités spécifiques s'exercent au moins partiellement dans le méme ensemble
de piéces que la vie familiale.

Article 22 — Domaine d’application

Les articles suivants définissent, en application du code de la santé publique,
les conditions d’occupation, d’utilisation et d’entretien des habitations, de leurs
équipements, et de leurs dépendances.

L'aménagement et I'équipement des habitations nouvelles, ainsi que les addi-
(ons et les suréiévations de constructions existantes, sont régis par les articles
R L1111 4 R 11117 du code de la construction et de [*habitation et de ses annexes (1),

Les dispositions du présent réglement s'appliquent &

La consfruction, ['aménagement et I'équipement des bitiments qui ne sont
pas visés par les articles R 111.1 4 R 111,17 du code de la construction et
de |'habitation.

L’aménagement et [’équipement des habitations exisiantes méme réalisés par-
tiellement, chacune des opérations élémentaires devant étre exécutée conformé-
ment aux dispositions du présent réglement,

L'administration ne peut prescrire la mise en conformité immédiate avec plu-
steurs ou éventuellement I’ensemble des dispositions du présent reglement que
dans le cas ol ta nécessité en est démontrée pour assurer notamment |'application
des dispositions du code de la santé publique relatives a la salubrité des habitations

et de leurs dépendances,

(t) Arreté du 14 juin [969 fixant les régles relatives 3 I'établissement des vide-ordures dans
ies immeubles d'habitation (Serrnal officied du 24 juin 1969,

Arrétes du 22 octabre 1969 concernant les installalions &leclriques, les canduils de Tumée, ['aéra-
vor (forraal officiel du J0 oclobre [969).

Arrété du 10 scplembre [970 concernant la protection contre 'incendie : facades vilrées, cou-
veriures en matériaux combustibles, batimenis d habitation {fournal officiel du 29 seplembre | 9700
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CHAPITRE II
Usage des locaux d’habitation
Section 1 — ENTRETIEN ET UTILISATION DES LOCAUX

Article 23 — Propreté des locaux communs et particuliers

Les habitations et leurs dépendances dolvent étre tenues, Lant a i'intéricur qu'd -

I'extérieur, dans un état constant de propreté.

23.1. Locaux d'habitation
Dans chaque immeuble, l¢ mode de vie des occupants des logements ne doit

pas étre la cause d'une dégradation des batiments ou de la création de conditions .

d’occupation contraires & la santé, Tout ce qui peut étre source d’humidité et de
condensation excessives doit étre, en particulier, évité. Le renouvellement de I air
doit &tre assuré et les orifices de ventilation non obturés. .

Dans le méme souci d’hygiéne et de salubrité, il ne doit pas &tre créé d'obstacles
permanents A la pénétration de 1'air, de la lumiére et des radiations sclaires dans
les logements. Les arbres situés A proximité des fenétres doivent &tre élagués en
‘tant que de besoin, .

Dans les logements et leurs dépendances. tout occupant ne doit entreposer ou
accumnuler ni détritus, ni déjections, ni objets ou substances diverses pouvant
attirer et faire proliférer insectes, vermine el rongeurs ou créer une géne, une insa-
lubrité, un risque d’épidémie ou d'accident. _

Dans le cas ol I'importance de Uinsalubrité et les dangers définis ci-dessus sont

susceptibles de porter une atteinte grave 4 la santé ou 4 la salubrité et a 1a sécurité

du voisinage, il est enjoint aux occupants de faire procéder d'urgence au dé-
blaiement, au nettoyage, A la désinfection, & la dératisation ¢t & la désinsectisation
des locaux. '

En cas d'inobservation de cette disposition et aprés mise en demeure adressee
aux occupants, il peut étre procédé d'office a Pexécution des mesures nécessaires
dans les conditions fAxées par le code de la santé publique.

23.2. Circulation et locaux communs

Dans les locaux a4 usage commun @ vestibules, couloics, escaliers, remises &
voitures d'enfants, cabipets d’aisances, salles d’eau, locaux de gardiennage el
autres analogues, les sols et les parois doivent &tre maintenus ¢n bon état de pro-
preté par tous moyens non susceptibles de nuire 4 la santé,

Les gaines de passage des diverses canalisations, ainsi que [es emplacements
renfermant {es compteurs senl maintenus en constant état de propreté et d’entre-
tien: leur accessibilité facile doit étre conservee en pérmanence.

Dans les cours. courettes et allées de ¢irculation, les dépots d’ordures et détritus
de toute nature sont intardits méme 2 litre temporaire, Les gravats doivent éire
dvacués au fur et & mesure de |'exécition des travaux dont ils proviennent, €t €n
tout 6tar de cuuse, ne doivent pas s'opposer a la libre circularion des USagers.

[ “dclairage des parties communes doit &re en bon érat de fonctionnement.
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23.3. Dt_ipendan::es

Les jardins et leurs aménagements, ainsi que les planwations doivent étre soi-
gneusement entretenus de fagon & maintenir "hygiéne et la salubrité des habita-
tions. _

L accés des aires de jeux et bacs 4 sable doit étre interdit aux animaux; le sabie

doit étre change ou deésinfecté en tant que de besoin.

Article 24 — Assainissement de 'armosphére des locaux ,

Pendant les périodes d’occupation des locaux leur atmosphére ne peut etre
trajtéde en vue de les désodoriser, désinfecter ou désinsectiser par des proceédés
tendant & introduire dans I"air des gaz nocifs ou toxiques, ou & émettre des radia-
tions abiotiques,

Lorsque de tels procédés ont été employés, les locaux doivent étre ventilés
avant une nouvelle occupation. )

Quand de l'air est distribué dans les locaux occupés, il doit étre prélevé en un ‘
paint présentant le maximum de garantie quant a4 sa pureté.

L’air vicié doit étre évacué directement 3 I'extérieur ou par les systémes d’éva-
cuation d'air vicié dont sont munies les piéces de service (cuisine, salle de bains,
w.-C.). Le rejet de 1"air vicié ne doit pas constituer une géne pour le voisinage.
La ventilation des logements dans des batiments existants doit assurer un renou-
vellement efficace de {"atmosphére sans créer de courant d’air génant.

Article 25 — Bartage des tapis, poussiéres et jeis par les fenéires

Il est interdit de battre ou de secouer des tapis, paillassons dans’les cours et
-coureties ou dans ies voies ouvertes ou non & la circulation en dehors des heures
fixées par lautorité municipale.

Aucun objet ou détritus pouvant nuire a hygiéne et & la sécurité du voisinage :
ne doit étre projeté a4 lextérieur des batiments. '

Article 26 — Présence d'animaux dans les habications, leurs dépendances,
feurs abords et fes focaux communs

Sans préjudice de Papplication de Ta réglementation en_ vigueur, il est interdit
d'élever et d’entretenir dans l'intérieur des habitations, leurs dépendances et
Jeurs abords, et de laisser stationner dans les locaux communs des animaux de
toutes espéces dont le nombre ou le comportement ou I'état de santé pourraient
portec atteinte a la sécurité ou a la salubrité des habitations ou de leur voisinage.

Il est de méme interdit d'attirer systématiquement ou de fagon habituelle des
apimaux, notamment les pigeons et les chats, quand cetle pratique esl une cause
d'insalubrité ou de géne pour le voisinage.

Sans préjudice des dispositions réglementaires les concernant, les installations
renlfermant des animaux vivanls, notamment les clapiers. poulaillers et pigeon-
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MIErs. ne pourronl &tre implaniés a moins de dix metres des habitations voisines.
et doivent &ire maintenus constamment en bon étar de propreté el d’'entretien {1}
1Is sonr désinfecrés et désinsectisés aussi souvent qu'il est nécassaire: les fumiers
doivent &tre évacués en tant que de pesoin pour ne pas incommoder le voisinage (2},

Article 27— Condirions doccupation des -a"ar:._-::-'t_.f'._x': (3]

. 27.1. Interdiction d'habiter dans les caves, sous-sols

_ ‘L‘fnterdictiﬂn d’habiter dans les caves, sous-sols, combles €t piéces dépourvues
d’ouverture est précisée dans I'article L. 43 du code de la santé.

27.2. Caractéristiques des piéces affectées 4 ["habitation

" Les 'piéces affectées 4 |'habitation doivent présenter les caractéristiques sui-
vantes

a) Les murs ainsi que le sol doivent assurer une protection contre I"humidité,
notamment contre les remontées d'eaux telluriques;
~ b) L'éclairement nafurel au centre des pidces principales doit étre suffisant
pour permettre, par terups clair, I'exercice des activités normales de “habitation,
sans recourir 4 un &clairage artificiel, A cet effet, ia piéce doit &tre munie de baies
donnant sur un espace libre. '

27.3, Utilisation des caves et sous-sols comme remises
de véhicules autornobiles

Les caves et sous-sols ne peuvent étre utilisés comme locaux susceptibles d'abriter
.des moteurs deégageant. en fonctionnement, des gaz de combustion que s'ils sont
-spéci%}ﬁsm&nt "ameénagés 4 cet effet pour garantir ["hygiéne ¢t la sécurité. Ceci
vise éntre autres les remises de véhicules automobiles. La ventilation devra éire
parfaiternent assurée, sans nuisance pour [“habital et ie volsinage.

Article 28 — Parcs de srationnement couverts dans les locaux d habitation

"Les conditions d’aménagement, d’exploitation et d’entretien des parcs de station-
nement couverts desservant des immeubles d’habitation et qui ne sont pas soumis
4 Ja législation des installations classées pour la protection de |'environnement
doivent étre conformes aux dispositions de la réglementation spécifique applicable
aux parcs de stationnement couverts (4). Leur ventilation doit, en particutier,
etre convenablement assuree pour ¢viter la stagnation de gaz nocils.

(11 Loi du 19 jujllec 1976 relative aux instatlations classées pour la protection de I"'environnement
frubrtque n® 5§ dé la nomenclalure des installavions classées pour fa progction de Penvirennement).
t2] Des dispositions spéciales sonl prévues au titre concernant les maladies transmissibles el
av titre relacif & I"hygiene en milisu rural. ]
{11 Chapiwre IV, titre [, livre 17 du code de la santé publique et des wextes pris pour son apali-

cation. -
{4) Circutaire du 3 mars 1975 relative aux parcs de slationnement couverts {Journal officiel

du & mai 1975)
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“ Gaction 2 — ENTRETIEN ET UTILISATION DES EQUIPEMENTS

ac % o Article 29 — Evacuation des eairy pluviales et wsées

Lo - 29,1. Evacuation des eaux pluviales

©.Les ouvrages d'évacuation (gouttiéres, chéneaux, tuyaux de descente) doivent:
itre- maintenus en bon état de fonctionnement et d'élanchéité, 1ls sont nettoyés
auiant. gu'il est nécessaire et notamment aprés la chute des feuilles.
1] st interdit de jeter des détritus et autres immondices de toule nature dans
ces ouvrages et 4’y faire aucun déversement, sauf dans les conditions définies &
1'article 42 ci-aprés pour les eaux ménagéres évacuées dans des descentes pluvialas.

28.2. Déversements délictueux

11 est interdit d'introduire dans les cuvrages publics, directement ou par [Minter-
médiaire de canalisations d'immeubles, toute matiére solide, liquide ou gazeuse
susceptible d'étre la cause directe ou indirecte soit d'un danger pour Je¢ personnel
d'exploitation des ouvrages d'évacuation el de traitement, soit d'une dégradation
desdits ouvrages ou d'une géne dans leur fonctionnement. L'interdiction porte.
notarament sur le déversement d'hydrocarbures, d'acides, de cyanures, de sulfures,
de produits radiocactifs et, plus généralement, de toute substance pouvant dégager
soit par elle-méme, soit aprés mélange avec d'avtres effluenis des gaz ou vapeurs
dangereux, toxiques ou infiammables. .

Les effluents, par leur quantité ct leur lempérature, ne doivent pas éire sus-
ceptibles de porter I'eau des égouts 4 une température supérieure & 30 °C.

Sous réserve des dispositions prévues a 'article 91, Je déversement de liquides
ou matiéres provenant de ia vidange des fosses fixes ou mobiles est interdit dans
les réseaux d'assainissement. [l en est de méme pour les liquides ou matiéres
exiraits des [osses septiques ou appareils équivalents provenant d opérations
d’entrelien de ces dernieres. '

Les rejets émanant de toule activité professionnelle exercée a llinlérieur des
maisons d'habitation et dont la qualité est différente de celle des efluents domes-
tiques doivent faire I'objet, en application des dispositions de \article L. 35-8
du code de la santé publique, de mesures speciales de traitement; de plus, un
dispositif doit permeitre le prélévement d'échuntillons destinés & s assurer des
caractéristiques physiques, chimiques et biologiques des eaux usées evacuées a

I'égout.

g6 ARTICLE 30 - Entretien ef exploitation des dispositils d'sssainissement autoneme
30,1 - Eniretien des dispositils

Les fosses septiques sont vidangées pussi souvent que NECessaire pour éviler tout entrafnement
ou tout déborderient des boues et des flotiants - elles som vidangées au moins une fois tous les cing ans.

uvent que nécessaire pour éviter toute obstruction,

Les bacs séparaleurs sonl nefloyés aussi so
évenir les dégagements d'odeurs.

sortie de graisses du de matiéres sédimentées et pr
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Les installaticons comportant des dgquipements €lectromécanigques font
1'abjet d'une vérification av meins semestrielle, 11 est remédié aux incidents st aux
pannes dans un délaj ne dépassant pas 72 heures & partir du moment o0 ils ont &té de-
celés. Les boues produites dans les Installations d'épuration bilelogiques & boues ac-
tivées sont Jéconcentrées et les pléges & bouss sont vidang#s au molns une fols tous

les 5ix wWois.

Le dispogitif de répartition d'un filtre bactérien percolatenr ast net-
toyé régulidrement, av woins une foix par am : 1l est veilléd au maintien permansnt de sov
horizontalit#é et d'une ventilaticon efficace.

' La vidange des fosses chimiques et des Fopses d'accumulation est réalisée
en fonection des caractéristiques particuliéres des hppareils et des instructhng des

consftructeurs. . L

Pour des bitiments d'habitation autres gue les malsons d'habltation
individuelles, le maintien en service des dispositifs d'assainissement autonote est su-
bordonmé & 1l'obligation d'observer les régles d'entretien définies par le constructeur.

30 - 2 - tertificats de vidange - Carnet d'entretien
Toute opération de vidange ne peut &tre exévutée que par un entrep*eneur
autorisé par le Kaire (1). Les justifications de ces apératicns sont tenues & la dis-

position des sutorités sanitaires.

Toute opération d'entretien sur un appareil comportant un dispositif
flectromécanique est consigné dans un carnet,

30 - 3 - ExScution des travaur & l'intérieur des disvositifs
Les visites et travaox & l'intérieur des dispositifs ne doivent 2tre en-

trepris gu'aprés vidange duw coptenu et assainissement de 1l'atmosphére par une ventilatio:

forcée.

L'ascainissement de 1'atmosphére doit 2tre maintenu par introduction
a4'ajir & raison de 30 mEtres cubes au molns, par heure et par personne occupée. Le
volume d'air ne doit en aucun cas etre inférievr auw double du volume de 1° atmosphére

du lieu de travail.

30 - 4 - Mise hors service des dispositifs d'assainissement autonome
dispositifs de traitement et d'accumulation ainsi que les fosses

service ou rendus inutiles pour quelque ¢ause que ce solt sont
1ls sont sojt comblés soit dfsinfectés s'ils sont destinés & une

Les
septigques mis hors
vidangés et curés.
agtre utilisation ,

Article 3 — Conduits de fumée er de ventilation — Appareily a combustion

311, Geéneralités

Les conduits de Mumée intérieurs ou extérieurs, fixes ou mobiles, utilisés pour
Pévacuation des gaz de la combustion doivent éire maintenus constamment en
bon €lat d'entretien et de fonctionnement el ramonés périodiguement en vue

14 Février 1973 relative & la création et 2 1 ntilisation de

(13 Circulaire N 2216 du
{non parue au

décharges de matigres de vidange des fosses d'aisance dites "déposantes”
Journal Officiel. Circulaire du 73 Février 1978 relative 3 1'élaboratieon de schémas
départementaux d'élimination des matieres de vidange (J.0. du ler Mars 127B8}.



38

S 3y

Ak 3 — 18 —

d’assurer le bon fonctionnement des appareils et d'éviter les rtisques d’incendje
et d'émanations de gaz nocifs dans I'immeuble, ainsi que les rejets de particyles
dans 'atmosphére extérieure.

Ces conduits d'évacuation de fumée doivent étre munis de réserve de suie avec
porte de ramonage,

A I'entrée en jouissance de chaque locataire ou occupant, le propriétaire ou son
représentant doit s*assurer du bon état des conduits, appareils de chauffage ou de
production d’eau chaude desservant les (ocaux mis & leur disposition, dans les
conditions défnies au paragraphe suivant.

Les apparéils de chauffage, de cuisine ou de production d’eau chaude ne peuvent
étre branchés dans les conduits qu'aprés examen de ceux-ci.. L'installateur qui
procéde 4 ces examens doit remetire & 1'utilisareur un certificat établissant I’étan-
chéité du conduit dans des conditions normales d'utilisation, s& régularité e
suffisance de section, sa vacuité, sa continuité et son ramonage,

l.e résultat d'un examen révélant des défauts rendant dangereuse !'utilisation
du conduit doit étre communiqué 4 I'utilisateur et au propriétaire. La vemise en
service du foyer est alors subordonnée & la remise en état du ¢onduit. .

Lorsqu’on veut obturer un conduit hors service cette obturation ne peut ére
faite qu'a sa partie inférieure. Toute remise en service doit fzire I’objet d’une véri-
fication.

Lorsque le conduit, par son élat, est inutilisable, ["autorité sanitaire peut dis-
penser de sa réfection, sous réserve que toutes dispositions, notamment e rems-
blaiement, scient prises pour empécher définitivement tout branchement d*appareil,
4 quelque niveau que ce soit.

Les conduits de fumée ne doivent étre utilisés que pour 'évacuation des gaz
de combustion. Toutefois, ils peuvent éventuellement servir 4 la ventilation de
locaux domestiques. En cas de retour d'un conduit de fumée 4 sa destination pri-
mitive, il doit 8tre procédé aux vérifications prévues 3 1'alinda 2 du présent article.
En touf état de canse, les conduits de ventilation ne peuvent pas éwre ulilisés comme
conduits- de fumée, :

Les appareils de chauffape, de cuisine ou de production d'eau chaude doivent
étre constamment tenus en bon état de fonctionnement. [ls sont nettoyés et vérifids
au moins une fois par an et réparés par un professionnel qualifié¢ dés qu'une défec-

tuosité se manifeste.
3.2, Conduits de ventilation

Les conduits de ventilation doivent étre également en bon état de fonctionnement
et ramonés chaque [ois gqu'il est nécessaire.

I1 est interdit de faire circuler I'air d’un logement dans un autre iogement.

Il est interdit, en outre, de rejeter l'air vicié en provenance des cuisines, des
insiallations sanitaires, des toilettes dans les parties communes de l'imtneuble,

31.3. Accessoires des conduits de fumée et de ventilation

Les souches et accesseires des conduits de fumée ou de ventilation, tels que
aspiraleurs, mitres, mitrons, doivent éire vérifics lors des ramonages et remis en
état si nécessaire, lis doivent étre installés de [acon & éviter les siphonnages, a etre

facilement nettoyahles et 4 permeitre les ramonages.
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. é&tre effectug que par une entreprise qualifiéee QUALIBAT ou en possession du cerlificat

L 19, ' Art 31

31.4 Tubage des conduits individuels
. —

-Le tubage des conduils, cest-d-dire linfroduction dans ceux-ci de tuysux indépendants, ne peut
se fuire que dans les conditions prévues au document technique unifié 24-1, Tl ne peut €ire effectué que
par une entreprise qualifiée QUALIBAT ou en possession du certificat didentité professionnelle n®27.
Les conduits tubés ne peuvent étre raccordés qu'a des appareils alimentés en combustibles gazeux ou
en fuel domestique. Une plague portant les indications suivantes doit étre fixée visiblément & la partie
inférieure du conduil : '

- {a date de mise.en place ; _

- le rappel que seuls les appareils alimentés au gaz ou au fuel d

au conduit. R
Une deuxiéme plaque placée au débouchd supérieur du conduit doit porter de maniére indélébile

ia mention "conduit tubé".

Les condults tubés pourront avoir une section inférieure & 250 cm?, sous réserve qu'ils restent
conformes aux conditions requises per |2 puissance de ['appareil raccordé et permettent un ramonage
efficace. ' - : '

Aprés tubage, les conduits doivent répondre aux condilions de résistence su feu, d'étanchéité et
de stabilité fixées par la réglementation en vigueur. De plus, une vérification du bon état du fubage
comportant un essai d'étanchéité doit &tre effectuée tous les trois ans 4 [nitiative du propriétaire.

omestique peuvent étre raccordés

31-5 Chemisage des condnits individuels

Le chemisage des conduits, c'est-a-dire la mise en place dun enduit adéquat adhérant & 'ancienne
paroi, ne peut se faire qu'avec des matériaux et suivant les procédés offrant toutes garanties. Il ne peu

-

professionnelle n® 27, |
Leur seciion, aprés cette apération ne doil jamais étre inférieure 4 250 cm. Les foyers 4 feu ouvert

ne peuvent étre raceordés sur des conduits chemisés.

Aprés chemisage, les conduits dofvent répondre aux conditions de résistance au feu, d'étanchéité
et de stabifité fixées par la réglementation en vigueur. De plus, une vérification du bon €tat du chemisage
comportant un essai d'étanchéité doit étre effectude fous les {rois ans 4 {initiative du propriétaire.

B4 31-6 Eniretien, netfoyage ¢l ramonage

1.es Toyers et leurs accessaires, les conduits de fumée individuels et coliectifs el les wyaux de
raccordement doivent &lre entretenus, netloyés el tamonés dans Jes condilions ci-aprés :

Les appareils de chauffage de production d'eau chaude ou de cuisine individuels, aing que leurs
tuyaux de raccordement doivent €ure, & liniliative des utilisateurs, vénfies, nettovés el réglés au moins
une fais par an et plus souvent i nécessaire en fonction des conditions € de Ja durée d'utilisation.

Dans le cas des appareils callectifs, ces opérations seront effectuées a 'mitiative du propriétaire
ov du syndic. Les conduits de fumée habituellement en fonclionnement ef desservant des Jocaux -
dhabitation et des Jocaux prefessionnels annexes doivent étre ramonés deux fois par an, dont une fois
pendant la période d'wilisation.

Ces opérations sont effectuées a Mnifiative de Fudbisateur pour les conduils desservani des
appareils individuels, ou du propriélaire ou du gestionnaire §'ls desservent des appareils collectifs.

Elies doivent étre effecivées par une enireprise qualifice QUALIBAT ou en possession du

certificat d'identié professionnelle n® 27,




Art. 32ef 33

Toutefois, Torsque les appareils raccordés sont alimentés par des cumhﬁsﬁbles-gazwfﬁ Jes
conduits. spéciaux, les conduits ubés et les conduits n'ayant jamnais servi 4 I'évacuation des produits de
fa combustion de combustibles solides ou liquides pourront r'étre ramonés gu'une fois par an.

bo

"On entend, per ramonage, le netfoyage par action mécanique directe de Ja paroi intérieure du .

conduit de fumée afin d'en éliminer les sufes et dépdts et d'assurer [a vacuité du conduit sur foute sa
longueur”,

L'emploi du feu ou d'explosifs.est formellement interdit pour le ramonage des conduits.

Les dispositifs permettant d'acoéder & toutes les parties des conduits de furmée et de ventilation
dofvenl étre établis en tant que de besoin el maintenus en bon état dusage pour permettre et faciliter
fes opérations d'entrelien et de ramonage. '

Aprés toul accident, siristre, notamment feu de chentinge on exéeution de travaux, le propriétaire
ou futilisateur du conduit doit faire examiner celui-ci par l'installateur ou toul autre homme de I'art qui
£tablit un certificat comme il est dit au cinquidme alinéa de cet article.

L'autorile compétente peut interdire Iusage des conduits e1 appareils dans l'atiente de leur remise
en bon €tat d'utilisation Josqu'ils sont le cause d'un danger grave ou qu'un risque est décels.

Les locataires ou occupants de locaux deivent étre prévenus suffisamment & 'avance du passape
des ramoneurs. Ils sont fenus de prendre toutes dispositions utiles pour permetire le ramonage des

conduits.

Section 3 - ENTRETIEN DES BATIMENTS ET DE LEURS ABORDS

Indépendamment des mesures d'entretien particuliéres & chacune des installations définies dans
les divers articles, les mesures suivanies doivent élre observées en ce qui concerne les bitiments et leurs

sbords.

Article 32 - Odndralites

Les propri€iaires el les occupanis d'un immeuble sont tenus d'assurer dans le cadre de Jeurs
pbligations respectives, un entretien satisfaisant des batimenis et de leurs abords.

Les travaux d'entretien doivent éire exécutés périndiquement et (ouie délénioration imprévue de
nature a porter un préjudice & Ja sanié des personnes doit faire sans délafi 'objet d'une réparation au

moins provisoire,

Article 33 - Cowverfures, nurs, cloisons, planchers, baies
Laines de passage dvy conalisations

Les couvertures et les terrasses, les wurs e leurs enduits, les cloisons, plafonds,
sols, planchers, fenélres, vasistas, pories, emplacemnents des compteurs  ainsi que les  gaines
depassage des - canalisations ou des lignes téléphoniques sont  entretenus
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2 — Arr. 34 d 36

régulierement pour ne pas donner passage 4 des infilirations d'eau ou de gaz,

touf en respectant les ventilations [ndispensables.
Les causes d’humidité doivent étre recherchées et il dolt ¥ étre remédié dans

les moindres délais.

Les prillages et lapterneaux doivent €tre nettoyés et vérifiés pour remplir en

permanence l'usage auquel ils sont destinés,
Les sols sont copstamment maintenus en parfait état d*étanchéits,

Section 4 — PRECAUTIONS PARTICULIERES D’EXPLOITATION

Article 34 — Protection contre le pel

Les propriétaires des immeubles, ou leurs représentants, ainsi que les locataires
et autres occupants, notamment en cas d’absence prolongée, sont tenus de prendre,
dans le cadre de leurs obligations respectives, toutes mesures nécessaires pour
empécher, en période de gel, la détérioration des installations : distribution d'eau
froide ou chaude et de gaz, installations de chauffage 4 eau ¢haude ou 3 vapeur
ainsi que les évacuations d’eaux et matidres usées et assurer en permanence | ali-
mentation en eau potable des autres usagers.

En cas d'impossihilité de satisfaire & cette derniére prescription sans risque de
dégits pour les canalisations et appareils, I'alimentation en eau potable doit cepen-
dant étre'quotidiennement assuree durant le temnps nécessaire 4 I'approvisionnement
de tous les occupants de I'immeuble.

Les propriétaires ou leurs représentants sont tenus de faire afficher en évidence,
a Pintérieur des immeubles, les instructions neécessaires comporfant le détail des
maneuvres 4 executer sur les différents circuits en cause.

Article 35 — Locaux inondés o souillés par des infiltrations

Les Jocaux inondés ou souiilés par quelque cause que ce soit : inondation géné-
rale, déversements accidentels, infiltrations ou non-étanchéité des équipements,
notamment d’alimentation en eau ou d'évacuation des eaux pluviales ainsi que
des eaux et matiéres usées, doivent, aprés enlévement des eaux et matiéres répandues,
étre nettoyés et désinfectés, le plus rapidement possible,

L.a remise en usage des fosses d'aisance et des puits doit faire [‘objet de toutes
mesures que nécessite Ja destination de ces ouvrages.

Les dégradations causées par les eaux et pouvant comprometire la salubrité
ou la sdcurité des immeubles sont réparées a bref délai,

En cas d'urgence ou de risque imminent pour la santé publique, il peut étre
procédé A I'exécution d’office des mesures nécessaires dans les conditions prévues
par le code de la santé publigue.

Article 36 — Réserves d'eau ne.. destinédes o alimentation

Les réserves d'eau non destinées a 'alimentation, les bassins d’ornement ou
d'arrosage, ainsi que tous autres réceptacles, sont vidangés aussi souvent qu’il est
nécessaire, en particulier pour empécher la- prolifération des insectes.

Leur nettoyage et désinfection sont effectués aussi souvent qu'il est nécessaire
et au moins une fois par an.

(1
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At 37 & 48 T I I

Article 37 — Entretien des plantarions
Les plantations sont eatretenues de maniére & ne pas laisser proliférer les insectes
et leurs larves au point qu'ils puissent constituer une géne ou une cause d'insa-
lubrité. {I doit étre procéds, chaque fois qu'il est nécessaire, & une desinsectisation,
Nul ne peut s Opposer aux mesures de désinsectisation collectives qui serajent

entreprises par {"autorité. sanitaire au .cus.ol se manifesterait un envahissement
anormal d'un quartier par les insectes et leurs larves.

Section 5 — EXECUTION DE TRAVAUX

Article 38 — Equipement saniiaire er approvisionnement en eal
Lors de travaux dans un immeuble habité, un nombre suffisant de cabinets

d’aisances doil éfre constamment maintenu en état de fonctionnement et "appro-
visionnement en eau potable des logements occupés doit étre assuré en permafénde,

Article 39 — Démolition

La suppression définitive d'un batiment dojt étre précédée d'une opération de
dératisation. La démolition une fois commencée doit &tre poursuivie 5ans inter-
ruption jusqu'au niveau du sol. Les caves sont comblées 4 moins que leur accés
soit rendu impossible tout en permettant cependant une aération suffisante.

CHAPITRE TIT |

Aménagement des locaux d’habitation
Section | — Locaux

Article 40 — Régfes générales a habitabilité

Toutes dispositions deivent étre prises pour qu'un chauffage suffisant puisse -

glre assuré. ‘
Tout logement loué ou occupé devra étre muni d’une installation intérigure

d’alimentation en eau potable provenant de la distribution publique, d'une source
ou d'un puits reconnu potable et d'une évacuation réglementaire des eaux usées
dans un délai d’un an aprés la publication du présent réglement,

Cette obligation ne vise pas les locaux faisant I'objet d'une interdiction d’habiter,
d’une autorisation de démolition ou d'une opération d'utilitd publique. _

Lorsque des logements ou piéces isalés.sont desservis par un ou plusieurs.cabinets
daisances communs, le nombre ue ceux-¢i est déterminé en tenant compte du
nombre de personnes appelées 3 en faire usage, sur la base d’au moins un ¢abinet
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par 10 occupants. Tout cabinet ne doit pas dtre distant de plus d'un étage des iocaux
qu’il -c[f:lssert. ni de plus de 30 m en distance horizoniale.
Il est interdit d'affecter & usage privatif des cabinets d'aisances communs lorsque
ces conditions ne sont pas remplies. .
Au_cunq modification de logements ne doit aboutir & la création de piéces dont
les dispositions de surface, de hauteur, et de ventilation et d'éclairement seraient
inférieures aux dispositions suivantes

40.1. Ouvertures et ventilations

Les pigces principales et les chambres isolées doivent &tre munies d'ouvertures
donnant 4 I'air libre et présentant une section ouvrante au moins ézale au dixiéme
de leur superficie.

Les piéces de service fcuisine, salles d'eau et cabinets d'aisances), lorsqu’elles

‘sont ventilées séparément, doivent comporter [es aménagements suivanis en fonc-

tion de leur destination :

) Pidces de service possédant un ouvrant donnant sur l'extérieur : ces piéces
doivent étre équipées d'un orifice d'évacuation d’air vicié en partie haute. En sus,
les cuisines doivent posséder une amenée d'air frais en partie basse.

&) Piéce de service ne possédant pas d'ouvrant donnant sur 'extérieur @ ces
piéces doivent &tre munies d’une amenée d'air frais, soit par gaine spécifique,
soit par lintermédiaire d'une piéce possédant une prise d'air sur Iextérieur.
L'évacuation de Pair vicié doir s’effectuer en partie haute, soit par gaine verticale,
soil par wine horizontale 4 extraction mécvanique conformes i lu réglementation
en vigueur ().

Lorsque ces piéces de service sont ventilées par un dispositif commun a ’en-
semble du logement, ce dispositif doit étre réalisé conformément a la réglementa-
tion en vigueur (1),

40,2, Eclairement naturel

1 "éclarrement naturel au centre des pitces principales ou des chambres isolées
doit etre suffisant pour perfmetire, par temps clair, 'exercice des activités normales
de I'habitation sans le secours de la lumiére artificielle.

40.3, Superficie des pidces

L'une au moins des piéces principales de logement doit avoir une surface au
sens de 'article R 111.2 du Code de la Construction et de ['habitation supéricure

a neuf métres carrés. :
l.es autres piéces d'habitation ne peuvent avoir une surface inférieure 4 sept

mérres carrés. Dans le cas d'un iogement comportant une seule piéce principale
ou constifué par une chambre isolée la surface de ladite piéce doit étre au moins
cgile 4 neuf métres carrés,

Pour I'évaluation de la surface de chague piéce les parties formant dégagement
ou cul-de-sac d’une largeur inférieure 4 deux métres ne sont pas prises en comple.

fhr Arréte du 22 octobre 1969 refatil & Madrution des lopements (fowrnaf officiel du 30 octobre
19690,

43
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Art. 40 4 42

40.4 Hauteur sous plafond

La hauteur sous plafond ne doit pas étre inféreure & 2,30 métres.

Article 41 - Amdnagenient des cours et courettes des intmenbles collectifs

Dans chaque cour ou courette, if est éfabli une prise d'eau qui sera installée et aménagée de telle
sorte qu'il n'y ait pas de retour dans les réseaux de distribution d'eaux potables.

Les pentes doivent étre convenablement réglées et comporter les ameénagements nécessaires en
vue de I'évacuation’ des eaux vers un dispositif capable de retenir les matisres pouvant provoquer des
engorgerents et de s'opposer au passage des rongeurs : il doit étre siphonné dans le cas de I'évacuation
des eaux vers un dgout.

Les canalisations d'évacuation des eaux pluviales, des eaux ménagéres et des matiéres usées
passant sous [e sol des cours, courettes et jardins doivent comporter en nombre suffisant des regards
judicieusement disposés pour faciliter toute opération éventuelle de désengorgement.

L'accés aux cours et courettes doir ire assuré depuis une partie commune de limmeuble.

Section 2 - EVACUATION DES EAUX PLUVIALES ET USEES
84 Article 42 - Evacuation
L'évacuation des eaux pluviales el des eaux usées doi pouvoir éfre assurée el permanence.

Aucun obstacle ne doil s'opposer 4 la circulation de I'air entre 'égout public ou Je dispositif de
traitement des eaux usées et J'aimosphére exiérieure, au travers des canalisations ef descentes d'eaux
usées des immeubles notamment lorsque le raccordement nécessite l'installation d'un poste de relevage.

Afin de satisfaire & ceite obligation, les descentes d'eaux usées doivent étre prolongées hors
combles par un évent d'une section intérieure au moins éuale & celie de ladite descente,

Des events peuvent étre toutefois remplacés par des dispositifs d'entrée d'air ayant été reconnus
aptes a l'emploi par un avis Lechnique délivré conformément aux dispositions de arrété du 2 décembre
1969, portant création dine commission chargée de formuler des avis techniques sur des procédés
malériaux, éléments ou équipements ulilisés dans Ja construclion.

L'installation de ces dispositils peut étre effectuée sous réserve qu'un moins un évent assure la

ventilation ;
- d'une descente d'eaux usées par batiment ou par maison d'habitation individuelle :

- d'une descente d'eaux usées par groupe de 20 Jogemenis ou locaux equivalents situés dans un méme
batiment;

- de toute descente de plus de 24 m de hauteur ;
- de toute descente de 15 4 24 m de hauteur, non mume d'un dispositif d'entrée d'air intermediaire ;

- de la descente située A l'extrémité ament du collectenr recucillant les effluents des différentes descenies.

by




AT

Ces disposilifs d'entrée d'air ne peuvent étre installés que dans des combles ou espaces inhabités

et ventilés ou dans des pidces de service munies d'un systéme de ventilation permanenic (WC, salles

d'eau .. ) & l'exclusion des cuisines. Ils doivent étre facilement accessibles sans démontage d'éléments de

construction et s'opposer efficacement & toute diffusion dans les locaux, d'émanation provenant de la
descene.

En tout état de cause, ces dispositifs ne peuvent remplacer les évents nécessaires 4 la ventilation
des installations d'assainissement autanome.

Il est interdit d'évacuer des eaux vannes dans les ouvrages d'évacuation d'eaux pluviales et
réciproquement. Par dérogation de T'autorité sanitaire seule [évacuation d'eaux ménagéres peut éire
tolérée dans les dits ouvrages lorsque le sysiéme d'égout public le permet.

Raccordement et relevage doivent étre aménagés de fagon que Iz stagnation des eaux soit réduite
au minimum et qu'il ne puisse y avoir aucune accumulation de gaz dangerenx.

Aucune nouvelle chure d'aisance ne peut étre établie & l'extérieur des constructions en fagade sur

TUE.

", Dansle cas of la voie publique desservant l'immeuble n'est pas pourvue d'ouvrage d'évacuation

- dis eaux-usées, toules les eaux usées sont dirigées préalablement & leur éloignement sur des dispositifs

d'aceumulation ou de traitement répondant aux exigences formulées par des fextes réglementaires
EpeCIatIX, '

Artitle 43 - Ocelusion dex orifices de vidwnge des postes d'ean

Tous les orifices de vidange des postes d'eaux ménagéres tels quiéviers, lavabos, baignoires
doivent &tre pourvus d'un systéme d'occlusion hydraulique conforme aux normes frangaises homologuées

et assurant une parde d'eau permanente.
Les conmunications des ouvrages d'évacuation avec l'extéricur sont Etablies de telle sorte

qulaucup, retour de liquides, de matiéres ou de gaz malodorants ou nocifs ne puisse se produire dans
l'intériditr des habilations. :

Axticle 44 - Protection confre le reflux des eaux o 'dpait

En vue d'éviter le reflux des eaux d'dgoul dans les caves, sous-sols el cours lors de 'élévation
exceptionnelle de leur nivean jusdu'a celui de la voie publiue desservie, les canalisations dimmeubles
er communication avee les égouts et notamment leurs joints sont £tablis de maniére & résister 4 la
pression correspondanie. De méme tous regards situés sur des canalisations & un niveau inférieur & celu

. de la voie vers laquelle se fait I'évacuation doivent étre normalement obturés par un tampon étanche

résistant & Ja dite pression. Lorsque des appareils d'utilisation sont installés & un niveau tel que leur
orifice d'évacuation se tfrouve situé au-dessous de ce niveau crilique, toutes dispositions doivent étre
prises pour Sopposer a tout reflux d'eaux usées provenant de I'éuomt en cas de nise en charge de celui-ci.

5
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Section 3 : Locaux sanitaires.
Article 45 - Cabinaty diaisances ersalfes d'eau
Les salles d'eau et les cabinets d'aisances sont ventilés dans les conditions fixées & I'article 40,

Les rurs, plafonds et boiseries des cabinets d'aisatces et sailes d'eau doivent &tre maintenus en
bon ¢tat d'entretien et de propreté,

Les sols doivent éire en parfait état d'étanchéité.

Les cabinets d'aisances dojvent toujours disposer d'eau en permanence pour ie nettoyape des
cuvettes.

a} piéce commune au cabinet d'aisances et 4 la salle d'eau, de bains ou de toiletie.

“Dans ie cas o lors de I transformation de logements anciens, il est impossible d'établir un
cabinet d'aisances et une salle d'eau, de bains ou de rojlstie indépendants et qu'ils son! réunis dans la
méme piéce, celle-ci doit remplir simultanément les conditions réglemenfaires nolamment les conditions
d'étanchéité fixées pour chacuit de ces Jocaux considérés jsolément par les réglements de constructions
el le présent réglement sanitaire.

Notamment, il est imerdit dwiliser des appareils briflant, méme sans flamme, un combustible
solide, lquide ou gazeux, dans un cabinet d'sisances au danys tout autre focal ayant 3 la fois les deux
destinations définies ci-dessus et ne répondamt pas aux conditions réglementaires.

b} le cabinet d'aisances ne doit pas communiquer direclement avec la piéce 4 usage de cuisine
et les piéces o0 se prennent les Yepas.

Toutefols, en cas d'impossibilité, le cabinel d'aisances peut communiquer directement avec ces
pieces sous réserve qu'il soit adfé par une ouveriure donnant sur I'extérienr ou par l'intermédiaire d'une
kaine de ventilation hauie, complétée par une ventilation basse. L'évacuation de I'air vicié par une
ouveriure donnant sur le cape d'escalier devra rester exceptionnelie et fera i'objet en tout état de cause
de I'avis du Conseil Départemental d'Hygiéne, ' '

c) postes d'eau & proximité de cabinets d'aisances 3 USAge Cominung |

Lorsqui! existe un cabinet d'aisances 3 usage comiun, il doit y avoir 4 proximité de ce cabinet,
un poste d'eau avec évacuation, i

Dans les eas o ce poste d'eaw est situg 3 intérieur dy cabinet d'aisances, l'eau distribuge doi
étre considérée comme non potable et I'ensemble doit comporter les signes distinctifs prévus i l'article
6 du titre 1. Toutes précautions doivent étre prises pour éviter les retours d'eau vers le réseau

d'alimentation.
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" 1'appareil, celui-ci doit &tre congu pour ne causer aucun dommage,

Article 46 — Caracferishques des cuvettes de cabinet d aisances

La cuvelle des cabinets d'aisances doit étre obligatoirement muni¢ d'un dispo-
sitll d*occlusion. De I'eau doit étre disponible en permanence pour le nettovage
des cuvelies, ' : C

Lorsqu'ils sont raccordés soit 4 un réseau d assainissement; soit & unée fosse
seplique ou un appareil équivalent, les cabinets d'aisapces sont pourvus d'une

‘chasse permettant 'envol d'un volume d’eau suffisant, toutes dispositions étanf

prises pour exclure le risque de pollution de la canalisation d'alimentation en
eau. Les cuveltes doivent éire siphonnées par une garde d’eau conforme aux
normes francaises homologuées. . .
Les installations 3 la turque et les siéges des cabinets doivent étre en matériaux
imperméables a parois lisses et faciles & entretenir, ' "
Le raccordement de la cuvette au tuyau de chute doit étre étanche.

Article 47 — Cabinets d'aisances comportant un disposirif de désagrégation
et d'évacuation des maridres fécales )

Le systéme de cabinets d'aisances comportant un dispositif de désagrégation
des matidres fécales est interdit dans tout immeuble neuf, guelle que soit son
aflfectation. '

Toutefois, en vue de faciliter i'aménagement de cabinets daisances dans les
logements ‘anciens qui en sont totalement démunis, faute de possibitité technique
de raccordement, il peut &tre installé exceptionnetlement et aprés avis de ['autorité
sanitaire des cuvettes comportant un dispositil mécanique de désagrégation des
"matiéres fécales avant leur évacuation. Le condult d’&vacuation doit se raccorder
directement sur une canalisation d'eaux vannes de diamétre suffisant et convéna-
blement ventilée. Il ne doit comporter aucune partie ascendante. L'instaliation
doit comporter une chasse d'eau et étre conforme 3 toutes les dispasitions du pré-
sent réglement. sanitaire. :

Toutes précautions spéciales sont prises notamment pour qu’il ne se manifeste
aucun reflux d'eaux vannes ni désamorgage de joints hydrauliques dans les appareils
branchés sur {a méme chute. Ce raccordement ne sera en aucun cas effectué sur
une canalisation réservée aux eaux pluviales,

Les effluents de ces appareils sont évacués et traités dans les mémes conditions
que les eaux vannes provenant des cabinets d'aisances et, conformément aux

dispositions de la section 4. Par sa conception &t son fonctionnement, I'appareil
ne doit entrainer aucune pollution du réseay d'amenée d'eau potable.
Des précautions particulidres doivent élre prises pour assurer |"isolement acous-

tique correct de {"appareil et empécher la (ransmission de bruits vers les locaux

du voisinage. ‘ _
La stagnation d'une quantité d'eau dans la biche de pompage de I"appareil
doit étre limitée au minimum nécessaire au fonctionnement corract d'n: la pompe.

Drans le cas o0 des opérations d'entretien rendent neécessaire le demaqlaﬂgeﬂd;
ni aucu

inconvénient au point de vue sanitaire. o _
L appareillage électrique doit &tre réalisé de fagon a éliminer tout risque de

contact direct ou indirect des usagers avec des conducieurs sous ltnsioni A cet
effet, {'installation sera réalisée en prenanl I'une des précautions prévues a la norme
frungaise NF C [5-100, comple 1ERU du degré de pratection dlectrique du mautérigh
On tiendra compte Ju fait qu'il sugil d un local comportant des yppareils hydrau-
ligues. o

L'appareil portera de maniére apparente et indélébile les prescripion

diction ci-aprés . 1 E
« [ est interdit d’évacuer les ordures ou déchets au moyen de cet apparell, ‘tn

cas de panne du dispositif de désagréganion, I*utilisation du cabinet d'aisances est
‘nterdite jusqu'id remise en parfait état de marche. »

s d'inter-

it
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B o Articie 48 - Dispaositifs d'assainissement autonome

Les eaux usées domestiques issues de Jocaux d'habitation ou assimilées non desservis par un
.T¢sean public d'assainissement, soni recueillies, traitées et éliminées par des dispositifs d'assainissement
- autonome €tablis conformément aux prescriptions applicables en matiére d'asseinissement autonome des

Batiment d'habitalion {2).

8. - Article 49 - Rejetfs des eMuents

Sont .inferdits tous les rejets qui ne sont pas rdalisés dans les conditions prévues par la

réglememation en vigueur ; en particulier, sont interdits les rejets d'effluents, méme traités, dans un

puisard, puits perdu, puits désaffecté, une cavité naturelle, une carriére.

86 Arficle 50 - Régles d'implantation

L'implantation de dispositifs d'assainissement autonome ne doit pas présenter de risques de
contamination des eaux destinées 4 la consommation humaine ou réservées & des activités particuliéres
ielles la conchyliculture ou [z baignade. Les dispositifs d'assainissement autonome ne peuvent étre
implantés 4 moins de,35 m de puits ou sources produisant une eau destinée 4 Ja consommation humaine.

; .

Le lieu dimplantation des dispositifs d'assainissement aufonome doit éire adapté aux
caractéristiques du terrain, nature et pente, aingi qu'a l'emplacement de habitation.

L'autorité sanitaire peot interdire I'utilisation de tom dispasitif d'accumulation ou de fraitement
présenlant une géne pour Ié voisinage,

(2) Arreré imerministériel du 3 mars 1982 (JO du 9 avril 1982} modifié par 'arrété du 14 sepiembre
1983 {JO du 16 octobre 1983) fixant les régles de construction et d'installation des fosses septiques et
appareils analopues utilisés en matiére d'assainissement autonome des batiments'd'habitation.
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43 Section 5- INSTALLATIONS D'ELECFRICITE ET DE GAZ, DE CHAUFFAGE,
- | DE CUISINE ET DE PRODUCTION D'EAU CHAUDE |

P Article 51 - Instalaltions d'éléctrip-i-ié_r_

Les modifications conduisant au remplacement ou aurenforcement des circuits d'ajlimentation .
- dlectrique.doivent &tre conformes aux normes NFC 14-100 et € 15-100.

- yor s

Article 52 - Installaion de gaz

Toutes les installations nouvelles ou transformations dinstallations de distribution de gaz doivent

&tre conformes aux dispositions réglementaires les concernant (2):"

Section b : Installations d'électricité-et de gaz, de chauffage, de cuisine et de production d'eau chaude,

84 Article 53 - Installations-de chavffage, de cuisine ou de production d'eau chaude
par combustion

84 ' 53,1 - Régles générales

L'évacuation x]f]gcs-l'extéﬁeur des yaz de combustion des installations de chauffage, de cuisine et

de production d'sauchaude est réahisée dansles conditions ci-aprés :
_les instalahions d'apapreils utilisent des combustibles gazeux ou hydrocarbures liquéfiés doivent étre

.conformes aux dispositions de la réglementation en vigueur (2)
- les installations d'appareils utihsant des combustibles solides ou ligquides doivent étre raccordées dun

conduit d'évacuation des yaz de combusiion.

B4 £3.2 - Conduits d'évacuntion

Un appareil 4 combustion ne peut &tre raccords qu'a un conduit d'évacuation presentant les

- caraciéristiques de tirage et dj%nlatiunlhermiqua prévues parla réglementation en vigueur (2) (3). Les
orifices extérieurs de ces conduiits d'évacuation doivent étre également conformes a laréglementation en

vizueur {3).

Toute réparation, reconstruction, surélévation, modification ou adjonction de conduits
dievacuation de gaz de combustion doit ére réalisée conformément aux dispositions de la réglementation
en vigueur (2) et {3},

Toutes dispositions doivent £lre prises pour éviter les siphonnages, qu'ils concernent des conduits
de fumée ou des conduits de ventilation.

{17 arrdid Snlerminitériet du 3 mars 1942 fixm les riples de coustruction el dinsinllation des fosses sepliques <1 appareils
wijlizes en malidre o' i s e Ak onenne des Ltemenis dhahitation.

£27 arreld du Z olt 1977 relatif oux réghes teehd
Jhvdrocarires liypéRdssiniées o l5arérienr des batbamwnt dhabilaion

gques el de sdeorité apphicaldes aix installalions de gaz combustibles el
oty duefeuys dépemdnnces (10 du 24 aotn 1377)

£37 notapent arreid dn 22 verolue 19649 relanil qux coaduils Jo e dessepvant des Jopements (10 du 30 oclobre 19697 et
arpaté du 200 juin 1975 retadil @ ["bepipenient <t d Fexpluitation des inssallalions thenmiques en vue de réduire la polluticn

atpausnher gue el diéconnmizer Féperpic (1 du 31 aller 1973}
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~ Les conduits de raccordement desservant les foyers doivent &tre appa}éms sur tout leur

- parcours, facilement démontables et maintenus en bon état,

Sauf dans les cas et condilions prévus par la réglementation en vigueur, ils ne doivent pas

- pénétrer dans une piéce:autre que celle ou est établi le foyer quils desservent. Leus parcours doit &re’

le plus court possible. Leur section doit étre au moins dgale 4 celle de la buse de 'appareil qu'ils
desservent. Leur montage doit &re correct, notamment Jeur raccordement au conduit fixe, afin d'eviter
tout risque d'ohstruction.

La construcfion des cameaus, c'est-a-dire des conduits de fomées fixes, horizontaux ou cbliques,
est soumise avx régles de construction des conduits de fumée, notamment celles visant I'solation

thermigque. Ils sont munis de tampons, notamment aux changements de direction, pour permettre Ieur_

tamonage,

Lorsque le raccordement d'un appareil & combustion 4 un conduit de fameée est obligatoire, _

Fappareil doit étre raccordé direciement sur le conduit de fumée. Il ne doit pas étre branché

- dans un poéle de construction comportant coffre ou étuve ; :
- dans une cheminée comportant un appareil de récupération de chaleur faisantfond de cheminée et

faisant obstacle au neftoyage norma ;
- dans-un d(re de cheminée constituant un foyer ouvert, ‘sauf aménagemeni permanent assurant un tirage

normal et une étancheéiié suffisante,

Ces dispositions ne font pas obstacle 4 l'installation dun systéme de récupération de chaleur sur Je
conduit de racordement ménme sous réserve de prévoir les disposilions nécessaires au maintien d'un firage
efficace et de la vacuité du conduil de fumée.

En tout état de cause, un tel dispositif ne doil pas étre installé a la sortie d'un appareil dont U'allure de
combustion est réglée upiquement par l'arrivée d'air. - %

Il est élabli 4 la partie inférievre du conduit fixé ou 4 défaut sur Je conduit mobile, de raccordement un
dispositif’ fixe ou mobile, tef que bolte a suie, pot & suie, té de branchement, destiné & éviter toute
obturation accidentelle du conduit et permettant des nettoyages faciles.

Le raccordement & un conduit d'évacuation des produits de la combustion a tirage naturel ou 3 extraction
mécanique des appareils utilisant les combustibles gazeux ou des hydrocarbures liquéfiés doit Etre réalisé
dans les condiiions prévues 4 cet effet par le DTU N° 61-1 - installations de gaz.

Si des systémes de combustion comportent un dispositif d'évacuation des fumées d'une conception
difiérente des conduits visés par le présent réglement, ils ne peuvent &re mis en oeuvre que si le
dispositif. d'évacuation des fumées a €1¢ reconnu apte & l'emploi par un avis technique délivré
conformement aux dispositions de 'arrété (1) portant création d'une commission chargée de formuler
des avis (echniques sur des procédés, matériaux, éléments ou équipements utilisés dans la construction.

{1} arrélé du 2 décemre 1969 relatif 4 la création d'une commission chargée de formuler des avis
techninues sur les procédés, matériaux, éléments ou équipements utlisés dans la construction (IO du

16 décembre ]9269).

5o




: £3.3 - Raccordement de plusieurs fayers 4. un conduit unique

Indépendamment des paossibilités de raccordement de foyers d'un conduit collestedr =

parlintermédiaire de canduits individuels dans les conditions défimes par f'arrété relatif aux conduits de =

_fumée desservantles logments (1) il est également permis de raccorder plusieurs foyers 4 unméme

conduit de fumée sous les conditions ci-apres . :

D'une fagon générale, plusieurs foyers ne peventétre raccordés sur un méme conduit de fumée
qu'a condition que ce conduit soit compatible avec les produits de la combustion du ou des combustibles
et que sescaractéristiques sotent telles qu'un tirage suffisant soit assuré dans tutes les conditions de
fonctionnement. -

[

53.3:1. ‘e raccordement aux conduits de fumée de plusieurs générateurs (installés dans un méme

. local) & foyer unique doit respecterles régles suivantes |

- des- géndrateurs & cambustible liquide pewvent étre raccordés sur un méme conduit de famee a
condition que les brilleurs soient du méme type ; ‘

- des générateurs & combustible gazeux peuventétre raccordés sur un méme condut de fumnée 3 condition
que les brileurs soient du méme type '

- des penérateurs i combustibles liquides et des foyers a cambustibles gazeux peuvent ére raccordes
simuitandfitent au méme conduil de fumée,i condition que les brileurs a gaz et & mazout soient du type
"veniilateur” | : S

- des aénérateurs acombustibles solides peuvent &tre raccordés sur un méme conduit. Ce conduit doi
dtre indépendant du ou des conduits, des foyers & combustibles liquides ou gazeux sauf cas précisés ci-

apres.

~ Tisrallition de puissance utile totale supérieurea 70 KW

. Des vénérateurs utilisent des combustibles différents peuvent étre raccordés sur un méme conduit de
 fumée a condition que soientrespectées dans toures les conditions de fonctionnement, les prescriptions

de F'arrété du 20 juin 1975 et que e conduit soit compauble avec les produits de {a combustion de
chaque combastible. - ] -

En conséquence. si Ja conformité a l'arrété du 201 juin 1975 ne peut pas étre réalisce, on prendra lgs
dispositians nécessaires pour qu'en aucun cas une chaudiére wilisant un combustible solide nepuise
fonctionner lorsqu'elle est raccordée a un conduit upique. simultanément avec uné autre chaudjere’

utilisant un combustible liquide ou gazeux

Installation de puissance utile totale inferieure & 70 KW ,

Dans fe cas de deux chaudiéres lune a combustiibie liquide ouy azeux et [autre acombustible solide,
Faccouplment doit ablipatcirement ére réalisé par un équipement fourai sur catalogue par un fabricam
el ayani 8¢ reconnu apte & l'emplot par un avis technique délivré conformément aux dispositions de
Farrété (2} portant créarion dune commission charuée de formuler des avis techniques sur des procédes.
maiériaux, éléments ou équipements utilisés dans la construction, '

Cet équipement doil comprendre : | ‘

. un conduit d’aceouplement des deux huses avec une seule sortie de fumee |

- un dispositif automatique de sécurilé n'autorisant le foictionmement du brileur & combustible liquide
ougazevx que lorsque ['allure du foyer dcombustible so ide est suffishmment réduite c'est-a-dire lorsque
la température des fumeées a la buse &sl inférizure & 100°C o larsque la température de fiuide

calaporteur au dépan est inférieure & oo,

i .
T mivete du 22 actahre 969 relottl Aoy conduils de finds deszervan des bogements (163 Ju 30 octobre 1969} (articles 7 2t

survanlsl -
(23 arvite du 2 dicembre 1908 relanl ala eremtiun drune commutssicn charpde do fonmuler des avis wohpigques: sur des pracddds,

marsmar. dements au yuipements wlilisés dans la ernsiruction (10 du Lo déceambne 1969
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.o -3332.; dans le cas de chandigres "polycombustibles " deux cas peuvent se présenter -

-+ = chaudiére & deux chambres de combustion et 4 une seule buse de sortie de fumées ;elle
-doit &re équipde d'un dispositif sutomatique de sécurité comme. indigué ci-avant.

En outre, un autre dispositif automatique de séeurité doit empécher le fonctionnement du

. brileur et nne des portes de chargement est ouverie.

- chaudiére & deux chambres de combustion et 4 deux buses de sortie de famées ; elle
peut Etre raccordée sur un seu! conduit de fumde i condition que le fabricant de Ia
chaudiére fournisse le raccord d'zccouplement des deux buges permettant de n'avoir
quune seuls sertie de fumée 3 raccorder au conduit de fumée.

sécurité indiqués ci-avant,

Dans ce cas, cette chaudiére doit éfre &quipée des deux dispositifs automatiques ce

(84) 534. - Ventilation
Les dispositions du présent article ne concernent pas les appareils & combustion

fonctionnant en circuit stanche. '

* La ventilation des locaux ob sont installés des mppareils utilisant le gaz ou les

hydrocarbures liquéfids doit répandre suivant le cas, aux régles d'aménegement et de séourité des

installations de chauffage (1) ou aux régles de séeurité applicebles 3 lutilisation de ces
combustibles (2).

* Enaugcun cas, les dispositifs d'amende d'air neuf et d'évacuation d'air vicid ne doivent &tre
condanmnés,

Les appareils de production-émission ou de production, tels qu'ils sont définis dans les’

régles d'aménagement et de séeurité des installations de chauffage et utilisant des combustibles

solides ou liquides, doivent &tre instaliés dans des locaux réportdant aux conditions de ventilation _

ci-apres :
a) - appareils d'une puissa{lgc utile totale inférieure ou egale & 70 kw.

- appareils de production-émission (pogles, cuisinidres, cheminées) situés en rez-de
chaussée oy en éiage

Le local doit &tie muni d'une amenée d'air neuf d'une section libre non eondamnable d'an
moins 50 cm?,

~appareils de production-émission (poéles, cuisinidres, chemindes) situds dans des locaux
en saus-sol et appareils de production (chaudiéres et générateurs de chanffage central ou
de production d’eau chaude) quelle que soit leur situation :

Le local doit étre muni d'ine amende d'air neuf d'une section libre non condarnable d'ay
moing 50 em? débouchant en partie basse et d'une &vacuation d'air vicié dune section
libte non condamnable d'an moins 100 cm? placée en partie haute ef débouchant
directement a I'extérieur,

(1) Arréte du 23 fuin 1978 (notamment les-articles 11,12 et 32 relatifs &'la ventilation) relafif s
installations fixes destinées au chauffage et 4 'alimentation en eau chande sanitaire des batiments
d'habitation de bureaux ou recevant du public (J.0. du 21 juillet 1978).

(2} Arréi€ du 2 aofit 1977 (notamment article 15 relatif 4 la veniilation) relatif aux ragles
techniques et de sécurité applicables aux installations de paz et dhydrocarbuges liquéfiés situdes
a l'intérieur des bétiments d'habitation ou de leurs dépendances {(J.0. du 24 Aciit 1977).
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Les dispositions ci-dessus ne sont pas applicables Iorsque les apparcals sont situds dans '
des piéces ventilées suivant Ies modalités fixées par I'arr&té sur l'aéralmn des logements {1) é,

condition que :

- les débits d'air nécessaires au bon fonctionnement de ces appareils scient assurés ;

- lors d'une évacnation de I'air par un dispositif mécanique, le dépression créée par cette
évacuation ne puisse entrainer d'inversion. de tirage des coriduits de fumée et foyers

fonetionnant par tirage naturel, notamment lors de l'allumege de certains foyers.

b} - appareils d'une puissance utile totale supérienre 4 70 KW..

Le Iocal doit étre muni d'une amenée d'air neuf et d'une évacuation d'air vicié aménagées

contformément anx dispositions appiicables aux chaufferies fixées par les régles. d'aménagement
et de seeurité des installations de chauffage (2).

i) - lorsque les appareils sont situés dans des locaux habités ou occupés, larrivée d'air

neuf doit &fre situde:apssi prés que possible des fuyers elle doit &tre disposée et
aménagée de telle fagon que le courant d'air qu'elle occasionne ne constitue pas une géne

pour les accupants.

{84) 53.5. -Installations de chauffage par air chaud
Ces installations doivent étre telles que les gaz de combustion ne pujssent pénétrer dans

les conduits de distribution d'air chaud.

{84) 53.6. - Modérateurs

Les modératears de tirage par admission d'air ne doivent pas se tronver & lintérieur des
conduits, Ils doivent se fermer d'enx-mémes en cas de diminution du tirage et étre maintenus en
bon état de fonctiomement. Ifgdoivent toujours &tre installés dans le local oit se trouve l'appareil

; la surveillance doit en &fre aisée,

(84)  53.7.- Clés et registres
Les clés et registres destinés & réduire la section du conduit d'évacuation des produits de

la combustion ou & l'obturer peuvent &ire mis en oeuvre dans les seules conditions définies par
les articles ci-aprés :

Toutefois l'vtilisation de dispositifs sifués dans le circuit d'évacuation destinés a régler
ou A réguler e débit d'extraction, en cas d'extraction mécanique conjointe ou non a celle de 'air
de ventilation. du local ol sont instaliés des appareils utilisant des combustlbles gazeux, n'est pas
visée par les dispositions du présent arficle,

(1) Arrété du 22 octobre 1969 relatif & l'adration des logements (1.0, du 30 octobre 1969).

{2) Arrété du 23 juin 1976 (notamment les articles 11, 12 et 13 relatifs 4 la ventilation) relatii aux
installations fixes destinées au chauffage ef 4 'alimentation en eau chaude sanitaire-des bifiments
d'habitation, de bureaux ou recevant du public (chaufferies).
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'(34) :.53,7.1. - Dispositif de réglage 4 commande manue.lle

-Pour les appareils d'un type ancien, utilisant un combustible solide et ne cnmportant pas

"o . dg dispositif efficace de réglage-du débit d'air comburant, la mise place en aval de la buse de clés
.. ou-de registres 4 commande manuelle est autorisée 3 condition que ces dispositifs ne puissent
' pbstruer en position de fermeture maximale plus de trois quarts de Ia section du conduit et que

lenrforme on leur disposition ne puisse favoriser obstruction du conduit par la scie o tout autre
dépbt.

53.7.2. -Dispositifs antoréglables de tirage. '
o+ :Des registres autoréglables de firage, autres que les modérateurs de tirage visés  l'article
53.6, peavent &fre installés sur-des seuls générateurs de chaleur utilisant des combustibles

liquides et équipés de brlileurs & pulvérisation mécanique. Ils doivent safisfaire les prescrlptmns

sivantes

- avoir &té reconmus aptes & l'emploi par un avis technique déliveé conformément aux- -

dispositions de I'arrété (1) portaht création d'une commission chargée de formuler des
avis techniques sur des procédds, matérisux, éléments ou équipements utilisés dans la
construction ;

- ne pas obsfruer, en position de fermeture, plus des trois quarts de la section du condut,

- &tre placés sur une partie horizontale du conduit de fumée ou, en tout état de cause en
amont du dispositif fixe ou mobile desting 3 éviter toute obfuration accidentelle du
conduit et permettent des netfoyages faciles.

53.7.3. - Dispositions automatiques de fermeture.
L'installation de ces dispositifs est interdite pour des appareils utilisant un combustible

splide,

L'installation de ces dispositifs en aval d'un générateur ufilisant les combustibles liquides

- ou gazeux ne peut &tre effectnée que si la puissance ufile de ce générateur, situé en chaufferie

réglementairement ventilée, est supérieure 4 70 KW.

53.7.31. - Générateurs ufilisant un combustible liguide.

Dees dispositifs antomatiques de fermeture de l'orifice d'évacuation des produits de
combustion peuvent &tre installés sous réserve d"avorr €té reconnus apte 4 'emploi par un avis
technique délivré conformément aux dispositions de lamété (1) portant créafion d'une
commission chargée de formuler des avis techniques sur les procédés, matériaux, éléments cu
équipemenis utilisés dans [a construction. Ces dispositifs doivent étre, en particulier, congus de
maniére & ne permetire de fonctionnement du briilewr que lorsque lorifice d'évacuation est libre
sur toute sa section. Ils doivent étre installés en amont du régulateur de tirage.

Ces dispositifs ne peuvent &tre installés que si les générateurs sont équipés de brileurs
a pulvérisafion mécanique.

53.7.32, - Générateurs ufilisant un combustible gazeux.

Des dispositifs de fermeture de ['orifice d'évacuation des produits de combustion peuvent
Btre installés sur des pénératenrs de chaleur de puissance uiile supérienre 4 70 KW si les
conditions suivantes sont simultanément satisfaites :

(1) Arrété du 2 déeembre 1969 portant création d'une commission chargée de formuler des avis
techmiques sur des procédés, matériaux, éléments ou équipements vtilisés de la construction (J.O.

du 16 décembre 1969).

ol
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- ils sont installés sur des pénérateurs pour lesquels ils ont &t& spécialement congus.
- ils sont conformes aux dispositions de la spécification en vigueur (1).

53.74. - Canditions d'installation et d'entretien de ces dispositifs.
La mise en place de ces dispositifs doit étre effectude par un installateur qualifié ef aprés

“un confrble de l'état du.conduit:de fumée ayant pour objectif de vérifier son aptitude & Temploi.

Ces appareils doivent &tre entretenus et vérifiés dans les conditions définies a l'article

315,

L'aération du conduit de furnde doit &fre maintenue p-endant la pérludﬂ durant laquell& les
générateurs de chaleur ne sont pas en service.

(84) 53.8. - Interdiction visanti certains dispositifs mécaniques de ventilation.

Il est interdit dinstaller des dispositifs mécaniques supplémentaires de ventilation tels que

ventilateur de fenétre, extracteur de hotte et de faire déboucher un vidoir de vide- urﬂures lorsque
la colonne correspondante est ventilée par extraction mécanique :

- dans une piéce ol se trouve un appareil combustion raccordé & un conduit de fumée
fonctionnant en tirage naturel.

- dans un Iocal distinct de cette pidee si ce dispositif ou vidoir de vide-ordures est

susceptible de provoguer une dépression suffisante pour entrainer un refoulement des gaz

de combustion.

(84) 53.9. - Installations d'appareils & combustion autres que cenx desfinés au chauffage,
4 la cuisine ou & Ia production d'ean chaude.

Les installations d'appareils 4 combustion aotres que ceux destinds au chauffage, 4 la
cuisine ou 3 la production d'eau chaude doivent remplir les conditions fixées-au présent article
53. En outre, les évacuations de gaz d'échappement de moteurs fixes 4 combustion inteme out &
explosion doivent toujours étre raccordées a des conduits présentant les caractéristiques reguises
pour les conduits de fumée, y compris pour la hauteur de leurs débouchés extérieures. Ces
conduifs doivent &ire capables de résister 4 la pression de fonciionnement et, s'ils traversent des
locaux occupés ou habités, ére placés a4 l'intériewr dine gaine présentant les mémes
caractéristiques mécaniques quun conduit de fumée, Cette gaine peut servir de ventilation haute
du local oy est installé le moteur ; dans le cas contraire, elle doit étre en communication directe

4 sa partie basse ef 4 sa partie haute avec ['air extérieur. Elle esi indépendante, de tout autre et doit

également déboucher au niveau imposé pour les conduits de fumée.

(1) Spécification A.T.G. (31.31) concernant les disposzitifs de fermeture de l'orifice d'évacuation
des produits de combustion de chaudiéres 4 gaz de puissance utile supérieure 4 70 KW.
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) Les locaux contemant des instailations thermigues ne compo B
_;:?m_bust-icn tels que postes échangeurs de calories, 1nszallatiuns 5-;:23;{3::1&

d eau chaude, gtc... doivent, en tant gue de besoln, Btre efficacemsht ?.rentilérs :
et isplés afin de‘_n'appgrter sucune élevation dz2 températurs susceptible de
psrirvber 1l'usage normzl ces locaux voisins, - -

SR k%h} - -+ 53 bis.~ Installations thermigues ne comportant pas de combustion.
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Section 6 — BRUIT DANS L HASBITATION

R ' Article 54 — Bruit

" Les adjonctions ou les transformations d'équipements du logement, quelles
.qu'elles soient, notarment ascenseurs et appareils sanitaires, vide-ordures, instal-
Jations de chauffage et de conditionnement d’air, les canalisations d’eau,
surpresseurs et &jecteurs d'eau, antennes de télévision soumises a l'action du vent,
doivent satisfaire aux dispositions de la réglementation en vigueur. Ces fravaux
d'aménavement oe doivent pas avoir pour conséquence de diminuer les varacié-
risligues disolalion acoustigue du {agement (1), .

Leur choix, leur emplacement et leur condition d’installation doivent étre
effectués de maniére & réduire & leur valeur minimale les bruits transmis.

CHAPITRE IY

Logements garnis, meublés et hdtel (2)
affectés & ’hébergement colectif (3)

Section | — GENERALITES

Article 55 — Domaine d’application

. Les logements garnis et hétels sont soumis aux dispositions des chapitres [, IT
ct IIJ du présent titre; ils doivent en outre respecter lgs dispositions du présent

chapitre TV.

{1} Arrétd du 14 juin 1969 relaiil A Plsolalion acoustique dans les biliments d‘hahitat_'ionl {Loir
ral officiel du 24 juin 1969), modifié par arrété du 22 décembre 1975 {Jourmal afficie! du 7 janvier

1914). o
() Localion en meublé : varidtd de location dans les caractéristiques sont de porter individuel-

lement sur un local et des objets mobiliers {meubles mewblants) fournis par le bailleur ou le logewr.
Location en garni : location en meublé dans laquelle Te bailleur ou le logeur fournit des pres-
1aljons secondaires, telles que locatipn de linge, entretien ¢l netloyage des locaux, préparalions
culinaires (petits déjeuners), eic. )
(3) Loi n° 73548 du 27 juin 1971 relative & I'hébergement colicelif, Décrel ne 75-50 du 20 jan-
vicr 1975 portant application de ladite loi (Jowrnal officiel du 1ef [evrier 1973). .
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Art. 56 et 57 — 32 —

Les prescriptions du_présent ch_api_tre s'appliquent 4 tous les locaux affects
4 'hébergement collectif sans préjudice des réglementations particuliéres Vigm
certains d’entre eux (1). ant
Les dispositions relatives & la ventilation de ces catégories de locaux fi
a la section 2 du titre III ci-aprés. ' Burent

Article 56 — Surveilfance

Les logeurs ou responsables de ces locaux sont tenus de faciliter les missions
des représentants des services chargés de leur surveillance. '

Section 2 — AMENAGEMENT DES LOCAUX

Article 57 — Egquipement

Lorsqu'un garni ou un meublé communique avec. un débit de boissons, une

entrée indépendante doit &tre aménagée.et maintenue.constamment disponible.
“Dans les garnis et meublés, chaque unité de location doit avoir une porte
indépendante,

Dans les chambres, dortoirs et locaux affectés 4 ["hébergement collectif occupés
par ¢ing petrsonnes ou plus, le volume d’zir et [a surface au sol ne peuvent étre
inférieurs 4 12 m® et 5 m® par personne. Tout dortoir est divisé en boxes individuels
largement ouverts sur les dégagements pour assurer le renouvellement d’air. Le
dortoir doit comporter en annexe des installations sanitaires en nombre ¢t en
qualité conformes & la réglementation concernant les logements-{oyers, 4 SAVOIr |

Une salle de douches 4 raison d’une pomme-douche pour dix personnes ou
fraction de dix personnes,

Des cabinets d’aisances & raison d’un pour dix personnes ou fraction de dix
personnes; '

Un lavabo pour trois personnes au maximum; a titre transitoire sont tolérés
Jes lavabos collectifs comportant un nombre de robinets correspondant au nombre

" de lits.

57.1. Equipement collectif

Les cabinets d'aisances ne doivent jamais communiquer directement avec les

salles de restaurant, cuisines ou réserves de comestibles. -
Les urinoirs doivent étre &tablis hors de la vue du public et satisfaire aux mémes

- conditions d’hygiéne que les cabinets d’aisances.

Les circulations et parties communes qui ne possédent pas un éclairage natusel
suffisant doivent &tre pourvues d’un éclairage électrique permanent €t efficace,

57,2, Equipement des piéces

Tout logement garni cu meublé, toute pitce louge isolément doivent étre pourvus
d'un poste d'eau potable, convenablement alimenté 4 toute heure du jour et de la
nuit, et installé au-dessus d*un dispositif réglementaire pour I"évacuation des eaux

usees,

(17 Les loyers de travailleurs, de personnes dgfes ou aulres sont régis par le décret n° 69596
du 14 juin 1969 fixant les régles générales de construction des batiments d'habitation (fournal

ofFciet *du 15 juin 1969) et ses arrétés d’application.
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— M3 — Art. 38 d 61

Chaque piéce et circulation communes doivent &tre équipdes d’un dispositif
d’éclairage électrique,

Article 58 — Locaux anciens

. Dans les immeubles dont la construction est antérieure 3 la: publication du
.présent réglement, I’exploitation des locaux A usage de garnis ou meublés, méme
s'ils ne sont pas conformes 4 toutes les prescriptions susénoncées, pourra étre
tolérée & titre transitoire et précaire, mais sous réserve que les installations de
chauffage ¢t de production d'eau chaude par combustion soient conformes au
présent réglement et que [es conditions d’alimentation en eau potable, d'installation
des cabinets d'aisances, de propreté et d’entretien des locaux et du mobilier soient
satisfaisantes,

En-cas de transformation ou de réparation affectant le gros ceavre des batiments
ou I'économie générale desdits batiments & usage ou & destination de garnis ou
de meublés, les nouveaux agencements et aménagements doivent &tre conformes
aux prescriptions des présentes dispositions. '

Section 3 — USAGE ET ENTRETIEN DES LOCAUX

Article 59 — Service de "eau et des sanitaires

L'exploitant ne peut, de sa propre initiative, suspendre le service de l’eau et
I'usage des cabinets daisances sauf pour des raisons impératives de sécurité.

Article 60 -— Eniretien

Les logements et les pidces isolées, ainsi que les parties communes doivent &tre
entretenus tant & intérieur qu'a 'extérieur dans un état constant de propretéd;
en tant gque de besoin, 'autorité sanitaire pourra prescrire la réfection ou le renou-
vellement des peinture ou des tapisseries.

Article 61 — Mesures prophylactiques

La location des locaux meublés ayant été occupés méme partiellement ou
temporairement par des personnes atteintes de maladies transmissibles nécessitant
légalement la désinfection terminale est interdite tant que ces locaux n'ont pas été
désinfectés dans les conditions réglementaires. :

La désinfection et la désinsectisation de la literie et des locaux peuvent étre
prescrites toutes les fois que ces opérations sont jugées nécessaires par l'autorité
sanitaire.

La literie doit étre maintenue en bon état d’entretien et de propreté: la surveillance
des services d’hygiéne porte non seulement sur les focaux, mais également sur les

objets maobiliars,

5%
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53

Arr. 62 —_ 14

CTITRE [II -

DISPOSITIONS APPLICABLES AUX BATIMENTS
AUTRES QUE CEUX A USAGE D'HABITATION ET ASSIMILES

Article 62 — Type de locaix vises

Sous réserve de dispositions contraires édiétées par des régleméntations parti-
culiéres, les prescriptions du présent réglement, traitant des habitations, sont
étendues 4. toutes catégories d'immeubles ou d'établissements ainsi qu’a leurs
dépendances quand ils regeivent en tout ou partie les mémes équipements que les
immeubles d’habitation et sont justiciables pour raison de salubrité des mémes
régles~d'établissement, d’entretien ou d'usage:

Section 1| — AMENAGEMENT DES LOCAUX

Les dispositions du titre IT relatives 3 'aménagement des locaux d’habitation
sont applicables aux constructions neuves et transformations d’établissements
visés 4 l'article 62 ci-dessus, & 'exception .

De 'article 40;

De ["alinda & de |'article 45.

Section 2 — VENTILATION DES LOCAUX

Les dispositions de cette section s’appliquent aux constructions neuves et aux
constructions subissant des modifications importantes affectant le gros @uvre
ou I’économie de l'immeuble. .

Seules les prescriptions relatives a4 ’entretien des installations de ventilation
s’appliquent aux constructions existantes, & moins que ne soit démontrée ]a nécessité
de prendre des mesures assurant la salubrit¢ publique.

Les débits et volumes indiqués ci-aprés s'appliquent exclusivement aux personnes
qui n'exercent pas d’activité salariée dans les différentes catégories de locaux
¢oncernds,

Pour les personnes exercant une telle activité, il convient de se reporter aux
dispositions du chapitre II du titre II1 du livre II du code du travail (Hygiéne des

locaux affectés au travail).
Pour le calcul des débits ou des volumes, il sera tenu compte de {'ensemble des

personnes fréquentant ces locaux.
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Article 63 — Géne’_rah‘re‘.s'

63.1. Dispositions de caractére général

I.a ventilation des locaux peut &tre soit mécanique ou naturelle par conduits,
soit. naturelle pour les locanx donnant sur |'extérieur, par ouverture de portes,
fenétres cu autres ouvrants.

Dans tous les cas, la ventilation doit étre assurée avec de I'air pris 4 |'extérieur

. hors des sources de pollution; cet air est désigné sous le terme « d'air neuf »,

Dans -la suite de cet article, les locaux sont classés, du point de vue de la

ventilation, en deux catégories : )

Les locaux dits « & pollution non spécifique » : ces locaux sont ceux dans lesquels
la pollution est lide A la seule présence hurnaine, & l’exception des cabinets d'aisances
et des locaux de toilette. Toutefois, les dispositions qui suivent ne s'appliquent pas
aux locaux oi cette présence est épisodique {circulations, archives, dépdls), on
peut admettre que ces locaux sont ventilés par Uintermédiaire des locaux adjacents
sur lesquels ils ouvrenl,

Les locaux dits «4& pollution spécifique» : cuisines, salles d’eau, cabinets
d'aisances et tous autres focaux ol existent des émissions de produits nocifs ou
génants autres que ceux liés A la seule présence humaine (notamment certains
laboratoires et locaux o fonctionnent des appareils susceptibles de dégager des

polluants gazeux non rejetés directement & [*extérieur, tels le monoxyde de carbone,

le dioxyde de carbone, l'ammoniac, 1'ozone).

Les prises d’air neuf et les ouvrants doivent étre placés en principe 4 au moins
huit métres de foute source éventuelle de pollution, notamment véhicules, débouchés
de conduits de fumée, sortie d'air extrait, ou avec des aménagements tels qu'une
reprise d’air poilué ne soit pas possible.

Des dispositions plus strictes “peuvent &tre décidées par l'auterité compétente
jorsqu’il y a voisinage d’une grande quantité d’air poliué {extraction d’air ayant
servi a la ventilation d’un parc automobile ou d'un grand local recevant du public
par exemple).

L’air extrait des locaux doit étre rejeté & au moins huit métres de toute fenétre
ou de toute prise d'air neuf sauf aménagements tels qu'une reprise d'air poliué
ne soit pas possible. L'air extrait des locaux & pollution spécifique doit, en outre,
étre rejeté sans recyclage.

63.2. Dispositions relatives & la ventilation commune 4 plusieurs tocaux

L'air provenant des locaux & pollution non spécifique peut éventuellement
traverser ensuite d'autres locaux, si ceux-ci sont :

Des locaux de circulation;

Des locaux peu occupés (archives, dépdts);

Des locaux A pollution spéeifique.

st considére comme de Lair recyclé celui qui est repris dans un groupe de locaux
et qui y est réintroduit; 1'air neuf peut y &tre mélangé ou introduit séparément.

L'air repris dans un seul local et réintroduit dans ce local 4 'exclusion de tous
autres locaux n'est pas considéré comme de I'air recyclé; 'air neuf, comme précé.
demment, peut ¥ éire mélangé ou introduit séparément,

L'air recyclé n’est utilisable que dans les conditions définies dans les articles

sujvants.
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TITRE III - Dispositions applicables aux bitiments autres que ceux i wsage d'habitation et

assimilés,
Section 2 - Yentilation des locaux

~ Article 64 - Ventilation mécanique ou naturelle des conduifs

64.1 - Locaux 4 pollution non spécifigue :

Dens les locaux & pollution non spécifique, le débit normal d'air neuf & introduire est fixé dans

hieure et par occupant en occupation normale,

e tableau ci-aprés en tenant compte des interdictions de fumer (2). Ce débit est exprimé en m3 par

Débit minimal d'air neuf en m3/h ¢t par ur.cupant
DESTINATION DES LOCAUX (alr 4 1,2 kg/im3)
Locanx avee Iinterdiction | Loceaux sans Interdictton
de fumer de fumer

- Locavx d'enseignement

Classes, sélles d'études, laboratoires (4 lexclusion

de cenx apollution spécifique)

Maternelles, primaires ef secondafres du ler cyele .. 13

Secondaires du 28me cycle et universitaires ............. I8 25
X 1T o ST 13 25
- Locaux d'hébergamant :

Chambres eollectives (plus de 3 personnes) (3}

Dlortoirs, cellules, sailes de repos v, 18 25
- Bureaux et locaux assimilés ;

Tels que-locawx d'accueil, bibliothéques, bureanx

de poste, BANQUES ......cocvrvceree e 18 25
- Locaux de réunions !

Tels gue salles de réunions, de spectacles, de culte,

clubs, fayers .o et EL e e e aeme st sens e anns 18 ag
“Tocaux devente ;

Tels que boutiques, supermarches ... v 22 an
- Locaux de restavration :

Cafés, bars, resteurants, cantines, salle & manger ..... 22 30
- Locaux A usage sportif :

Par sportif :

L Dans une piscing ..., 22
. Dlang les autres [BCA0E .o eeeeece e e 23 a0
Par SpectBlelr [ s e L& 30

(1) - Arrété du 23 juin 1970 relatif anx installations fixes destinées an chauffage et 4 'alimentation en
eau chm};le ganitaire des batiments d'habitation de bureaux, ou recevant du public (J.O. du 21 juillet

1975).¢

{2) - Les interdictions de fomer découlent de I'application du décret n® 77.1042 da 12 septembre 1977
relatif aux interdictions de fumer dans certains lieux affectés A un vsage collectif ol cetfe pratique peut
avoir des conséquences dangereusas pour la santé (2.0. du 17 septembre 1977) et du déeret N° 73,1007
du 31 octobre 1977 relatif 4 1a protection contre les risques d'incendie dans les établissements recevant

du public (1.0, du 4 novembre 1973).

(3) - Pour les chambres de moins de 3 personnes, le débit minimal & prévoir est de 30 m3/h par local
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- - Pourleslocaux ol la présence humaine est épisodique (dépdts, archives, circulations, halls d'entrée
...} et ol Porganisation du plan ne permet pas qu'ils soient ventilés par lintermédinire des locaux adjacents,
le d€bit minimal d'air nenf 4 introduire est de 0,1 litre par seconde et par métre carré.

Dans les conditions habituelles d'occupation, la teneur de I'atmosphére en dioxyde de carbone
ne doit pas dépasser 1%, avec tolérance de 1,3%, dans les locaux oi il est interdit de fumer.

S1 l'occupation des locaux est trés variable, la ventilation modulée ou discontinue est admise
s00s réserve que la teneur en dioxyde de carbone ne dépasse pas les valenrs fixées précédemment,

En cas d'inoccupation des locanx, la ventilation peut étre arrétée ; elle doit, cependant, 8tre mise
en marche avant occupation des locaux et maintenus aprés celle-ci pendant un temps suffisant,

L'air neuf entrant dans ces locaux doit &tre pris & I'extérieur sans transiter dans d'antres locaux.
Il peut €tre melangé 4 de I'air dit recyclé mais sans que cela puisse réduire le débit minimal‘d'air neuf,
nécessaire & la ventilation, fixé ci-dessus.

Le recyclage par groupe de locaux n'est autorisé que s'il ne conceme pas ces locaux A pollution
spécifique et que si l'air st filtré conformément aux dispositions ci-aprés relative  la filtration.

64.2 - Locaux & pollution spécifigue :
Dans les locaux & pollution spécifique, le débit de la ventilation est déferminé en fonction de

la nature et de la quantité de polluants émis.

Pour les toilettes, les cuisines collectives ef lewrs dégagements, le débit minimal d'air neuf 3 introduire
fipure dans le tableau ci-aprés :

a7
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DESTINATION DES LOCAUX DEBIT MINIMAL D'ATR
" NEUF enm¥h .
Piéces A usage individuel :
- galle de bains ou de douches 15 par local
- salle de bains cu de douches commune avec cabinets d'aisances 15 par local
- cabinets d'aisances 15
Pitces 4 usage collectif ;
- cahinet d'aisances isolé 30
- salle de.bains ou de douches isolée 45
- salle de bains ou de douches commune avec un cabinet d'aisances 60
- bains, douches et cabinets d'aisances groupés 30+ 15 N*
10+ 5 N¥

- lavabos groupés
- salle de lavage, séchage et repassage du linge

Cuisines collectives :

- office relais 15 par tepas
-moins de 150 repas servis simulianément 25 par tepas
-de 1512 500 repus servis simultanément (2) 20 par repas
- de 501 41 500 repas servis simultanément (3) 15 par repas
-plusde 1 500 repas servis simultanément (4) 10 par repus

5 par mitre carré de surface de locad (1)

N* : Nombre d'équipements dans le local

(1) : Compte-tenu des contraintes techniques, les débits retenus seront de préférence arrondis au

multiple supérieur de 15.
{2) ; Avec un minimum de 3 750 m3/h
(3) : Avec un minimum de 10 000 m3/h

(4} ; Avec un minimum de 22 500 m3/h
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Ces debils ne sont valables que dans Je cas dune ventilation indépendante de ces pidces de service
3 pollution spécifique.

Sauf exigences particulidres {locaux de recherches biologiques par exemple), l'air provenant de
locaux 4 pollution non spécifique (notamment les circulations) peut &re admis dans les locaux de

pollution spécifique.

Lorsque la piéce de service est ventilée par lintermédiare dune piéce principalv? ou des
circulations, le débit & prendre en considération doit étre égal 4 la plus grande des 2 valeurs indiquees
respectivement par le tablean ci-dessus ou celui figurant & 1'article 64.1.

Les polluents émis dans les cuisines doivent étre captés au voisinage de I'émission ; il en est de
méme des polluants nocifs ou dangereux.

En cas d'impossibilité dinstaller un systéme de captation de ces émissions, les débits nécesseires -

8 1a ventilation des cuisines dolvent étre doublés.

Si Ia pollution spécifique est trés variable, la ventilation modulée ou discontinue est admise sous
réserve queT'évacuation des polluants soit convenablement réalisée.

Dans ie cas ol cessent les émissions donnanit & la pollution un caractére spécifique, la ventilation”

peut étre assurée ; elle doit, cependant, étre mise en marche evant pollution des Jocaux cu maintenue
apres celle~ci pendant un temps suffisant afin que I'évacuation des gaz soit convenablement assurée. -

Article 65  Preseriptions relatives aux Installations ef a leor fonctionnement

Lorsque I'introduction de [air est mécanique, la filtration de l'air doit étre réalisée dans les
conditions suiventes : aprés éventueliement une préfiltration prossiére, destinée i retarder le colmatage

des fiitres installés en zone industriglle ou urbaine, i doit étre prévu
a) pour lair neuf, un filire d'un rendement au test graviméurique défini par la norme NEX 44012 d'av

moins 90% ;
b) pour Tair recyclé, un filire d'un rendement au test graviméirique défini par la norme NFX 44012 d'au

moins 95%.
L'encrassement des filtres doit pouveir £ire contrdlé en permanence ; les filires doivent éire

remplaces ou netloyes en lemps utile.

Tous les dispositifs de trailement de l'air, autres que ceux destinés a ia filtration, au chaoffage,
au refroidissement, 4 Thumidification, 4 la déshumidification, doivenf faire l'objef d'un examen par
Yavtoriié compétente el d'un avis du conseil supérieur d'hygigne publique de France.

Le circull d'amenée d'air doit étre nettoyé avant fa mise en service surlout 8%l peut y avoir
présence de gravais e d'humidité.

1! est ensuite maintenu en bon état de proprelé.

)
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Article 66 — Ventilation par ouvrants extérieurs

66.1. Locaux a pollutidn non spécifique

La venlilation par ouverture des porles, fenélres ou aulres auvrants daonnant
sur 1'extérieur est admise dans les locaux de réunion tels que salles de réunion,
de spectacies, de culte, clubs, foyers, dans les locaux de vente tels que boutiques,
supermarchés, ¢t dans les focaux de restauration lels que cafés, bars, restaurants,
cantines, salles @ manger & condition que le volume par occupant ne soil pas
inférieur &

A 6 m? pour les locaux avec interdiction de fumer;

A 8 m3 pour les locaux sans interdiction de [umer,

Si la satisfaction d'autres critéres en matiére d’hygitne nécessite des volumes
supéricurs aux valeurs indiqudes ci-dessus, le volume le plus élevé doit étre seul
pris en considération. Ces dispositions ne s’appliquent pas aux locaux d’enseigne-
ment pour lesquels existent des régles spécifiques. '

o

66.2. Locaux 4 pollution spécifique

I.a ventilation par portes, fenétres ou autres cuvrants donnant sur lextérieur
est admise :

. — dans les cabinets d’aisances si le volume de ces locaux est au moins ¢gal a
5 m? par occupant potentiel;

— dans les autres locaux & pollution spécifique si, d’une part, il n'est pas
nécessaire de capter les polluants au voisinage de leur émission et si, d’autre part,
le débit d'air extrait cocrespondant aux valeurs de l'article 64 est inférieur & 1 lfs
par métre cube de local,

66.3. Surface des ouvrants

La surface des ouvrants calculée en fonction du local ne doit pas étre inférieure
aux valeurs indiquées dans le tableau ci-aprés !

I : i

. ; | 1

50 100 !150 izm 300 1400 |500 600 (700 iam 900 |1 60D
I

Surface du local !
en metres carrés | 10

Surface ; ! i F ;
. [ -

des ouvrants ! | _ {
en métrescarrés [ (251 3,6 [ 6,21 87| 10 | 15 | 201 23 | 27 | 30 134 | 38| 42
H 1

Pour des locaux dont la surface est supérieure aux valeurs indiquées dans le
tableau ci-dessus, la surface des ouvrants est déterminée a l'aide de la formule

suivante
S

738 logg S
ou
s représente la surface des ouvrants ¢n métres carrés:
S représente la surface du local en métres Carrés.
L'ensemble de ces dispositions ne fait pas obstacle 3 I'application des réglemen-

tations relatives & la sécurité et & la lutte contre les pollutions atmosphériques
et les odeurs.
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Section 3 — DNSPOSITIONS RELATIVES A L EQUIPEMENT SANITAIRE

Article 67 — Equipement sanitaire

Dans tes établissements ouverts ou recevant du public doivent éwre aménagés,
en nombre suffisant et compte tenu de leur fréquenlation, des [avabos, des cabinets
d'aisances et urinoirs. Ils doivent étre d'un accés facile; [es cabinets et urinoics
ne doivent jamais communiquer directement avec les salles de restaurants, cuisines -
ou resserres de comestibles, '

Les locaux sanitaires doivent étre bien éclairés, ventilds, maintenus en parfait
¢tat de propreté et pourvus de papier hygiénigue. :

Les lavabos doivent étre équipés de produit de nettoyage des mains et d'un

dispositif d'essuyage ou de séchage.

Le sol des locaux sanitaires, leurs parois et leurs plafonds doivent étre en maté.
riaux lisses, imperméables, imputrescibles et résistants & un netioyage fréquent.

Article 68 — Equipement sanitaire des locaux de sports

Les installations sanitaires annexées aux locaux de Sports comprennent au moins
deux w-c, deux’ urinoirs, une salle de douches collectives {quinze pommes de
douches) et deux cabines de douches individueles pour quarante usagers simultanés.
Ces chiffres peuvent étre réduits ay prorata du nombre des usagers admis simul-
tanément lorsque ce nombre reste inférieur 4 quarante.

Les locaux eux-mémes doivent &tre conformes aux prescriptions d'hygiéne
édictées par les réglements particuliers les concernant.

Atticle 69 — Equipemens sanitaire des salles de speciacle

II est aménagé au moins un Javabo, un w-c et un urinoir par centaine ou Frac_tion
de centaine de personnes susceptibles d’étre admises dans ces locaux par période
de trois heures. L’urinoir peut étre remplacé par un w-c.

e
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Ces &tablissements sont Soumis, tant en ce qui concerne I'hygidne que la sécurité
aux dispositions des textes spécifiques qui les régissent (1.

6-? Article 70 — Erablissements de natation ouverts au public

Article 71 — Bains-douches

Les éiablissements de bains et de douches sont soumis, en ¢e qui concerne leuy
création et leur exploitation, aux mémes demandes et autorisations que les établis.
sements de natation.

Ils répondent notamment aux prescriptions suivantes :

" Chaque local de P'établissement de bains et de douches doit &tre tenu en constant
état de propretd, correctement ventilé et convenablement chauffé,

Aprés chaque usage, les cabines de douches sont nettoyées au jet, les baignoires
sont brossées, désinfectées et vincées. Leur sol est antidérapant et nettoyé

réguliérement.
Un nombre suffisant de cabinets d’zisances, d'urinoirs et lavabos doit éisre

installé.

Les é&tablissements o4 il est fait usage de I’eau ou de la vapeur d'ean dans des
conditions particuliéres (sauna, hammam). sont aménagés de maniére que leur
installation et leur exploitation s'effectuent dans de bonnes conditions d'hygiéne

- pour les usagers ¢t le voisinage et que les biltiments soient protégés contre I'humidité

- ou la dégradation.

(1) Arcété du 13 juin 1569 fixant les régles de sécurité e1 d'hygiéne applicables aux dlablissements

de natation ouverts au public {(fourmal officiel du B juillet 1369),
Loi n® 78-733 du 12 juillet [978 relative aux piscines et aux baignades aménagées (Journal officiel

du 13 juiller 1978}

Section 4 — LUsape er entretien des locaux

_ If.'cse'dis;:usitions du titre II relatives A V'usage et 4 Pentretien des locaux d‘t_mabt-
i talion sont applicables aux établissements visés 4 1’article 62 ci-dessus, & I’exception :

Des alinéas 3 et 4 de l'article 24;

Des paragraphes 27.1 et 27.2 de l'article 27; ' .
Du deuxidme alinéa du paragraphe 31.2 (Conduits de ventilation) de I"article 31.

Article 72 — Entretien des locaux

Le so! des locaux, les murs ainsi que les siéges de w-c doivent &tre maintenus
en constant état de propreté. Toutes mesures sont prises pour assurer la destruction

des insectes, ) .
Le balayage A sec est interdit.

T
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TITRE IV

ELIMINATION DES DECHETS
ET MESURES DE SALUBRITE GENERALE

Section | — DECHETS MENAGERS

Les dispositions de la présente section s'appliquent aux déchets des ménages
¢t aux déchets provenant des collectivités alifres que les établissements hospitaliers,
tels que restaurants d'entreprises ou d’établissements scolaires. :

Article 73 — Présenration des déchers 4 fa caﬂec;re

Les personnes desservies par un service de collecte sont tenues de présenter ieurs
déchets dans les conditions définies par arrété municipal {1).

Les personnes non desservies par un tel service doivent déposer leurs déchets
en un lieu de réception fixé par arrété municipal et selon les modalités prévues

par cet arrétd,

Article 74 — Produfts non admis dans les déchers ménagers

Les déchets ménagers présentés au service de collecte ne doivent contenir aucun
produil ou objet susceptible d’exploser, d'enflammer les détritus ou d’altérer les
récipients, de blesser les préposés chargés de I’snlévement des déchets, de constituer
des dangers ou une impossibilité pratique pour leur collecte ou leur traitement,

Les détritus & arétes coupantes doivent étre préalablement enveloppés.

[T est interdit de mélanger aux ordures ménagéres les déchels anutomigues ou
infectieux des érablissements hospitaliers ou assimilés ainsi que les déchets et

1ssues dabattage professionnel.

Article 75 - Récipients de collecte des ordures ménagéres
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Les caractéristiques des récipients destinés A contenir les ordures ménagéres

doivent répondre aux conditions fixées par l’autorité municipale ou, le cas échéant,

par la collectiviié publique assurant la gestion du service de collecte pour plusieurs

COMMURES: . .
Selon les modes de coilecte adoptés, les récipients utilisés doivent satisfaire en

particulier aux prescriptions ci-dessous. ‘

(1) Loi n® 75.633 du 5 juiilet 1975 relative 4 I'&limination 3-.1.:'5 déchets el 4 ta récuperarion des
matériaux (Sournal officiel du 16 juiilet 1975}, et les texies pris pour son application notamment
le décret n® 77-151 du 7 février (977 portant application des dispositions concernant les collectivites

- lpcales édictées a 1"article 12 de ladite loi (Sowrnal officiel du 20 février 1977).
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75.1. Poubelles

Ces récipients doivent étre éranches, insonores, munis d'un couvercle s’opposant
3 I'accés des mouches, rongeurs, et auires animaux, et constitués en malériaux
difficilement inlammables; [eur assise doit leur assurer une bonne stabilité,

75.2. Sacs perdus en papier ou en matidre piastique
pour la collecte des ordures ménagéres

Les sacs perdus utilisés pour la présentation des ordures ménagéres a la collecte
doivent étre conformes aux normes en vigueur et aux modéles définis par l‘autorité
municipale. :

Lors de leur utilisation, ces sacs doivent &tre disposés de fagon 2 faciliter
I'introduction des ordures. T

Les récipients ainsi constitués, sauf s’ils sont placés sous un conduit de chute
de vide-ordures, doivent &ire maintenus couverts en debors des opérations de
remplissage. ' .

Les sacs présentés en vue de leur collecte doivent étre fermés pour que tout
risque d'épandage des ordures soit écarté méme en cas de renversement du sac.
A cet effet, une hauteur suffisante a4 partir du bord supérieur du sac doit £tre
conservée libre de tout chargement,

A tous les stades de leur utilisation dans les immeubles, les sacs doivent étre

protégés des intempéries.
75.3. Bacs roulants pour déchets solides

Les bacs roulants ne doivent présenter aucun danger pour les usagers, ils doivent
en particulier &tre immobilisés par un dispositif approprié. _

Dans le cas oli'ces bacs sont utilisés & Uintérieur des immeubles, leurs conditions
de manutention doivent étre aisées depuis le point de chute ou de remplissage des

" ordures ménagéres jusqu’d leur sortie de immeuble et n'occasionner aucune géne

pour le voisinage. _
75.4. Autres types de récipients

D’autres types de récipients peuvent évantuellement -&tre autorisés par ’autorité
municipale, aprés avis de 'autarité -sanitaire, en tenant compte des moyens de

 collecte et-de traitement existants. Les dimensions et l¢ poids de ces récipients

ane fois remplis doivent &tre tels qu'ils ne constituent pas une entrave a leur collecte,

Article 76 — Mise des récipients & la disposition des usagers

Dans les immeubles .collectifs, les usagers doivent déverser leurs ordures
ménagéres dans les récipients prévus 4 cet effet. -

De tels récipients doivent ére mis chaque jour & leur disposition méme si la
collecte n'est pas quotidienne, :

Ces récipients doivent étre installés en quantité suffisante de manigére a éviler
leur surcharge et tout éparpillement des ordures ménageres. ‘

Afin d'éviter aux occupants de trop longs parcours, les récipients peuvent étre
situés le cas échéant & plusieurs endroits de 'immeuble.

La mise 2 disposition des récipients ainsi que leur [ransport vers le lieu d'enle-
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vement par le service de collecte ne doivent se faire qu’'en passant par des purties
communes de l'immeuble a Uexclusion de toute partie privative ou loge de concierge,

" . r a 1 " r a
, Article 77 — EFHP."HCEME'HF des reciplents g ordures Imenageres
Dans les immeubles collectifs, les récipients mis & la disposition des occupants

pour recevoir leurs ordures ménagéres doivent &tre placés 4 lintérieur de locaux

spéciaux, clos. ventilés, Le sol el les parois de ces locaux doivent étre constirués
par des matériaux imperméables et imputrescibles ou revétus de tels matériaux oy
enduits; toutes dispositions doivent étre prises pour empécher {'intrusion des
rongeurs ou insectes, Les portes de ces locaux doivent fermer hermétiquement,
Un poste de lavage et un systéme d'évacuation des eaux doivent étre établis dans
chacun de ces locaux pour faciliter I'entrelien dans des conditions telles que ni
odeur ni émanation génante ne puissent pénétrer A ['intérieur des habitations,

Ces iocaux ne doivent pas aveir de communications directes avec les locaux
affectés 4 I"habitation, au travail ou au remisage de veitures d'enfants, 4 la restau-
ration et 4 la vente de produits alimeéntaires.

Si dans certains bdtimenls anciens, la disposition des lieux ne permet pas la
création de tels locaux, les mesures suivantes doivent étre adoptdes selon les
volumes dispdpibles :

Soit I'dtablifsement de Jocaux pour le seui remisage des récipients vides, en
dehors des heures de mise 4 disposition des usagers, ¢t présentant les mémes caractd.
ristiques que les locaux visés & 1'alinéa [ ci-dessus;

Soit le remisage des récipients vides correciement nettoyés aux emplacements
ou ils génent le moins les occupants de 'immeuble. En tout dtat de cause, ils ne
doivent pas étre placés dans les lieux d’accds aux cages d’escaliers.

Dans ces detix cas, un point d’eau el une évacuation des eaux usées doivent
étre aménagés pour permettre 'entratien des récipients.

Pour. tous fes groupes d'habitation et pour tous les immeubles collectifs les
promoturs et architectes doivent, lors de I'élablissement de projets de construction
ou de transformation, consulter les services municipaux o# communaitaires inté-
ressés, afin de prévolf, dés la conception, toutes dispositions nécessaires en vue
d’un enlévemnent facile des ordures ménageres en fonction des possibilités du service
de collecte. .

Dans les immeubles cellectife importants, les locaux-de. remisage des récipients
4 ordures ou de réception des vide-ordures, quand.ces derniers. équipements sont
prévus, doivent, sans préjudice des réglementations spécifiques, étre congus,
quant 4 leurs dimensions, leurs dispositions et leurs acces A partir de la vole publique,
de facon.a permettre I'utilisation de récipients de grande capacité ou lous autres
moyens adaptés aux productions importantes d’ordures susceptibles d'étre imposés
par les scrvices de collecte des ordures ménagéres en considération méme de telte

production,
Article 78 — FEvacuation des ordures ménagéres par vide-ordures

L 'établissement de vide-ordures dans un immeuble existant doit &tre effectud
conformément aux dispositidps de ia réglementation relative & I'établissement
de ces ouvrages dans les immeubles d'habitation (1),

Cflr Arrédte du 14 juin 1969 fixant les rigles relatives 4 Pétablissement des vide-ordures dans fes
immeubles d*habitarion (ovrngl officief du 24 juin [96%).
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[ ‘4vacpation des ordures ménagéres par un conduit de chute abourissant a un
jocal spécialement aménagé ne peul s¢ laire que par yoie séche, sauf dérogation
accordée aprés avis favorable du Conseil Départemental d'Hygi¢ne, qui fixera les
conditions requises pour qu'il n'en résulte pas de difficulté pour la collecte, *éva-
cuation et le traitement des ordures et des eaux usées,

Il est interdit de jeter dans les conduits de chute des vide-ordures réalisés par
voie séche ; '

- Des résidus ménagers liquides;

Tnutlnbjet susceptible d’obstruer ou de détériorer les conduits, d'enflammer
les détritus, d'intoxiquer ou de blesser les préposés chargés de 1'enlévernent des
ordures ménagéres. -

La présentation des déchels introduits dans las vide-ordures doit étre telle
qu'eile n'entraine pus leur dissémination. A cette fin, les ordures €I natamment
les déchets fermentescibles doivent &tre convenablement enveloppes.

Un. dispositif spécial de raccerdement de |'extrémité” inférieure du conduit de
chute.au récipient d'ordures ménagéres doit &tre installé de maniére & écarter tout
risque de dispersion des ordures sur le sol. -

Le récipient placé sous le conduit de chute doit étre remplacé selon une fréquence
telle qu'il n'en résulie pas de débordement ou de difficulté pour la fermeture dudit
récipient.

Dans le cas ol les vidoirs sont installés dans les partiss communes, ils doivent,
ainsi que leurs abords, étre maintenus en constant état de propreté.
~ 8i le conduit de chute vient & &tre obstrué, toutes mesures doivent étre prises,
sans délai, en vue de remédier 4 cette situation, '

Toutes précautions, tant en ce qui concerne la construction que [’utilisation,
doiverit étre prises pour que les vide-ordures n'occasionnent aucune nuisance
sonore pour les habitants de 'immeuble, ni danger pour le personnel.

Article 79 — Enrretien des récipients, des locaux de stockage
et des conduits de chute des vide-ordures

Les récipients & ordures ménagéres, leurs emplacements ainsi que les locaux
oll lis-sont remisés doivent étre maintenus en.constant état de propreté, désinfectés
et désinsectisés aussi souvent que . nécessaire et au.meins- une fois par an,

Le.nettoyage des récipients est effectué aprés chague vidage, ce netloyage ne
doit pas &tre effectué sur la voie publique.

Les conduits de chute des vide-ordures sont ramanés et nettoyés périodiquement
et au moins deux fois par an. [{s sont maintenus en permanence en bon état d'utili-
sation et de propreté, Des mesures de désinfection et de désinsectisation peuvent
atre prescrites par 1'autorité sanitaire en cas de nécessité.

Les produits utilisés pour les opérations d’entretien daivent étre homologues
conformément a la réglementation en vigueur {1).

Ces opérations d'entretien ne doivent occasionner aucune géne au voisinage
ou atteinte 4 la santé des occupants des immeubles,

(1 Lof ae 721839 du 22 décembry 1972 étendunt le chump drapplication de la loi validée ot
madifive du 2 novembre 1943 relative 'organisation du controle des produils anhparasifaies
& usuge apricale el assimilés (funrnctd officied du 23 décembre (97
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Art. 80 ¢ 83 — d6 —

Article 80 — Présentation des déchets des ménages en vite de leur enlévemeny
par fe service de coffecte

La mise sur Ja voie publique des récipients d'ordures ménagéres en vue de leyr
enlévement par le service de collecte ne dojt s'effectuer qu'aux heures indiquées
et selon les modalités fixées par ['autorité municipate. Cette opération ne doit
accasionner ni géne i insalubrité pour les usagers de la voje pubiigue.

Dans le cas d'une collecte sélective, ies matériaux séparés par les habitancs
-doivent étre préseniés au service de collecte selon les modalités fixées par I"aytorité
municipale.

Article 81 - Réglementation de Ia collecte

Les modalités réglant les conditions de la -collects -des- vrdures ménagéres et
celles de la collecte sélective des matériaux derécupération, natamment la fréquence,
I"horaire, les récipients utilisés, sont définis par arrétés municipaux pris en. appli-
(:*Etian du présent réglement.

La fréquence de la collecte des déchets fermentescibles. doit atre, ay maoins,
hebdomadaire, ' '

Article 82 — Prorection sanitaire au cours de la collecie

Les manipulations doivent se faire de maniére a éviter la dispersion des ardures
ménageres, Ja souillure des lieux et toyte nuisance pour ’environnement immédiat,

Le chiffonnage est interdit a toutes les phases de la collecte, notamment dans
les récipients 4 ordures,

Lorsque des récipients de grande cupacité sont mis par la municipalité a la .
dispgsition des habitants en certains points. leur implantation, leur aménggement
et |édr exploitation doivent &tre réalisés de facon telle qu'il n'en résulte aucune géne
ou insalubrité pour le voisinage et que leur utilisation puisse se faire commodément
el sans danger. Ces récipients doivent étre munis de couvercles ou de trappes,
fixés au récipient, facilement manauvrables et maintenus fertnés en dehors duy
temps nécessaire au vidage des récipients 3 ordures -des-habijtants.

-Des récipients de grande capacité sans dispositif-de- couverture sont admis s'ils
sont destinés &4 ne recevoir que les matériaux non fermentescibles séparés par jes
habitants.

Article 83 — Broyeurs d’ordures

L'évacuation dans les ouvrages d’assainissement aprés brovage dans une
installation individuelle, collective ou industrielle, de déchets ménagers est interdite,

Cependant, lorsqu’il s’agit d'une installation de nature exclusivement ménagére,
des dércigatinns peuvent éire accordées, par le préfel sur proposition du directeur
départeniental des affaires sanitaires et sociales aprés accord du service chargé
de {'exploitation des ouvrages d’assainissement. _

Cette dérogation ne peut étre accordée que i les caractéristiques des ouvrages
d’assainissement publics ou privés concernés sont calculées pour assurer [’éva-
cuation ef le traitement des déchets en cause.
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— ¥ — Art. 84 er 85

L'installation d’un tel systéme ne dispense pas de la mise en place & !'intérieur
des immeubles d'autres systémes de callecte destinés & évacuer les ordures ménageéres
qui ne peuvent étre introduites dans le. broyeur.

Ces appareils sont soumis, €0 c& qui concerne leur alimentation en eau potable
et 'évacuation des eaux usées, aux dispositions du présent réglement.

Le fonctionnement de cet appareil ne doit provoguer aucune nuisance somore
constituant une géne pour les habitants de I'immeuble.

. L’instzllation électrique actionnant le meécanisme broyeur doit étre conforme
aux NOrmes en vigueur.

Article 84 — Elimination des déchets

Tout dépdt sauvage d'ordures ou de détritus de quelque nature que ce 500t
ainst que toute décharge brute d’ordures ménagéres sont interdits.

Aprés [a mise en demeure, les dépdts existants sont supprimés selon la procédure
prévue par le code de la santé publique.

“Tout britage & l'air libre des ordures ménagéres et des déchets ind ustriels est
également interdit.

Le traitement des ordures ménagéres collectées doit £tre rézlisé selon les dispo-
sitions prévues par les textes en vigueur (1).

La destruction des ordures ménagéres et autres déchets 4 |’aide d'incinérateur
individuel ou d’immeuble est interdite,

Des dérogations 3 la régle pourront cependant é&tre accordées par le préfet
sur proposition de l'autorité sanitaire et aprés avis du conseil départemental
d’hygiéne. '

Ces dérogations ne peuvent #ire accordées que dans Je cas olt il n'est pas possible
d'utiliser d’autre moyen autorisé pour éliminer les déchets produits par le

pétitionnaire.
Ce type d’élimination ne doit entrainer aucune géne ou insalubrité pour le

voisinage. .
{es incinérateurs utilisés doivent étre conformes & la réglementation en vigueur,
notamment en ce qui concerne les caractéristiques de teurs rejets.

Arficle 85 — Elimination des déchets encombrants d’erigine ménagére

L'abandon sur la voie publique ou en tout autre lieu des déchets encombrants
ast interdit.

Dans les immeubles coliectifs, st la disposition des lieux le permet, un local de
stockage des déchets encombrants en vue de leur enidvement doit &tre aménagé.

Le stockage de ces objets ne doit en aucun cas pccasionner une géne pour les

accupants des immeubles.
La présentation sur la voie publique des déchets encombtants d'origine ménagére

en vue de leur enlévement par le service de collecte doit s'effectuer conformément
aux indications fournies par i‘autorité municipale.

{11 Notamment lz circulaire interministérielte du 22 février 1973 relative a 1'évacuation &t au
traiternent des résidos urbains {Journal officiel du 20 mars 1973, la circulaire du 6 juin 1972 relative
aux usings d'incinération de résidus urhains [Sour naf 3ficiel du 27 juin 1972) el la circolaire du 9 mars
1973 relative aux décharges contrlées de résidus urbains (Jowrnal officiel du 7 avril 1220
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Art, 86 et &7 -— 48 -

S'il n'existe pas de service spécial de collecte. les particuliers doivent deéposer
leurs déchets encombrants en un lieu désigné par 'autorité municipaie qui en assure
I*élimination.

Section 2 — D¥CHETS DEs ETABLISSEMENTS HOSPITALIERS ET ASSIMILES

Article 86 — Géndralités

Qutre 'élimination des produits ou objets dangereux définis 4 1'article 74 dy
présent titre « Déchets ménagers », les déchets en provenance des établissaments
hespitaliers doivent obligatoirement faire I'objet d’un tri en au moins deux caté-
gories principales :

86.1, Déchets contaminés

a) Déchets anatomniques, cadavres d'animaux, fumiers de caractére putrescible:

b) Tout objet, aliments, matériaux souillés, milieux de culture porteurs de
germes pathogénes tels qu'objets & usage unique, platres, textiles souillés de caractére
non putrescible:

¢} Produits liquides et déchets d’autopsie.

86.2. Autres déchets non contaminés assimilables aux déchets ménagers

Tout objet nor contaminé susceptible d’occasionner des blessures doit étre
préalablement muni d'une enveloppe protectrice ou broyé: il pourra cependant
étre demandé 4 |'dtablissement un tri plus complet en d'autres catégories en cas
de collecte sélective extérieure. _

L'établissement hospitalier doit procéder i I’élimination de tout ou partie de
chacune de ces.catégories de-déchets suivant.les conditions prescrites aux articles
ci-aprés; cette élimination peut s'effectuer soit par les moyens propres 4 1'établis-
sement, soit par I'intermédiaire de la collectivité .publique assurant la gestion du
service de collecte,

Lorsque I’établissement dispose: de sa propre unité dincinération, celle-ci doit
répondre a la réglementation en vigueur, notamment en ce qui concerne les caracté-
ristiques de ses rejets, '

Artticle 87 — Déchets de toutes catépories

Sont applicables aux déchets de toutes calégories en tant qu’obligations mini-
males les prescriptions des articles 74, 75, 77, 78, 79, 82 (dans lequel le mot
« habitants » est remplacé par le mot « établisserment ») et 85 du titre IV,

Ces obligations s’appliquent sans préjudice des prescriptions qui paurraient
découler des normes hospitalidres édictées par décrets pris- en application des
articles 20 et 33 de la loi n® 70-1318 du 31 décembre 1970 relative a la réforme
hospitaliére. _

Si V'élimination de ces déchets est assurée par |'établissement, Jes mots « autorité
municipale » sont remplacés dans ces articles par «autorité. sanitaire ». les mots
«immeubles collectifs » par « immeubles de I'établissement ».
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— 49 — Art, 88 o1 89

Tout dépo6t sauvage ou décharge brute d'ordures ménagéres ou de détritus de
quelque nature que ce soit provenant d’un établisserment hospitalier est interdir.

Le brilage & 1air libre de ces déchets est également interdit.

Le trajtement de ces déchets doit &tre réalisé selon les dispositions prévues par les

textes en vigueur (1),

Article 88 — Déchets contaminés

Ces dé«qhets. ainsi que les récipients non encore (ermes les contenant, ne peuvent
étre. manipulés que par le personnel habilité 4 cer effet.

Si les récipients utilisés pour la collecte des déchets sont des sacs en papier ou
en inatiére plastique, ils doivent &tre fermés aprés remplissage. Les aulres types
de récipients doivent &ire munis d'un couvercle assurant une fermeture hermétique,

Pour leur transport vers le lieu d’incinération, les récipients contenant des
déchets contaminés doivent &tre placés dans d’autres récipients ou <onteneurs,
dans:lesquels il est interdit de placer des déchets en vrac. En outre, lout complément
de chargement de ces récipients sera considéré comme étant constitué de déchets
contamings.

Tous les récipients servant a [a collecte et au transport des déchets contaminés
doivent étre identifiables grice 4 un systéme de marquage apparcnt; ils doivent
étre étanches aux liquides. '

Les opérations de transport et de manutention des récipients contenant des
déchets contaminés doivent étre effectuées de maniére A éviter tout risque de
contamination.

Le stockage de ces déchels ne doit pas excéder 48 heures. Il doit se faire & I"abri
des intempéries, de la chaleur, des animaux et des insectes.

Les déchets contaminés doivent étre obligatoirement incinérés. Si des récipients
a usage unique sont utiligés, ils doivent &tre également incinérés. Tous les autres
récipients ayant été utilis€s, tant pour la collecte que pour le transport vers le lieu
dtincinération, dojvent éire nettoyés et décontamingds, intérisurement et extérieu-
rement; aprés vidage. Ces récipients doivent présenter des parois-et surfaces lisses
et &tre constitués de matériaux imputrescibles et lavables.

Arficie 89 — Aspect administratif de I'élimination des déchets hospiraliers

Si I'établissement hospitalier n’assure pas P'élimination de ses déchets, une
convention doit &tre passée avec la collectivité ou I’entreprise assurant le service
de collecte et de traitement.

Cette convention précise les obligations réciproques de *établissement et de la
collectivité ou de l'entreprise, ¢t notamment celles relatives :

A la mise 4 disposition éventuelle des récipients;

A la présentation des déchets pout leur enlévement;

A la sélectivité des déchets;

(1) Notamment la circulaire interministérizlle du 39 février 1973 relative & "évacuation et au
traitement des résidus urbains i fournal officiel du 20-mars 1973}, la circulzire du 6 juin 1972 relative
aux vsines d'incinération de résidus urbains {fournal officiel du 17 juillet 1972) et la circulaire du
9 mars 1973 relative aux décharges controlees e risidus urbains tSonrnal officied du 7 avril 1972}
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Art. 90 et 91 — 50 —

A la responsabilité¢ de I'hdpital en ce qui concerpe

-— les récipients contenanl les déchets contaminés, matériaux utilises, marquage,
Ltanchéité; .

- lejdouble emballage de ces déchets;

-— la decontamination aprés usage des récipients utilisés.

Section 3 — MESURES DE SALUBRITE GENERALE

Article 90 — Déversements ou dépots de matiéres usées oun dangerenses
et général

Il est interdit de déverser et de déposer dans les cours d'eau, lacs, étangs,
canaux, sur leurs rives, dans les nappes alluviales, dans-les puits-d'alimentation en
eau potable, les gouffres et tous les lieux susceptibles d'entrainer une aliération
de la qualité de I"ean des milieux récepteurs cités. précédemment;. toutes maliéres
usées, tous résidus fermentescibles, d’origine végétale ou animale, toutes substances
solides ou liquidesYoxiques ou inflammables, susceptibles de constituer un danger
ou une cause d’inshlubrité, de communiquer & 1'eau un mauvajs golt ou une
mauvaise odeur, de provoquer un incendie ou une explosion.

Pour les voies et plans d'eau désignés ci-dessus, cette interdiction vise
notamment :

a) Le luvage des véhicules automobiles et de tous enging 4 moteur;

b) La vidange des huiles de moteur de tous engins mécaniques;

¢} La vidange et-le nettoyage des fquipements sanitaires des caravanes,

d) Le ringage des citernes et des appareils ou engins ayant contenu des produits
polluants ou toxiques. _ N

Ces opérations doivent é%r%:_eﬁ‘ébtuées de fagon que les produits de vidange,
de lavage, de nettoyage ne plissent étre déversés, ni entrainés dans les voies, plans
d’eau ou nappes, par ruissellement ou par infiltration,

Cette interdiction ne s’applique pas au déversement d’eaux usées de vidange
et avtres.dechets qui ont fait I'objet d’un traitement approprié¢ conforme 4 la
réglementation en vigueur et approuvé pur I'autorité sanitaire,

Article 91 — Déchargement des matiéres de vidange

Les déchargements et déverserments des matiéres de vidange, en quelque liew
que ce soit, sont interdits, sauf s’ils sont effectuds :

Temporzirement dans des citernes étanches et couvertes;

Dans des usines de traitement dont le fonctionnement sura £té préalablement
autorisé par l"autorité préfectorale, conformément a la o du 19 juillet 1976 relative
aux instaliations classées pour la protection de I’environnement:

Dans des stations d‘épuration aménfigées pour leur permeitre d'admettre ces
matiéres de vidanges sans inconvénient pSur leur fonctionnement, soit directement,
soit dans certains cas par lintermédiaire du réseay afférent s’il est apte 4 les

recevoir (1),

(1) Circulaire du 23 (évrier (978 relative & ['élaboration de schémus dépariemeniaux d élimi-
nation des maliéres de vidunge (Journal officiel du 1%7 mars 197E).
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Art. 92

Le traitement I::mlogmue des matiéres de vidange par dépotage en station d'épuration ou dans
un collecteur dleaux usées ne peut se fhire qu'aprés sutorisation délivrée, aprés avis de I'avtorité sanitaire,
par le service gestionnaire des ouvrages de collecte et de traitement des eaux usees.

Le députaga en station d'épuration doit répondre aux conditions techniques suivantes :

La stalion ne dait pas &re surchargée et doit &tre en bon état de fonctionnement ; elle doit &tre

équipee d'an dispositif de dépotage ;
La charge en DBOy imputable aux matiéres de vidange doit étre inférienre 4 20 % de 1a charge

totale en DBO, admissible sur la station ;
Le rapport des debits des matiéres de vidange et de Iefﬂuent global admis sur la station. doit |

rester inférieur & 3 %,
Le dépotage dans un collecteur doif respecter les mémes conditions dé dilution et de régularite
de [a qualité et de la quantité de matiéres de vidange que dans Je cas d'un dépotage en station d'épuration;
Par mise en décharge dans des "déposantes” spécialement aménagéas dont I'ouverture aura éé-
préalablement autorisée par l'autorilé préfectorale, conformément & laloi du 19 juillet 1976 aprﬂs une

enquéle de commadn of incommodo {1).

Article 91 - Mares et abreuvoirs
"La création des mares ne peut se faire qu'avec autorisation du maire.

Leur implantation doit satisfaire aux prescriptions générales ou particuliéres relatives aux périmétres
de protection des sources, puits, caplages ou prises d'eau.

Elle est, en outre, interdite 4 mains de 35 m :

. des sources e forages ;

. des puits ;

. des aqueducs ransitant des eaux polables en éconlement libre ;

. des installations de stockage souterraines ou semi-enterrées des eaux destinées & l'alimentation

humaine ou animale, ou & i'arrosage des cullures maraichéres ;

- & moins de 50 m des immeubles habités ou habitellement occupés par des tiers, des zones de
Jofsirs ou des établissements recevant du public, 4 l'exceplion des installations de cemping & la ferme.

Les mares et fossés & eau stagnante sent curés aussi souvent qu'il est nécessaire. L'épandagpe des

vases dait répondre aux prescriptions de l'aricle 15%.2.5.
Il est interdit de les déverser dans les cours d'eau.

“En aucun cas, le déversement des eaux usées de quelque nature que ce soit ne peut étre toléré
dans ces ouvrapes.

Toute mare ou Tossé reconnus nuisibles 4 la Santé Publique, doivent &tre comblés par le propriétaire,
4 la demande de I'autorité sanitaire, I'évacuation des eaux étant normalement assurée, '

Arficle 93 « Lavoirs publics -
Les lavairs doivent étre Jargernen adrés, les revélemenis de leurs parois sont fisses el imperméables.
Le sol esl muni de rizoles d'écoulement étanches. Les bassins des lavoirs doivent étre étanches, tenus
avec la plus prande proprelé, vidés, nettoy€s el désinfectés, au moins une fois par an.
t

Au cas ot Meau d'alimentation du lavoir n'est pas potable, une plaque apparente et scellée 4 demeure,
poriant dune maniére visible la mention "eau dangereuse & boire” et un pictogramme caractéristique (1),
sera appliquée sur le dispositif’ d'alimentalion en eau du lavoir,

{1y La norme 15C-7001 définil le piclogramme caractérislique de I'eau potable (un verre surmonté d'un
robinet). Ce pictogramme, barré trés nefiement, sera done repris pour symboliser le non-potabilité de

[eau.
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Article 94 — Uritisation agricole des résidus verts

- Lorsqu'elles ne sont pas constituées en dépdt conformément aux prescriplions
de tvarticle précédent, les ordures ménagéres, marcs de fruits, dréches el pulpes
utilisés pour la cullure sont répandus et enfouis assez profondément deux jours

:au plus tard aprés leur arrivée sur le terrain,
(Article 95 -— Mesures particuliéres visant les ports de plaisance

Tout projet de création ou toute exploitation d'installations portuaires,
appaniements, bassins de mouillage ¢t, en- général, tout aménagement .intéressant
les eaux intérieures ou littorales capables de recevoir des navires de plaisance
de plus de deux tonneaux, doit comporter des équipements sanitaires en rapport

- avec le nombre des postes d'amarrage.

- Les équipements sanilaires sont répartis en un ou plusieurs groupes sanitaires.

Chacun de ces groupes comprend ;

Par tranche de 25 postes d’amarrage : | w.-c., | urinoir, 1 lavabo et | douche;

En outre par tranche de 50 postes d’amarrage : | bac & laver,

Au-dela de 400 postes d'amarrage, un coefficient d'abattement de 5 % par
tranche supplémentaire de 100 postes peut éire appliqué au nombre total d'appareils
résultant du calcul précédent.

- Au-deld de | 000 postes d'amarrage, {e projet doit faire I'abjet d'une étude

patticulidre en ce qui concerns le coefficient d'abattement & appliquer:

Tous les appareils sanitaires doivent &tre relids au réseau d’assainissement
communal ou, & défaut, A des dispositifs de traitement conformes & la réglermentation
en vigueur.

La répartition des groupes sunitaires doit &tre telle que le trajet entre un poste
d’amarrage et le groupe le plus proche ne soit pas supérieur 4 200 m.

Les quais et appontements doivent &tre équipés de récipients munis d’un dispositif
de fermeture et d’une capacitdé minimaile de 75 .

Leur espacement ne doit pas excéder 35 m. .

Les dispositigns du présent article sont applicables, (ant en ce qui concerne
la nature des équipements que leur implantation, méme si les insiallations portuaires
m%ﬁ mitoyennes des ierrains de camping. Elles s’appliquent immédiatement aux
ports non encore concédés,

Les installations en exploitation seront rendues conformes anx présentes instructions un an
aprés fa publication du présent réglement, réserve faite des cas ol des mesures urgentes

s'avereraient nécessaires.
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Article 96 — Protection dex fieux publics contre . c'a poitssiere

*Le nettoyage du sol des rues et des lrnttmrs doit étre fau avec toutes les
précautions nécessaires pour éviter la pollution de I'air par les poussiéres.
[l est interdit de jeter sur les voies publiques ou privées les poussidres collectées

dans les immeubles,
Le cardage des matelas est interdit sur [a voie publlque et dans les courettes,

Le nettoyage des murs, le raclage des poussiéres et, d’une fagon générale, toutes .

les opérations d'entretien des habitations et autres immeubles ainsi que les travaux
de plein air s'effectuent de maniére 4 ne pas disperser de poussiére dans I'air, ni
porter atteinte 4 la santé ou causer une géne pour le voisinage.

Cette prescription s’appiique en particulier aux travaux de voirie et de démolition
des constructions. '

Article 97 — Protection contre les déjections

L'autorité municipale définit, par voie d'arrété, les régles générales d'hygidne
a observer dans les lieux publics et les moyens de transport publics en vue de prévenir
les risques imputables aux déjections de quelque nature qu’elles soient.

Les véhicules des services de transport et commun, s'ils effectuent un service
journalier, sont nettoyés au moins une fois par jour.

Des mesures de désinfection peuvent étre prescrites par I ‘autorité sanitaire
en cas de nécessité,

L’entretien des cabinets d'aisances et des urinoirs publics est assuré, conformément
4 la réglementation en vigueur, par les propriétaires ou concessionnaires autorisés.

L'accés des aires de jeux et bacs 4 sable est interdit aux animaux ¢! le sable doit
étre changé ou désinfecté en tant que de besoin,

Article 98 — Cadavres Jd'animaux

Il est interdit de déposer les cadavres d'animaux sur la voie publique ou dans les
ordures ménagéres ainsi que de les jeter dans les mares, rivigres, abreuvoirs, gouffres
et bém_ires. ou de les enfouir d’une fagon générale & moins de 35 m des habitations,
et 4 200 m des puits, des sources et dans les périmétres de protection des sources
et des ouvrages de captage et d’adduction des eaux d’alimentation prévus dans la
réglementation des eaux potables.

Leur destruction est assurée conformément aux prescriptions des articles 264,
265, 266 et 275 du code rural et compte tenu des dispositions prises en vertu de la
loi du 19 juillet 1976 relative aux installations classées pour la protection de l'en-

vironnement (1)

Les cadavres d’animaux ou les lots de cadavres d'animaux pesant au total

- plus de 40 kg, seront obligatoirement enlevés par un établissement d’équarrissage.

{13 Circulaire du 2% juin 1977 relutive 4 {a prévention des pollutions er nuisances d’'équarrissages.

{fournal officief du 21 aodl L977)
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Article 99 — Propreté des voies et des espaces pub-ﬁcs

-Les voies et espaces publics doivent étre -tenus propres. . .

Les usagers de la voie publique et les occupants des propriétés riveraines sont
tenus d’éviter toute cause de souillure desdites voies. En sus des conditions figurant
par ailleurs dans ie présent réglement, ils doivent respecter les prescriptions ci-apras ;

99.1. Balayage des. voies publiques

Dans les voies livrées & [a circulation publique ol le service du balayage n'est
pas assuré par, la municipalité, les propriétaires riverains sont tenus, aux jours
et heures fixés par le maire, de balayer ou faire balayer, aprés arrosage chacun ay
droit de sa fagade, sur une largeur égale & calle du trottoir. '

-99.2. Mesures générales de propreté et de salubrité

It est interdit d'effectuer des dépdis de quelque nature que ce soit, sauf auto-
risation spéciale, sur toute partie de la voie publique, d’y pousser ou projeter les
ordures ou résidus de toutes natures.

Il est également interdit d*abandonner, de déposer ou de jeter, sur tout ou partie
de la voie publique ainsi que dans les édifices ou édicules d'utilité publique ou sur
les bancs des rues et des promenades, tous papiers, imprimés ou non, journaux,
prospectus, cartgnnages, boites, enveloppes, emballages divers et généralement
tous objets ou matiéres susceptibles de salir ou d’obstruer tout oy partie de la voie
publique.

Il est interdit dy jeter, déposer ou abandonner des pelures, épiuchures et résidus
de fruits et de légumes et, d'une fagon générale, tous débris ou détritus d’origine
animale ou végétale susceptibles de souiller la voie publique ou de provoquer des
chutes. : :

Cette interdiction s'étend aux graines, miettes de pain ou.:de nourriture
quelconque tant sur la voie publique que sur les fenétres, balcons et parties exté-
rieures des immeubles riverains ef vise dgalement d’une maniére particuliére les
produits-ou objets dangereux ou toxiques pouvant. étre:ramassés par les enfants
ainsi que tous récipients contenant ou ayant. contenu:des produits inflammables
sans avoir été soigneusement dégazés. '

Les fagades des immeubles et les clétures des terrains riverains doivent étre
tenus propres. Les graffitis sont interdits. L affichage, lorsqu'il n'est pas interdit,
doit étre exécuté et maintenu dans des conditions satisfaisantes de propreté.

Les objets at plantes ainsi que le linge disposés sur les balcons et les fenétres _

ne doivent pas créer d’insalubrité ou constitver un danger ou une géne pour les
passants el les occupants des immeubles riverains,

Il est interdit d’apposer des inscriptions ou des affiches, papillons, prospectus...
autres que ceux réglementaires et nécessaires 4 [a circulation sur les revétements
de la voie publique et sur tous les ouvrages qui en dépendent, sauf dans certaines
conditions, prévus par la réglementation en vigueur (1),

(1) Décret n® 76:148 do 11 février 1976 relatif 4 la publicité et aux enseignes visibles des voies

ocuvertes 4 [a circulation publique (lowraal officief du [4 février 1976). _
Arrété du 14 octobre 1977 fixent les conditions d'utilisation du mobilier urbain comme support

publicitaire {Jowrnal officiel du 6 novembre (977). .
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I__E:s réc_.ipient_s placés & la disposition du public et destinés & recevair les déchers
d-:?went‘ dtre vidés pour éviter tout débordement et nettoyés aussi souvent que
nécessaire.

99,3, Projection d'eaux usées sur la voie publique

Toute projection d'eaux usées, ménagéres ou autres est interdite sur les voies

. publiques, notamment au pied des arbres. Il est fait exception foutefois, sous réserve -

du respect des horaires fixés par 1'autorité municipale, pour les eaux provenant
du lavage des fagades des maisons et des devantures des boutiques, fa géne pour
les usagers de la voie publique devant étre réduite au minimum,.

99,4, Transports de toute nature

Indépendamment des mesures particuliéres visant le transport de certains déchets
et des matiéres usées, les fransports de toute nature doivent avoir lieu dans des
conditions telles que la voie publique n'en-puisse étre salie, ni les passants et les
occupants des immeubles riverains incommodés. Les chargements el les déchar-

gements doivent ére effectués en conséquence.

99.5. Marchés

Indépendamment des prescriptions purticuliéres figurant au litre Vil du présent
réglement, les marchés découverts qui se tiennent sur la voie publique doivent
satisfaire aux dispositions suivantes

IIs doivent toujours étre tenus avec la plus grande propreté. Les commergants
exercant leur activité sbr ces marchés doivent rassembler leurs déchets au fur et &
mesure de leur production et les déposer dans des récipfents clos prévus 4 cet effet
ou dans des sacs en papier si ce moyen est autorisé, de fagon 4 éviter l'éparpillement
des déchets et 1’envol des éléments légers pendant l2 tenue du marché, Dés la fin
de la tenue du marché les déchets sont rassemblés pour étre évacués aussitdt. Leurs
emplacements sont miettoyés par balayage, lavage et emploi, en tant que de besein,

-d’une solution désinfectante.
1l est interdit aux marchands ambulants de projeter sur la. voie-publique tous

détritus, .déchets et emballages, Ils sont tenus de conserver leurs emplacements
en bon état de propreté, :

99.6. Animaux

fl est interdit de laisser vaquer les animaux domestiques dans les rues, sut les
places et autres points de la voie publique ainsi gue dans les halles et marchés.
Il est interdit d*abandonner des animaux sur |a voie publique ainsi que dans les

parcs ou jardins.
Les chiens ne peuvent circuler sur la voie publique en zone urbaine qu'zutant

qu’ils sont tenus en laisse,

99.7. Abords des chantiers

Les entreprencurs des travaux exécutés sut la voie publique ou dans les proprietés
qui I’avoisinent doivent tenir la voie publique en état de proprete aux abords

4
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Arr, 100 — 56 —

de leurs ateliers ou chantiers et sur les points ayant €1é salis par suite de leurs
travaux. Ils doivent assurer aux ruisseaux et aux caniveaux leur libre ecoulemeny,
[ls doivent également assurer, autant ‘qQue possibie, un passage PrOteEd pour leg
piétons, ' - | : '
Les chantiers ouverts sur [a voie publique ou en borduyre de celle-ci doivent &tre
entourés de cldtures assurant ygpe protection et une interdiction de pénétrer efficaces. .

- 99.8. Neige ot places

De-:s arréteés municipaux fixent les abligations spéciales des riverains des voies
publiques en temps de neige et de verglas,

Article 100 — Salubrité des voies prfve‘és

100.1. Dispositions générales (1)

Les obligations des proprideaires et occupants des immeubles riverains des
voies publiques, définies dans [e présent réglement sanitaire, s'appliquent aux
propriétaires et occupants des immeubles bordant les voies privées ot y ayant
acces, qu'elles soient ouvertes oy non a la circulation publique. Tl en est de méme
pour les obligations de leurs usagers respectifs.

100.2. Etabliss:ment, entretien et néttuiem:nt

Le sol des voies privées, qu'il s0it muni ou non d’un revétement, doil &tre érablj
de maniére 4 assurer I'écoulement des cdux, un entretien facile et une circulation
non dangereuse, Il doit en outre étre (enu constamment en bon &tat d’encrerien
et de propreté, '

Eventuellement, les propriéfaires peuvent contracter accord” avec ['autorité
municipale pour faire assumer & leurs frais I"obligation d'entretien ci-dessus,

En cas de neige et de gel, les propriétaires riverains des voies privées non oyvertes
a la circulation publique ou leurs préposés sont tenus dans le moindre délai de
déblayer la neige et le verglas Jusqu'au milieu de la chaussée devant leur immeuble
et dégager les sorties et Jeg escaliers de secours. Les neiges et les glaces ne doivear
pas &tre poussées 3 I'égout, ni vers les voies publiques. Les rampons de regard
et les bouches d'¢gout, ajnsi que les bouches de lavage, doivent demeurer libres.

100.3. Enlévement des ordures ménagéres

Les modalités définies par "autorité municipale, les cahiers des charges réglant
les conditions d'enlévernent des ordures ménagéres et éventuellement tout accord
particulier passé entre |les Propriétaires des voies privées et I'autorité municipale,
fixent pour ces voies le moment et les emplacements de dépat des récipients de
modeles admis, en vue dy passage du service d’enlévement des ordures ménagéres.

—n

{13 En outre, ordannance n® 58-928 du 7 octobre 1958 modifiant la Iu[ I:II:I 22 J:I.Ii_":[ 1912 rf:.IaI:ive
i i'assainissement des voies privées et la loi du 15 maj 1930 relative 4 {'assainissement d'office
€l au classement d'office des voies privées de Paris (Journnl officiel du 11| octobre 1958).




Article 1004 Evacuation des eaux et matidres usées

Lorsque la voie comporte un réseau d'évacuation d'eaux e de matiéres usées, celui-ci doit &tre
souterrain. Les branchements des évacuations des immeubles sur le ou les conduits devacuatmn
collectifs ne doivent se faire que sous la voie privée.

Articles 10T 4 104 sont abmgés de fait par les arrétés préfectoraux n°328.91 du 30 janvier At no3418
du Jer décembre 1952
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TITRE VI

- - MESURES \*;ISANT LES MALADES CONTAGIEUX

', © " LEUR ENTOURAGE ET LEUR ENVIRONNEMENT

Section 1 — MESURES GENERALES -

Article 105 — Déclaration des maladies contagieuses

Les directeurs d'établissements d’enseignement, de prévention, de soins, de
cure, de c_nn.valescencu et de réadaptation figurent parmi les personnes astreintes
& la déclaration prévue par [article 12 du code de Ja santé publique.

Article 106 — Ifsolement des malades

En application de l'article L. 17 du code de la santé publique, I'isolement du
malade en milien hospitalier est réalisé dans tous les cas de variole, choléra et
peste, et effectué sur prescription de 'autorité sanitaire dans les cas de typhus
exanthémalique, fidvre jaune, fidvre récurrente 4 poux et fidvres hémorragiques
d’origine virale.

Pour ies autres maladies transmissibles qui donnent lieu A isolement, celui-ci
peut étre fait & I’hdpital ou 3 domicile. _

En tout état de cause, I'isolement est maintenu tant qu'existe pour l'entourage
ou le public un danger de contagion. :

Article 107 — Surveillance sanitaire

Toute personne qui s’est trouvée ou se trouve exposée a la contamination d’une
des maladies visées par [a réglementation sanitaire internationale, notamment
variole, choléra, peste, fitvre jaune, peut dtre astreinte 4 une surveillance sanitaire
d'une durée égale & la période d'incubation maximale fixée par ladite régle-
mentation. Quand I'exposition 4 la contagion a lieu en milieu hospitalier, la
personne suspegte y est, autant que possible, maintenue en observalion ou en

54

isolement pendant la méme durés, si les circonstances épidémiologiques l'exigent. =~

Article 108 — Sorrie des malades

Tout convalescent de maladie contagieuse ne doit effectuer sa sortie de I’hdpital
gu'aprés avoir satisfait aux mesures d’hygiéne prescrites par I’autorité sanitaire.
Dans le cas ol un malade atteint d'une des maladies ayant nécessité son isole-

ment en milien hospitalier visées aux articles 106 et 107 ci-dessus quitte un établis- -
sement hospitalier avant que tout danger de contamination ait disparu, avis et
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m_qtifs en seront données, sans délai, 4 1"autorité sanitaire (dans les mémes conditions
qu une déclaration de maladie) en précisant le lieu ol le malade a déclaré se rendre,

L.au{mrité sanitaire prendra alors toufes mesures utiles pour la protection de la
santé publigue. : :

Article 109 — Surveiflance scolaire

L_e:a._enl“anrs dige scolaire ne peuvent étre réndmis 4 ["école publigue ou privée
que S.I|S remplissent les conditions prescrites par la réglemenwlion de I"éviction
RL::D[HIFE en e qui concerne notamment la prophylaxie en ¢as de maladies conta-
gieuses duns les établissements d'enseignement et d’études.

Article 110 — Transport des muolades

Le transport des personnes atteintes de maladies visées 2 'article 107 ci-dessus
est -qﬂlﬁutué dans une voiture spéciale qui doit 8tre désinfectée, et s'il y u liew, désin-
sectisée uprés le voyape et avunt toute réutilisation du véhicule. La désinfection
peut Etre effectuée soit pur un service public, soit par une entreprise privée, sous
réserve du contrdle réglementaire de Popération par Uautorité sanitaive, laquelle
en délivre certilicul, -

Tout véhicule public ou privé qui aura été souillé [ors du transport de personnes
atteintes de maladies transmissibles 4 déclaration obligatoire devra étre pettoyé
et désinfecté de suite, La désinsectisation pourra &tre exigée dans certains cas.

Section 2 — CONTAMINATION DU MILIEU ET DES OBJETS PAR LES CONTAGIEUX

Article 111 = Protection contre les défections ou excrétfons contagieuses
de personnes alteintes de maladies & déclaration obligatoire

. Les déjections ou excrétions contagicuses ne peuvent étre jetées sans avoir fait
I'objet d'un traitement de désinfection dans des conditions conformes aux textes
réglementaires. Il est interdit, en. particulier, de les répandre sur le sol, les tas de
fumier ou d'ordures et de les rejeter dans les égouts ou les cours d'eau, sans qu'ils
ajertt subi un traiternent exécuté conformément i la réglementation en vigueur (1).

Article 112 — Désinfection en cours de maladie
" Pendant toute la durée d’une maladie visée 4 I"article 106 ci-dessus (1** alinéa),
" les objets 4 usage du malade et des personnes qui |assistent, de méme que tous les
objets susceptibles d’avoir été contaminés ou souillés, doivent étre désinfectés.
" Dans ce but, ces objets sont rassemblés dans des conditions telles qu'ils ne

puissent étre une source de. contamination. .
11 est interdit de donner, de jeter ou de vendre sans désinfection préalable,

(1 Décret no 67.743 du 30 uodl 1967 porianl réglement d’administracion publigue relatil aux
condilions que doivent remplir les procédés. produits et appireils destings & la désinfection obliga- -
wire (Sournad offrcief du 1 sepembre: 19670, :

Arréld du 30 aodl 1967 (fournal offirief du 2 septembre 1967).

Arrdte du 19 a0t 1974 (fournal officiel du 9 octobre 1974).
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toul @pis ou tenture, objer de literie. linge ou vElement uvant servi i ces malades

ou provenunt de locaux occupés par eux; les objets de peu de valeur sont de préfe.

rence Iincinérés,
- Pendant toute la durée de la maladie, le nettoyage des locaux et des objers suscep-

“tibles d'avoir été contaminés se fajt & 'aide d*hypochlorite ou des produits et

procédés agréés & cet effet. _
Il est interdit- de remettre, sans désinfection préalable, aux blanchisseries, lavoirs

publics ou privés, matelasseries ou aytres érablissements industriels, tous objets

- ou effets. susceptibles d'avoir ¢té contaminds. Cette opération peut étre effectyde

soit dans les services municipaux ou départementaux de désinfection, soit dans

Jes ‘machines a laver des particuliers.

Article 113 — Dé.r}'nfec.rfan lerminale

Dans le cas ol la désinfection terminale est obligatoire, .les locaux occupés
par le malade, son linge, sa litetis ot les objets dont il s’est servi, doivent étre désin-
fectés sans délai par des produits, procédés agréés i cer effet, '

L'exécution de cette prescription doit étre constatde ‘pat un certificat délivré
aux intéressés par l'autorité sanitaire, )

Ce certificat désignera les oca ux désinfectds, sans mentionner |e nom du malade

ni la nature de la maladie.

Article 114 — Organisation de la désinfection

Les opérations de désinfection obligatoire sont pratiquées dans les conditions
prescrites par les articles 14, 15 et 16 dy code de la santé publique soit par les
services .publics, soit par des brganismes privés, contrdlés par {‘autorilé sanitaire
qui délivre le certificar de désinfection,

Articie 115 — Appareif.r de1 dés."nfecﬁa}:”

Les appareils de désinfection utilisés dans toute commune ay titre de la désin-
fection obligatoire sont soumis & une surveillance régulidrement exercée par

I'auterité sanitaire,
Article 116 — Centres d'hébergement de personnes sans domicile

Les établissements publics ou privés recusillant 4 titre temporaire ou permanent
des personnes sans domicile (1) doivent disposer de douches, de lavabos, de cabinets
d’aisances et de chambres d’isolement en nombre suffisant, Le nettoyage des locaux
et du matériel mis A la disposition des usagers est pratiqué chaque jour.

(1) Loi n® 75-535 du 30 juin 1975 sur les institutions sociales e médico-sociales (Sournal officie!

du 1¢ juiller 1975), ,

Décret n°-76-526 du 15 juin 1976 (Jotirnal afficie/ du [8 juin 1976) et circulaire du 15 juin 1976
(Journal afficiel du 30 juillet 1976) relatifs a 'application des articles 185 e1 185-) du code de la
famille et de I'aide sociale étendant 1'aive sociale & de nouvefles catégories de bénéficiaires et

relatifs aux centres d’hébergement et de réadaptation.
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Dés leur arrivde, les usagers pourront faire I'objet des diverses mesures d’hygiéne
et, éventuellement, de prophylaxie qui se révéleraient utiles. Le cas échéant, la
désinsectisation des individus doit &tre effectuée,

La désinfection ou la désinsectisaiion des locaux occupés par les personnes
susvisées ainsi que de leurs vétements est confiée aux services spécialisés,

Section 3 — LorcauX PROFESSIONNELS
DES COIFFEURS, MANUCURES, PEDICURES ET ESTHETICIENNES

Article 117 — Aménagements des locaux professionnels des coiffenrs,
manucures, pédiciires et esthéticiennes

Tous: les {ocaux professionnels des coiffeurs, manucures, pédicures et esthéti-
ciennest dojvent &re convenablement aérés ot éclairés et, d’une fagon générale,
répontire aux prescriptions d'hygiéne concernant les locaux. de travail (1).

Le “ispositif de rencuvellement ou éventuellement de conditionnenient d’air
dgit étre capable d’assurer d'une fagon permanente 1"évacuation des buées et des
odeurs. ..

Les locaux sont interdits 4 ’habitation et au sommerce des denrées alimentaires.

Les meubles 4 usage professionnel ne peuvent-étre utilisés dans un autre but et
doivent étre nettoyés fréquemment.

Les déchets de coton, balayures et autres doivent &tre aussitdt recueillis dans un
récipient muni d'un couvercle,

Article 118 — Hygiéne générale

Les objets employés par les coiffeurs, manucures, pédicures et esthéticiennes
sont entretenus de maniére & n’itre en aucun cas une cause de iransmission
d’affections contagieuses et I’opérateur doit pour chaque client désinfecter ses

instruments. _
Sans préjudice des mesures habituelles d'hygiéne vestimentaire et corporelle

' (avani®chaque service, nettoyage des mains et ongles par savonnage et mouillage

A I'aie d’un liquide antiseptique), les coiffeurs, manucures, pédicures et esthéti-
cienngs doivent, lorsqu'un client présente des lésions de |a peau ou du cuir chevelu,

‘g'absteriir d'utiliser des instruments destinés & ['usage de la clientéle courante

et employer obligatoirement un matéricl spécial pour lequel des mesures de désin-

‘fection particuliérement rigoureuses sont adoptées.

L'exploitant doit mettre des gants spéciaux a Ja disposition des employés
exécutant des coiffures permanentes, traitements spéciaux ou appliquant des
teintures, .

Les serviettes sont renouvelées pour chaque client.

Les produits hémostatiques doivent &tre conservés dans un récipient fermé
et étre appliqués au moyen de coton stérile renouveld 4 chaque usage.

L'usage de produits et solvants volatils inflammables ou toxiques reste soumis

a la réglementation en vigueur,

(1) Code du travail : Hygiéne et sécurité des travailleurs.

5+
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Les produits cosmeétiques €t les produits d'hygigne corporeile sont soumis wiyx
dispositions de la loi du 10 juiller 1975 (1). - _

Les exploitants sont tenus de fournir A leyr personnel les moyens nécessaires
pour que ces différentes mesures soient respectées. )

Section 4 — LUTTE CONTAE LES RONGEURS,
1 LES' PIGEONS VIVANT A L'ETAT SAUVAGE,
LES ANIMAUX ERRAMTS, LES INSECTES ET AUTRES YECTEURS.
MESURES APPLICABLES aUx ANIMAUX DOMESTIQUES

Article 119 — Rongeurs

Les propriétaires d'immeubles ou établissements privés, les directeurs d'établis-
sements publics doivent prendre tqutes mesures pour éviter I'introduction des
rongeurs et tenir constamment en bon état d’entretien les dispositifs de protection
ainsi mis en place (notamment les soupiraux, les fenétres des sous sols munijs de
fil de fer fort, galvanisé 3 mailles de un centimatre de cd1é,- tous les murs, toutes
les cloisons seront rigoureusement étanches).

lls doivent, conjointemnent avec les locataires ou occupants, vérifier périodique-
ment si les caves, cours, égouls particuliers, entrep6ts, locaux commerciaux,
locaux & poubelles, logements des animaux domestiques, etc, ne sont pas envahis
par ces nuisibles et faire évacuer tous dépdts de détritus et déchets susceptibles
de les attirer, T L

Lorsque la présence de rongeurs est constatée, les personnes visées aux alinéas
ci-dessus sont tenues de prendre sans délai les mesures prescrites par l'autorité
sanitaire en vue d’en assurer la destruction et I*¢loignement. La méme obligation
s'impose lors de lu démolition des immeubles ainsi que sur les chantiers
de construction.

Article 1200 — Jets de nourriture anx animaix. .
Protection contre.les animaux errants, saivages. ou redevenus tels

Il est interdit de jeter ou déposer des graines ou. pourriture en tous licux publics
pour y attirer les animaux errants, sauvages ou redevenus tels, notamment les
chats ou les pigeons; la méme interdiction est applicable aux voies privées, cours ou
autres parties d’un immeuble lorsque cette pratique risque de constituer une géne
pour le voisinage ou d'attirer les rongeurs.

Toutes mesures doivent étre prises si [a pullulation de ces animaux est susceptible
de causer une nuisance ou un risque de contamination de I’homme par une maladie,

transmissible,

Article 121 — Insecres

Les bassins d’ornement et d’arrosage, vases, auges pour animaux et récipients
divers doivent étre vidés complétement et nettoyés une fois par semaine au moins,
Les bassins de relais des eaux autres que les eaux potables doivent étre recouvers.

(Fr Lot n® 75604 du 10 juillet (975 tAoimenel offieied du 4 Juiller 1975,
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Les citernes inutilisées doivent étre supprimées; il en est de méme pour les réservoirs

abreuvoirs abandonnés, Les citernes doivent étre séparées. du tuyau de chute pau:

un siphon; le ruyau d’aération doit étre muni d'une toile raétallique inoxydable.
Le tuyau d'aération des fosses d’aisances doit étre protégé par un équipement

identique.
Les pidces d'eau, telles que mares, fosses 4 eau, voisines des habitations sont

I'objet de mesures larvicides régulidres, telles que désherbage, destruction par
poissons, épandage de produits larvicides agréés. '

Les fosses d’afsances, [es fosses septiques et appareils analogues sont soumis & un
traitement larvicide; les produits sont utilisés 4 des concentrations telles que les
phénoménes bactériens ne sont pas génés. Les appareils doivent étre munis des
dispositifs protecteurs spéciaux prévus par la réglementation particuliére des fosses
septiques et appareils analogues. _

Les bassins, fosses d'aisances, fosses septiques abandonnés seront comblés
de fagon & ne pas retenir d’eau stagnante.

Article 122 — Animanx domestigues on Sauvages apprivoisés oit tenus en capiiviré

Les pmgri?taires de ces animaux sont tenus d’empécher qu’ils ne soient & I"origine
de fransmission de germes pathogénes ou de nuisances pour |'homme.

Article 123 — Autres- vecteurs

Quant au cours de [’enquéte épidémiologique menée & I"occasion d’une maladie
contagieuse, il est identifié un germe infectieux ayant pour réservoir un animal

.o le milieu environnant, tel que sol, air, eau... [es autorités sanitaires preanent

les mesures propres pour isoler [e vecteur en cause et le traiter afin de détruire

le germe respensable.
Des mesures peuvent étre également prises pour connaitre 'ampleur de la

_contamination, en particulier par |'examen systématique des sujels en contact :

hommes ou animaux.
Section 5 — QPERATIONS FUNERAIRES

Article 124 — Opérations funéraires

Les opérations de mise en biére, d'inhumation, de transport ou d’exhumation

"sont assurées conformément & la réglementation en vigueur (1).

Les morgues et salles d’autopsie doivent &tre tenues dans un état de propreté
trés strict. Elles doivent toujours disposer de lavabos A eau courante, de w.c.
particuliers et de possibilite de désinfection nécessairs afin de supprimer tout
risque de contamination pour les personnes y ayant accés. '

Les emplacements destinés aux dépdts des corps doivent étre maintenus & une
température inférieure &4 5 °C.

Les dispositifs de ventilation des morgues et salles d’autopsie doivent assurer
un renouvellement suffisant de .J'air de ces locaux,

{1) Décret n°® 76-435 du 15 mai 1976 modifiant le décret du 31 décembre 1941 codifiant les textes
relatits aux opérations d'inhumation, d'exhumation, diincindration et de transport des corps

{Journal afficiel du 20 mai 1976).

39
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Art 125
Tiere VII - Hygiéne de I'alimenfation

Section 1 - Dispositions générales
125,1. Magasins de vente

i Ces lacaux doivent étre aérés, ventilés et correctement eclairés. Ils doivent pouvoir &tre farméls
sur la voie publique par un ou plosieurs dispositifs appropriés de maniére 4 protéger les denrées du soleil

el des poliutions de toute nature, _ .
L'utilisation des sous-zols, minsi que des pidces sans fenétres, est interdite, sauf dérogation

autorisee. Le passage de canalisations d'esux usées dans ces locaux et notamment la présence de joints
sont prohibés,

. Les murs et les plafonds doivent &re maintenus en parfait état de propreté. Ils doivent &tre
blanchis au moins une fois par an s'ils sont passés 4 la chaux, ou lavés réguliérement.

Le sol doit &tre en matériaux durs (carrelage, ciment}, lisses ou recouverts d'un revétement
impermeéabie. Il est lavé au mains une fois par jour. L'écoulement des eaux de [avage doit &tre assuré,

Le balayage 4 sec est interdit.

Les magasins ne dofvent en aucun cas servir I'habitation nf abiter aucune activité industrielle
ou artisanale autre que celles visées au présent titre,

I est interdit de fumer dans ces lacau et cette interdiction de fismer fait l'objet d'une signalisation
apparente {1).

Les comptoirs de vente, éfals, tables et tout matériel analogue, en contact avec les denrdes
alimentaires, sont revétus d'un matériay imperméable et lisse, maintenu en état permanent de propreté
et conforme aux dispositions de la réglementation en vigueur (2).

Toutes précautions sont prises pour que les denrées non présentées sous emballage d'origine
soient & I'abri des pollutions. Les denrdes altérables & [z chaleur, emballées ou not, doivent &ire
conservees dans une enceinte réfrigérée, les aulres ctant protéuées par des cloisons transparentes ou de

fins tredllis.

Ii est interdit de déposer sur le sol des denrdes alimentaires non emballées, méme pendani les
operations d'approvisiorement.

L'accés des ammanx, notamment deg chiens, est interdit, & I'exception des chiens-puides de

'persmnnes mal voyantes. Cette interdiction doit 8tre affichée i I'entrée de chaque magasin, -

Les expioitants sont tenus de veiller § I proteciton contre les insectes et les rongeurs. Ifs doivent
faire procéder aux opérations de désinsectisation et de dératisation nécessaires, notamment celles qui
seronl prescntes par l'avtorité locale, toutes précautions étant prises pour que Jes denrées ne solent pas
atteintes, en particulier par les pulvérisations ou émanations deg produits emplayés.

Lorsque, dans les magasing d'alimentation, il est vendu d'autres marchandises {produits
d'eniretien ou de droguerie, par exeniple), ces dernicres daivent étre stockées e debitées dans une partie
du local, nettement distincie, pour éviter foule confusion ou toule contamination.

(1) Déeret n® 77-1042 duy 12 septembre 1977 relatif aux interdictions de fumer dans certaing lieux
affectés 4 un usape collectif ol cette pratique peut avair des conséquences dangereuses pour la sanfé
(J.0. du 17 septembre 1977

{2) Décret 1° 73.138 du 12 février 1973 portant application de la loi du ler Aofit 1905 sur la TEéPression
des fraudes en ce qui concerne les produits chimiques dans I'alimentation humaine et jes maténaux el
ohjets au contact des denrées, produits et boissons destinés 4 Valimentation de I'homme et des animaux
ainsi que les procédés et les praduits wifisés pour le nettoyage de ces rnatériaux et objets (1.0, du 15

fevrier 1973),
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125.2, Resserres

Ces locaux sont soumis aux rmémes régles que les magasins de venie en ce qui
concerne 'aménagement et ’entretien, Iis ne doivent pas servir & d'autres usages,
notamment de garage. Ceux qui sont situés en sous-sol doivent &tre tout particu-
ligrement aéréds et ventilés, _

Les denrées ne sont jamais enlreposées & méme le sol, mais placées sur des
étagéres, rayons ou dans des casiers ou paniers; ceélles qui sont altérables sont
conservées dans une enceinte réfrigérée appropriée. Les produits aliérés et ceux
dont la date limite de vente est périmée doivent étre aussitdt ¢liminés. :

Les mesures ndcessaires doivent &tre prises pour supprimer insectes et rongeurs,

- sans qu'il puisse en résulter une contamination des denrées.

125.3. Voitures boutiques

Sans préjudice des réglementations particuliéres les concernant (1), les voitures -
boutiques affectées & la vente ambulante de denrées alimentaires sont soumises
aux mémes régles d'entretien et d’aménagement aque les magasins de vente, 4
'exception de certaines régles, reiatives 2 la construction qui neé peuvent étre

appliquées & des véhicules.

Article 126 — Vente hors des magasins : & l'extérieur du magasin,
sur les marchés et autres lleux de vente

Les denrées alimentaires vendues & l'extérieur des magasins, hormis le pain
qui devra &tre préemballé, sont soumises aux conditions générales ou particulidres
les concernant et font 'objet d'une protfecfion rigoureuse contre les pollutions de
toute nature. Notamment aucun étalage ne doit étre placé & moins de 5 m d’un

~ ¢dicule & usage de W.-C. publics.

Les comptoirs de vente ¢t les étalages doivent posséder une bordure de protection
dont le niveau supdrieur sera situé & un métre de hauteur & partir du sol et étre
nettoyés chaque jour. lls doivent étre & I'abri du soleil et des intempéries et des
poliutions de toute origine. Les étals doivent étre ¢n matériaux lavables et main-
tenus en bon état de propreté et d'entretien.

(1) Arrété du 1er (evricy 1974 réglenentant les conditions d’hygigne relatives au trensport da
denrées périssables (Jourmal officief du 20 mars 1974).
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84 . o Article 127 - Protection des denrdes

_ A Texception des denrées natureliement protégées ou conditionnées, les vendeurs ne dofvent pas
permettre 4 [a clientéle de manipuler jes denrées alimentaires. ' R

Elles doivent &tre délivrées aux consomtnateurs soil préemballées ou mnt:l_itinnnéas, s0it
protégees d'une enveloppe en matiére isolante ou-en papier, Ces matériaux et papiers d.uwent présente_.r
toute qualité hygiénique et étre conformes aux dispositions de la réglementation en vigueur (1).

Le papier imprimé et e papier journal peuvent toutefois étre uelisés au contact de ffuits en coque
(tels que les noix), des racines, tubercules, bulbes non épluchés ni lavés pour lesquels l'acheteur procéde
normalement & un nettoyage avant consommation. : :

En ce qui concerne les fruits et légumes ¢ii pe sont pas naturellement protégés, la
commercialisation en libre choix peut &re admise i le responsable de [a vente veille & éviter toute
manipulation excessive des marchandises de la part de Ir clientéle.

Article 128 - Déchets

Ii est interdit de jeter sur le sol les déchets produits en cours de venie, Les déchets de toute sorte
provenant des viandes, du vidagre des poissons, volailles et gibiers sont immédiatement placés dans de
récipients étanches munis d'un couvercle, qui doivent étre vidés et neftoyes au moins une fois par jour.

Toutes Tes denrées avarides, condtionnées ou non, doivent 8tre retirdes de [a vente et éliminées
selon un procéde autariseé,

La collecte et le transport des Tecipients ne sont entrepris qu'aprés Ja fermeture des magasins et
des marchés.

Article 129 - Transport des denrées alimentaires
129.1 Généralités

Les moyens de transport utiiises pour les denrées alimentaires ne doivent pas constituer du fait
de lear aménagement, de leur état d'entretien ow de leur chargement, un risque de contamination,
d'altération ou de souillures pour ces denrées.

IIs sont dotés des Equipements nécessaires 4 la bonne conservation des denrdes.

Ils ne doivent pas étre urifisés pour le transport d'animaux vivants ov de marchandises
susceptibles d'aliérer ou de contaminer lesdites denrées.

Les citernes transportant des liquides alimentaires doivent étre affectées exclusivement 3 cef
usage. Elles doivent porier sur chacun de leurs edtés, en caracteres indélibiles d'av moins 30 mm de
hauteur et de Ficon inamovible, la mention “liquides alimentaires”,

129.2 Transports ierrestres de denrées perissabies
Les conditions de fransport terrestre des denrées périssables, qu'elles soient & I'état frais, congelé

au surgelé, sont précisees par Ia réglemeniation specifique en vigueur (2),

(1) Décret n® 73.138 du 12 février 1973 (JO du 15 févrjer 1973)
(2) Arrété du Ter février 1974 réglementant les canditions d'hygiéne relatives ay transport de denrées
perissables (JO du 20 mars 1974)

g2
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Il s'agit notamment du transport :

Des viandes et abats, ¢'est-2-dire de toutes les parties d’animaux de boucherie, -
de volailles, de lapins et de gibier;

De poissons, mellusques et crustacés, vivants ou non; -

Du lait et des ceufs; o

Des glaces et crémes glacées;

Des produits transformés d'origine znimale {produits laitiers, ovo-produits,

produits de charcuterie);
‘Des denrées d'origine végérale surgelées.

129.3. Transport de guace alirﬁentairn

Ce transport est effectué selon les dispositions de la réglementation en
vigueur (1) . ' :
[29.4. Transport du pain

Le pain doit &re transporté contenu dans un matériau du type emballage perdu
ou dans des récipients facilement nettoyables, maintenus constamment en bon
é1at de propreté et conformes aux dispositions de la réglementation en vigueur (2).

Article 130 — Areliers er laboratoives de préparation des aliments

Sans préjudice des dispositions spéciales visées 3 L'article 125 ci-dessus relatif
aux prescriptions générales concernant les magasins d’alimentation, les régles
suivantes sont applicables aux ateliers et laboratoires de préparation des aliments,

130.1. Entretien des locaux

Le sol, les murs et cloisons jusqu’a une hauteur d’au moins.deux méires, sont
revétus de matériaux durs résistant aux chocs, imperméables, imputrescibles et
permettant un lavage efficace. Si des éléments juxtaposés sont utilisés, ils doivent
itre strictement jointifs. Les murs et les cloisons dans le reste de leur étendue ainsi
gue les plafonds doivent Etre recouverts, 3 défaut desdits matériaux, de peinture

lisse et lavable.
Les angles sont arrondis tout au moins au raccordement avec le sol.

130.2. Evacuation des eaux

L'écoulement des eaux de lavage des locaux et du matériel doit &tfe assuré
par l'intermédiajre d’un siphon avant raccordement & la canelisation publique,
Notamment le sol, doit étre lavé au moins une fois var jour. Le balayage & sec
est interdit, L'installation d’une bolle 4 graisse st exigée.

130.3. Aération et ventilation

['aération et la ventilation doivent étre assurées en permanence et permettre
I'évacuation rapide des buées et vapeurs de cuisson. Si ces locaux sont situés en

{11 Arcélé madifié du 10 aodt 1961 relatif & ['application de 'ariicle L. 25-1 du code de la santé

publique (eaux potables) {Journal officiel du 26 aolr 1961).

(2) Décret n® 73-138 du 12 février 1973 (fournal officiel du L5 (dvrier 1973},
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sous-sol, la ventilatioh doit étre mécanique et I"air_introduit dans le local doijt
faire I'objet d'une filtfation préalable dans les conditions définies 4 I'article 64
.. Les fourneaux et chaudiéres dégageant des émanations er des buées dojven
étre pourvus de hottes débordantes assurant un captage total: ces hottes sont des.
servies par un conduit de ventilution unique de section suffisante, indépendant
des conduits de fumée desservant les foyers des appareils. .
Toutes dispositions sont prises pour que ce conduit assure un irage satisfajsant
sans &tre une cause d'insalubrité ou de géne pour le voisinage. : :
Toutefois, dans le cas d’appareils chauffés ay 88z, les produits de combustion
et les buées peuvent &tre évacuds par un conduit commun de section suffisante, .
construit selon les régles de I'art. Des précautions doivent étre prises pour -éviter
les refoulements : en particulier, e conduit aura une hauteur suffisante et sera
surmonté d'un aspirateur statique assurant ig constance du lirage.

: [30.4. Usage des locaux

" Ces locaux ne doivént en aucun cas servir & 'habitation. Les locaux affecteés
a4 la préparation méme des aliments ne doivent étre appiovisionnés qu’en eay
potable,

[30.5. Protection contre les insectes

Les propridtuires ou gérants doivent prendre toules mesures pour éviter |a
pénétration des mounches et aytres insectes, oiseaux, rongeurs et autres animaux,
et faire procéder si nécessaire aux opérations de désinsectisation et de deératisation,
en €vitant toutes contaminations des denrées alimentaires.

130.6, Engetien des appareils servant & la préparation
et 4 la conservation des aliments

Tous les ustensiles servant 4 [a préparation ou au conditionnement des aliments,
tels que moules, marmites, plats et casseroles, planches, couteaux et hachoirs, four-
chettes et cuilléres, passoires et étamines, doivent &tre maintenus constamment
en bon état de propreté. [Is seront nettoyés au fur et-4 ‘mesure de leur emploi par
un lavage manuel ou mécanique, & 'eau chaude additionnée de produits autorjsés,
suivi d'un ringage A l'eau tel qu’il ne puisse entrainer aucune coptamination et
éliminant tout résidu alimentaire (1),

Le matériel en cuivre et en fer doit faire 'objet d'un soin particulier.

Les tables & découper et 4 préparer doivent étre en matériaux durs conformes
4 la réglementation. Elles sont tenues constamment propres et nettoyéas au moins
une fois par jour 4 ["aide d’eau chaude additionnée de produits autorisés suivi
d'un ringage & 1'eau tel qu'il ne puisse entrainer aucune contamination,

130.7. Elimination des déchets

Les dechets, rebuts et détritus de toutes sortes sont immédiatemt:,nlt déposés
dans un récipient, muni d'up couvercle rabattable, vidé, nettoyé et désinfacté au

(1) Décret n* 73-13% du |2 fevrier 1973 {Jowrnal officief du (5 féveier 19720
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moins une fois par jour., En dehors des heures de service, il doit étre placé dans
un local, réservé a4 cet usage. situé hors des cuisines. -

130.8. Conditions de conservation des denrées périssables

La conservation éventuelle des denrées périssables utilisées dans ces ateliers
et laboratoires, doit se faire en chambre froide, réglée 4 la rempératute appropriée.

130.9. Fumoirs

La conception et le fonctionnement de fumoirs doivent &tre tels qu'ils né pro-.
voquent aucune géne pour l'environnement.

130.10. Etablissements de collecte et de cransformation du lait

Les &tablissements de collecte et de transformation du lait et des produits laitiers

sont soumis a [a réglementation en vigueur (1),
Une attention particulidre doit &tre apportée aux modalités d'enfreposage du

matériel de conditionnement (capsules, récipients) qui doit étre effectué a l'abri
de I'humidité et dans des conditions d’hygi¢ne correctes.

Article 131 — Distribution awtomatique daliments

131.1. Emﬁlacement

Les appareils distributeurs automatiques d’aliments doivent étre situés sur des
emplacements éloignés de toutes sources de contamination.

' 131.2. Conditions applicables aux denrées

Sans préjudice de [application de la réglementation en vigueur, les denrées
placées dans les appareils distributeurs automatiques doivent étre maintenues
A une température convenant a leur conservation et placées  l'abri de toute souil-
Jure provenant notamment des piéces de monnaie et des billets de banque. Elles
sont renouvelées en temps utile de maniére a demeurer constamment saines, en

hon état de conservation.
31.3. Appareils distributeﬁrs de bonbons et de [riandises

Les appareils distributeurs de bonbons et de friandises ne doivent débiter que
des denrées incluses dans des emballages individuels.

. 131.4. Prescriptions concernant les matériaux

Les parties des appareils distributeurs de boissons destinées a étre en c_c-r)raci
avec les liquides doivent &tre constituées de matériaux autorisés pour les récipients

en contact avec les denrées dlimentaires. _
La tuyauterie de distribution ne doit comporter que des éléments courts, sans

coudes accentués, a Ilintérieur lisse et d’un démontage facile pour permettre le

S
974 fixant les condilions d hygiéne relalives aux &ablissements de coflecte

(73 Arrété du [5 mai l ve: bl
lait et des produits laitiers (Joqrnal officiet du 2 juillet 1974).

ot de wransformation du

a5
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nettoyage qui est effectué & chaque recharge de I"appareil et plus souvent i néces.
saire 3 I"aide de produits autorisés, Le ringage de la tuvauterie doit étre ENsuite
effectué avec de l'eau potable, _

~.-Lorsque |'appareil est destiné & distribuer des boissons glacées, I'ensemble de
Vinstaliation de distribution doit &tre inclus dans un équipement frigorifique
maintenant en permanence la température entre 0 °C ef —3vC,

Si I'appareil distribue des cancentres de jus de fruits non fermentescibles des.
tinés & &tre dilués, les récipients contenant ces produils peuvent ne pas étre inclus
.dans i'élément frigorifique. Il en est de méme éventuellement du réservair conte-
nant le gaz carbonique.

Les appareils sont munis d'un stock de gobelets individuels placés dans un
compartiment a I’abri des pollutions; un dispositif doit permetire au consommateur .
de se servir sans risquer de souiller les gobelets en réserve, Un récipient, tenu en
parfait état de propreté, recueille les gobelets aprés usage; ceux-ci sont enlevés ay
moins une fois par jour,

131.5. Contrdle .

En vue de permeftre le controle de I"état d'entretien de I'appareil par les agents
sanitatres autorisés, fe nom du responsable ou les indications permettant de le
joindre sont apposés sur une plaque extérieure.

Article 132 — Hygiéne du personne!

Sans préjudice de I'application de la réglementation en vigueur (1), les personnes
appelées en raison de leur emploi & manipuler les denrées alimentaires, tant au
cours de leur collecte, préparation, traitement, transformation, conditionnement,
emballage, transport, entreposage, que pendant leur exposition, mise en vente
et distribution sont astreintes & la plus grande propreté corporelle et vestimentaire;
ces prescriptions sont placéés sous [a responsabilité de ’employeur.

Dans les ateliers de préparation des aliments, il est interdit de fumer {2).

La manipulation des denrées alimentaires est interdite aux personnes susceptibles
de les contaminer, notamment celles qui sont atteintes dinfection cutanéo.
muqueuses, respiratoires ou intestinzales. :

Tout sujet atteint d'une telle affection constatde par examen clinique ou bacté-
riologique doit étre écarté jusqu'a guérison compléte confirmée par attestation
médicale,

Le personnel doit utiliser les installations sanitaires mises 4 sa disposition.
Ces installations comportent

Des vestiaires qui doivent étre prévus en nombre suffisant;

Des cabinets d’aisances ne communiquant pas avec les locaux visés au présent
titre. Une affiche recommandera aux utilisateurs le lavage des mains en sortant

des lieux d'aisances:

(1) Cade du rtravail, ) o o
Décret ne 71-636 du 21 juillet 197) (fournal officiel du 1" andt |1971) et arrété d'application.

Arrdte du 10 mars 1977 refaiif A "état de santé et d'hygiene du personnel appelé 3 manipuler
les denrées animales ou d'origine animale (Jowrnal officiel du 31 mars 1977,

f2} Décrel n= 77-1042 du 12 septembre 1977 relatil aux interdictions de fumer Jans certarns eos
aHectés 4 un usige collectil o0 cetre pratique peut avoir des conséquences dangercuses pour la
sente Ulovrrad officief du 17 septembre 1977),
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Dies lavabos placés 4 cdté des cabinets d'aisances et & proximité des lieux de travall. Ces
lavabos sont pourvus d'eau courante ainsi que des produits nécessaires au nettoyage et  la
désinfection des mains, dans [a mesure du possible, ils seront pourvus d'un robiniét 3 commande
non manuelle,

Pour le séchage des mains, des serviettes 4 usage unique on des appareils automatiques
A air chaud sont mis 4 disposition des usagers.

Section 2 - Boissons
ti. Article 133 - Boissons autres que le it

Les établissernents de fabrication, de conditionnement et de vente des denrdes alimentaires
liquides tels que fabriques de sodas et limonades, d'eaux gazeuses, de sirops, bragseries, cidréries
et les établissements o I'on procéde 4 [a mise en fiits ou en bouteilles des vins et spirituensx sont
assujeltis aux dispositions subvantes ;

T - les locaux doivent satisfaire aux preseriptions de l'article 130 relatif aux ateliers de préparation
des aliments ;

2 - seule une eau reconnue potable distribude en tous points par des canalisations distinctes peut
éfre utilisée pour la fabrication des limonades et sudaa des eaux gazeuses, ainsi qu'en brasserie

E:[ cidrerie ;
-les machmc& et appareils de toute sorte utilisés pour la fabrication et le conditionnement de

ces denrees hquides doivent 8trescongus pour permetire, si nécessaire, un démontape facile de

leurs différents éléments en vue de leur entretien.

Ils seront nettoyés i l'eau potable additionnéde de produits autorisds, nncés & égouftés,
apres arret de Iinstallation et avant nouvel usage. _ :

Les récipients divers destinés au stockage de ces denrées sont nettoyés de méme facon.

4 - les-matertaux de conditionnement et de bouchage en contact avec [a boisson doivent répondre
aux prescriptions réglementaires en vigueur relatives aux matériaux destinés 4 entrer en contact

. avec des denrces alimentaires. Ils doivent étre dans un état de propreté excluant toute

contamination. En outre, les dispositifs de bouchage doivent étre neufs et sils sont séparés de [a
boisson par un matériaux poreux, -tel que le lidge- ils doivent &tre considérés comme étant en

cantact avec la boisson.

5 - la fabrication de I glace avec des eaux d ailmematmn est réslementée par les textes en vigueur

(1)

{1) Décret n® 61.859 du ler aoit 1961 (JO du 5 acit 1961)

Arrété du 10 aolt 1961 refatif a I'application de farticle .. 25,1 du Code de la Santé Publique (eaux
potables) (JO du 26 aodit 1961). Circulaire du 15 mars 1962 relative aux instructions générales
concernant les saux d'alimentation et la glace alimentaire (1O du 27 mars 1962 et rectificatif JO

du 13 avril 1962).

9%
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Artficle 134 - Hygiéne des débits de hoissons

.. Les cafés, brasseries, bars et buvettes, les salons de thé, les débits de boissons, quel que soit
leur emplacement, sont sourmis aux dispositions de l'article 125 ci-dessus en ce qui concerme I'hygiéne
générale des lieux ou le public est admis insi fque le neftoyage de la vaisselle et de [s verrerie,

En ce qui conceme lnterdiction de fumer, prévue & I'article 152 ci-aprés dans des locanx of) les
denrées alimentaires sont entreposées, manipulées, préparées pour Ja consommation o proposées i la
vente, il est fait exception & cette régle dans les locaux destinés 3 la consommation sur place de denrées
alimentaires, 5ils sont dotés d'une ventilation adaptée.

Llaccés des chiens et des chats et de tous autres animaux est interdit dans les salles de débit de
boissons, bars, cafés, buveites, brasseries, salons de thé, restaurants. Toutefois, il peut &tre autorisé sous
Téserve que ces animaux sofent fenus en laisse. et qu'ils ne pénétrent pas dans les locaux destinds & la
préparation des aliments. ' '

Par ailleurs, ia vente ambulante des boissans doit &re réalisce de tellé sorte qu'elle n'entraine
aucune souillure ou altération des produits, '

Les chalumeaux pour boisson distribuds ou mis 4 disposition des consommateurs dans les fjeux
publiics et les collectivités doivent &tre présentés en emballages individuels.

Section 3 - Produits laifiers
Artiele 135 - Magnsin de vente des produits laitiers

Outre les dispositions des articles ci-dessus relatifs aux magasins de vente des denrdes
alimentaires, les magasing de vente de produits laitiers sont soumis 4 la réglementation en viguenr,
notamment, en ce qui coneerne le nettoyage des appareils et des récipients employés (1).

Le matériel utilisé pour fe débit du lait.doit étre d'un entrefien facile. En particulier, les parois des
récipients doivent avoir des-angles-arrondis et ne-présenter ni creux, ni saillie.

Les laits et produits laitiers dits frais vendus tant sous embailage d'origine qu'au détail doivent
étre maintenus 4 I'abri de toute altération et exposes pour la vente en quantité aussi réduite que possible
ala température fixée par la réglementation en vigueur selon les produits considérés.

Les crémes préparées et notamment les crémes foisonndes ne peuvent éire vendues en vrac. Elles
doivent étre protégées contre toute contamination.

Article 136 - Fabrication et vente des glaces et ceémes-glacées
Ces denrées doivent répondre aux dispositions régiementaires (2) notamment en ce quI concerne

-le matériel servant 4 la fabrication ;

(1Y Décretn® 1 636 du 21 juillet 1971 ) du Ter aolt T97)

Décretn® 73,138 du 12 février 1973 (10 du 15 foviier L9733 _

AnEte du 15 mat 1974 fixant les condilions dhygiene relmives mex stablissements de collecte ef de transformation du lait et deg
produits taitiers (10 du 2 juillel 1974)

(2) Décret modifié du 15 aviil 1912 portant réglement dadminisiration publique powr Tapplication dela loi du ler aiit 1905
en ce qui concerne les denrdes slimentafes

Diéerel n® 49 438 du 29 mars 1949 portant réplement d'athministration publique pour Papplication de Ja Joi du ler anfit 1505
en & qui concerne Je commerce des glaces el dos ertmes placées (10 du 30 mars 19499

Arrle du 13 seplembie 1967 relatif 4 la qualité Iy piénigue e au contrble bactériologique des glaces &1 crémes glacdes 10 du
17 aclobre 1967)

Antid du 13 septembre 1967 fixant les Preseriptions d'hy gidne applicahlzs avx loeany de fabirication d'entreposage e de venle
ainsi qu'an matérie] e aux candiiions do moitiutation en ce qui concemne les places e1 crémes glacces {JO du 17 octobre 1967).
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La température des produits mis en vente;
Leur manipulation.

. Cf:-s prescriptions s'appliquent aussi bien a la vente ambulante qu'a celle pra-

tiquée en magasin. ' .
Au cas ol ces préparations constitueraient un danger pour la santé publique,

leur écoujement pour la consommation doit &tre immeédiatement suspendu,

Section 4 -— VIANDE. — GIBIER. — VOLAILLE. — (EUFS

Article 137 — Boucheries, charcuteries, triperies, magasings de venle;
.de préparation de charcuterie, de volaille, de gibier et plais cuisinés

Outre les prescriptions générales concernant les magasins d'alimentation, ces
stablissements doivent respecter les obligations suivanies o

Les murs et cloisons jusqu’d une hauteur d'au moins deux métres sont revétus
de matériaux durs, résistanis aux chocs, imputrescibles et & surface libre, Si des
dléments juxtaposés sont utilisés, ils doivent &tre facilement jointifs. Le reste des
murs et le plafond doivent étre enduits de peinture lavable, Les angles sont arrondis,
tout al moins aux raccordements avec le sol. '

Le sol est en carrelage ou en ciment lisse et lavé au moins une fois par jour.
L'écoulement des eaux de lavage doit &tre assuré.

Lorsque les conditions du commerce exploité le justifient il peut étre exigé que
I"orifice d'évacuation des eaux de lavage soit muni d'un panier grillagé ou d'un
bac de décantation capable d’arréter les cotps solides susceptibles d’en géner le
fonctionnement puis d'un siphon avant raccordement 2 la canalisation publique.

Les tringles et crochets ol sont suspendues les viandes sont & une distance telle
des murs et cloisons qu'il n’y ait jamais contact entre la denrée et la paroi, Ces
tringles et crochets doivent étre en matériau inaltérable et maintenus parfaitement
propres. : '

Toute boucherie, charcuterie ou triperie doit étre équipée d'une resserre froide
située dans le local méme ou dans un local attenant et capable de recevolr sans
surcharge la totalité des denrées détenues par |exploitant.

D'une maniére générale, et quel que soit le liew d'exposition des viandes & l'in-
térieur ou & l'extérieur du magasin, cellesci ne doivent étre exposées en dehors
de la resserre [roide que le temps nécessaire aux opérations de gréparation et de
débit: les piéces découpées et préparées sont placées sur des plats ou étagéres dans
une vitrine réfrigérée. Les opérations de préparation et de débit ne doivent se faire
qu’a llintérieur du magasin.

Les abats sont placés dans des récipients en matériau imperméable, conformes

4 la réglementation en vigueur, faciles & nettoyer et 4 désinfecter el réservés a ce

seul usage (1),

(1) Arréte du 1&r [Evrer 1974 réglementant les conditions d hvgiene relatives au trynsport de
denrées périssables {foirnad afficief du 20 mars 1974}

J7
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. 3i-dans les magasins et resserres visés au présent article, il est fair usage d'une
machine 4 débiter en tranches, les tranches de jambon, de saucisson ou de viande
cuite ne doivent pas éire saisies avec les mains. Elles sont SOit regues directement
sur un papier conforme aux prescriptions réglementaires, soit saisies 4 i aide de
spatules. fourchettes ou pinces réservées a cet usage, '

L viande hachée par fe boucher est préparée conformément 4 ia réglementation
en vigueur i),

L uttendrissage mécanigue de la viande pe peut avoir lieu qu'a la demande er
a fa vue du client, avec toutes les précautions d'hygiéne concernant I"outillage et
le mode opératoire. La consommation d'une viande attendrie devra étre raite
dans les moindres délais. ‘

L attendrissage de la viande est interdit duns les collectivités notamment Jans
les érablissements scoluites ot universitires (3), ' :

Par exception aux dispositions des articles 126 et 130 les tableg peuvent dtre
e bois debout et réservées strictement aux opérations de découpe pratiquées 3
la feuille ou au couperet.

-Les magasins de triperie doivent étre équipés -d'un-ou plusieurs bacs de lavage
et de trempage de capacité en tapport avec. Vimportance’ du commerce exerce,

Une resserre fixe ou mobile, publique ou privée, répondant aux prescriptions
ci-dessus énumérées pour chacun des comrmerces visés, est obligatoire pour les
commercants ambulants et pour ceux qui exercent leur activité 5ur les marchés,

Articte 138 — Dispositions particulitres pour les denrédes
dont la vente constitue unme activité partielle de I'établissement

l° Les denrées non conditionnées doivent &tre exposées & ia vente dans un
meuble réfrigéré. Leurpréparation doit s'effsctuer dans les conditions conformes
aux articles précédents,

Les comptoirs et emplacements voisins ne doivent pas étre la cause de leur modi-
fication-ou de leur altération en particulier par des odeurs, poussidres, souillures,
parcelles organiques ou minérales.

2% Les denrées conditionnées doivent tre exposées dans un meuble réfrigéré,
situé de fagon telle que 'enveloppe de protection de la denrée ne soit altérée en
aiicune facon,

Article 139 — Eufs

Les ceufs ne doivent en aucun cas étre entreposds au contact de matiéres sus-
ceptibles de les altérer. En particulier, I'emploi de paille est interdit. Les plateaux
alvéolaires destinés 2 leur transport sont désinfectés en cas de réutilisation,

Les @ufs vendus en coquille doivent étre naturellement propres.

Les dispositions relatives a I'entreposage et 4 la commercialisation des ceufs
sont précisées par la réglementation en vigueur (3). '

(1) Arréee du 15 mai 1974 concernant los viundes hachées destinées & 1y consommation humaine
(Journul afficic du 26 juin 1974). . .

£2) Circulaire du 6 murs 1968 refative qux mesures de prophyiaxic 2 prendre en mutiére alinen-
tuire duns les érablisserments publics scokiires et universitiires (fourmal officiel du 5 mai |“_"‘ﬁ3-.L

(3 Déeret du |7 seplembre 1969 fdowrnal officiel dy |9 septembre 1969, medilié pur le décret
Ju T aode 1976 relal au commeree des Tul's {donrnsf offciet du 19 aodl 1976).
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Article 140 — Abattofrs

Les conditions d'inspection sanitaire et qualitative des abattoirs sont définies
par les textes en vigueur (1).

- Section 5 — PrRODUITS DE LA MER

Article 141 — Magasins et réserves de produits de la mer

_Sans préjudice de ['application des articles ci-dessus, les conditions d’exploita-
tion de produits de la mer et d’eau douce sont définies par les régléements parti-

culiers relatifs 4 ces denrées (2}).

La vente des coquillages pendant 1'été n'est autorisée que si les installations
permettent leur conservation en bon état.

Sont~notamment interdits

I'arrosage des huitres et des coquillages et le trempage en eau de mer;

Le rafraichissement avec de la glace non alimentaire ou au mayen de feuillages,
d*herbes ou de tissus imbibds d’eau non potable; .

La vente de lots non munis de I'étiquette de salnbrité apparente,;

I*ouverture des huitres et coquillages en dehors de ceux destinés & une consom-

mation immeédiate.

Section 6 — ALIMENTS D'ORIGINE . VEGETALE, —— LEGUMES, FRUITS.
CRESSONNIERES, CHAMPIGNONS

Article 142 ~- Généralirés

a) Le déversement ou le dépot de déchets, vidariges, ordures ménagéres, gadoues,
boues de station dépuration non pasteurisées, matjtres fécales sont interdits
sur tous les terrains oiw sont cultivés des fruits et Jégumes susceptibles d’&tre
consommeés crus et dont la partie comestible peut se trouver. au.contact de ces
déchets. Les engrais organiques, fumiers et composts ne doivent &tre épandus
qu'un mois au plus tard avant la récolte. . _

) La réglementation sur les pesticides s'applique 4 'ensemble des aliments

végétaux (3).

(1) Déeret n® 71-636 du 21 juillet 1971 (Jourral officiel du I+t acdt 1971).
Arrété du 20 novembre 1960 relatif aux abattoirs privés de type induostriel ou d’exptdition

{12 décembre 1961}
Arrété du 28 mars 1967 fixant les prescriptions technigues relalives & la const

publics (Journal officlel du 11 avril 1967, . .
Arrété du 25 aoidt 1972 fixant les normes auxquelles doivent satisfaire les abatioirs agréés pour
I'exportation des viandes &t délerminant les conditions de l'inspection sanitaire dans ces établis-

sement (Jouwrnal officiel du 9 septembre 1972) )
{3) Décret du 20 aoit 1939 relatif 4 la salubrité des hultres, moules el autres coquiilages,

Décret n® 71-636 du 21 juillet 1971 (Sournal officiel du 17 eodt 1971). )
Arrétés des 1°f, 2, 3 et 4 cctobre 1973 fixant les regles d hygiéne relatives aux produits de 1a mer

el d'eau douce (fournal officiel du 25 novernbre 1973).

{3) Arrété du 20 juillet 1956, ] )
Arrété du 5 juilles 1973 reladil aux tensurs en tésidus de pesticides dans et sur les Fruits et léEgumes

(Journal officiel du 4 aclobre 1973

ruction des abattoirs

{0+
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. -Article 14] J,Pr ckection des cressonniéres
et des ciltures margichéres immergees

143.1. Conditions d'exploitation _

Toute cressonnidre ou culture marzichére immergée doit faire I"'objet d*yne

" . déciaration au malire, qui en informe aussitét le directeur départemental des affaires

sanitaires et socizles,

.. Elle ne peut-étre-exploitée que- si:elte-remplit‘les conditions de salubrité déter-

minées ci-dessous.
A cet-effel, les exploitants sont tenus de se soumettre & une enquéte de lautoritd

sanitaire qui établit si les cultures sont reconnues salubres, L'analyse de 'eau,

a.la charge de I'exploitant, est pratiquée par le laboratoire départemental agréé
pour le conirdle sanitaire des eaux. ,
La reconnaissance de la salubrité est fondée sur Jas constatations suivantes :

1° Eaux indemnes d’infestation: parasitologique et. utilisées dans Je voisinage
immeédiat des puits ou des sources dont.elles. proviennent,.-2 condition que ces
dernjéres ne soient pas alimentées par.des eaux courantes: de surface; c¢es eaux
doivent étre d'une qualité bactériologique satisfaisante et, nofamment, ne pas
contenir plus de dix coliformes fécaux ni plus de dix streptocoques fécaux pour
100 ml. Les analyses bactériologiques et parasitologiques sont effectuées une fois
par mois.pendant les trois mois qui- précédent la premiére ouverture. De plus, les

caux doivent faire I'objet d’au moins une analyse chimique destinés 4 mettre en

évidence les substances toxiques ou les constituants organiques révélateurs d'une
contamination,

2% Protection suffisante des cultures limitrophes contie les incursions d'animaux
sauvages ou domestiques, notamment Je mouton,

- J° Etablissement d’un périmétre de protection des cultures et des points d'ean
qui les alimentent, contre les eaux de ruissellement provenant de paturages, parcs
4 bestiaux, étables, mares, fosses & purin ou foutes installations pouvant étre

contaminantes.
L'utilisation d’engrais non chimiques est interdite.

(43,2, Contrdle des exploitations -

A la suite de I’'enguéte ou des contrdles effectuds, 'autorité sanitaire délivre

‘un certificat de salubrité exigible pour la poursuite de ’exploitation. Une copie

est transmise au maire du lieu d’exploitation.

Si une exploitation n'est cuverte que quelques mois par an, une analyse bacté-
riclogique et parasitologique sera . faite dans {e mois précédant 1'ouverture. -

L'administration départementale et i’administration communale tennent 2
jour et a la disposition du public la liste des cultures ainsi agréées, o

Le certificat de salubrité pourra étre retiré lorsqu'un contrdle aura révélé un
défaut d’expioitation .

Les edux, pénétrant dang les  crossonnicres exploitées, sont géguliére_mem;
controlées au cours de la saison, A raison d’analyses bactériologiques. trimes-
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trielles a la charge de i‘explﬂifant. La qualité des eaux devra rester constante et
elles devront présenter les mémes critéres que ceux fixés précédemment.

143.3. Contrdle des ventes des cressonniéres

Tour colis dans lequel sont placés en vue de la vente des produits récoltés dans
des cultures immergées doit porter, €n caractéres bien apparents et indélébiles, |
les nom et adresse du.producteur, le-lieu de-son-exploitation, Je lieu et la date de
délivrance du certificat de salubrité. Ces mémes indications doivent &galement
apparaitie sur le lien des marchandises conditionnées en bottes. Les produits
importés doivent avoir ét4 récoltés dans les mémes éonditions de salubrité et étre
vendus sous étiquette ¢ - ant des mentions similaires 4 celles précitdes.

Article 144 — Fruits er a"égumé.r-

Le§ fruits frais et les légumes frais sont exposés 4 la vente soit dans leur emballage
d’origine, scit en vrac, Toutes précautions sont prises afin que les fruits frais et les
égumes (rais non préemballés soient protégés des pollutions de toute nature.

Tout colis ou dans le cas de vente en vrac, tout lot de fruits cu de légumes doil
étre exempt de corps étrangers, tels que branchages, débris végétaux, sous réserve
des usages particuliers 4 la présentation traditionnelle de certains produits.

Les fruits et légumes doivent étre conformes aux prescriptions en vigueur en
matiére de résidus de pesticides (1). Ils doivent en outre ne présenter ni odeur,
ni golt anormaux. Les fruits doivent &tre exempts de terre, de méme que les [é-
gumes lavés, Les légumes non lavés doivent étre débarrassés de toutes impuretés
grossisres. '

Les fruits el légumes doivent avoir atteint un degré de développement el de
maturité conforme aux usages loyaux et coastants du commerce et les produits
altérés doivent étre éliminés de. la. vente, ' .

Si le-lavage. de. fruits.ou.de légumes.s"avére nécesszire, de |'eau patable sera seule

- utilisée, et |"opération sera suivie d'un égouttage approprié.

Les ldgumes secs et les légumes déshydratés, autres que ceux vendus sous pré-
emballage., sont conservds dans des compartimenis fermés.

Article 145 — Les champignons

145.1, Champignons cullivés

e Les champignons ne peuvent faire 'objet de culture que s'ils appartiennent
4 une espéce comestible,

2% Chague emballage ou chaque lot présenté en vrac ne doit contenir que des
champignons de méme espéce. Ceux-ci doivent étre de ban éiat sanitaire et toujours
constitués de toutes leurs parlies,

30 Chaque embatiage doit porter, soit par inscription directe, soit a

d'une étiquette solidement fixée . _
Les nom et adresse de !'emballeur ou son idenlifi

vice de la répression des fraudes; ,
par le_service P s ol ils ne se confondent pas avec

Les nom et adresse du producteur dans le ca

du I’emballeur; .
ceux 1 ’ pas notoirement connug, son nom

_ Le nom de I'espéce et lorsque cellesci n'est
botanique.

40 Ay stade de la vente au détail, le n
4 la connaissance du consommateur, Sur demande de ]
détaillant doil étre en mesure de faire connaitre la provenanc

U maygin

cation symbolique délivré:

om de 'espece doit étre porté par aﬁi*chage
s services de contrdle, le
e de la marchandise,
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Article 1 - 1l'arcicle 145-2 Champignani S8uvages su titre VII intityla
“Hygiéne de 1'alimenfation” dy réglement sanitajre départemental est

rédigé de la fagon suivante ; _
. "les chaopignons sduvages, c'est-i-dire ceux qui ne proviennenc

. Pas d'une culture, ne pourront Etre commercialisés que s'ils sont accom-
pagnés d'un cerrificat de comestibilité délivré par les agents habiliteés

a cet effet”,

_ Toutefols, pourront &tre commercialisées, sous la responsabilicé
des vendeurs, les espdces suivantes, sous réserve qu'elles soient en
bon état sanitaire-et-constitudes de -toutes leurs parties :

- cépas ou bolets ;

=~ chanterslles ou girolles (Cantharellys cibarius)

" = lactaires (Lactarius. deliciosys)

- mousserons {Tricholoma gambogun)

- pieds de moutons (Hydnum -repandum)

= pleurotes (Pleurotus ostrestus)

- rosés des prés (Agericus campeatris)

~ tricholomes &questras (Tricholoma flavovirensa)
= tricholomes prétentienx (Tricholoma portentosus)

= trompettes des morts (Cratersllys cornucopioides)

~ truffes
gyromitres ou fausse morille (Gyromitra esculenta)

morilles (Morchalla esculenta)

"Cea dernidres espices -gyromitres et morilles- ne pourront

étre commercialisées & 1'érat frais qu‘a:cnmpagnéta d'une affichette
précisant : “produit toxigue & 1'état frais - ne consommer qu'aprés

élimination de 1’tau d= cuisson’,

Article 2 - la rédaction antérieure de I1'artigle 145-2 dy réglemen,
sanitaire départemental est rdpucée caduque.

Article 3 - Le Secréteire Général du Rhdne, las Maires du Département,
le Directaur Départemental des Affaires Sanitaires et Socisles, las
Directeurs des Services Communaux d'Hygiéne et de Santé, les Vétérinaires
Inspectenrs, le Directeur Départemsntal de 1'Agriculture st de la Forét,
le Dirscteur de la Consommation et de la Répression des Fraudes, le
Drecteur Départemental de 1'Equipement, la Colonel, Commandant le Grou-
pement de Gendarmerie du Rhéne, les Officiers et .Agents de Folice Judi-
claire, sont chargés, chacun en cs qui le concerne, de 1'exécution du
présent arrété qul sera publié ay Recusi] des Actes Administratifs de

1a Préfecture,

404
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fonds de commerce existant sont déclarés A 1‘autorité sanitaire.

et e e o r ,iﬂs

L . - I e . - i . "1
Arlicle 186 — Construction, aménagement, réouverture el fransfert de fonds ™
des boufangeries et boulangeries-pdtisseries

19 Les régles auxquelles sont soumis la construction et |'aménagement des
boulangeries et des boulangeries-patisseries sont déterminées par la reglementation
en vigueur (1) FREES

20 Les projets de construction et d’aménagement sont soumis & I"autorité sani- B
taire. _

3¢ Dans le cas ol Je combustible de chauffage est le mazout, le foyer ne doit
comporter aucune communication directe avec le four, les britleurs doivent étre
réglés de maniére & éviter toute émission de suies.

4° Le nettoyage des fours et des surfaces, sur lesquelles sont 'dépnsés les pains,
doit étre effectué périodiquement 2 I'aide d'un produit autorise. -

Article 147 — [Installation des locaux de vente en cas de création, d'extension,
de réouverture, ou de transfert de boulangeries et de dépdts de pain

1o La création, |'extension, la réouverture, le transfert d’'un magasin de bou-
langerie, d'un dépdt de pain et I'adjonction d'un rayon de vente de pain 4 un

20 Outre leur conformité aux régles générales définies ci-dessus pour les maga-
sins de vente de denrées alimentaires ces locaux doivent comporter les installations

particuliéres suivantes :

f1) Arrétd du 2) octobre 1967 relatif & la construction ct 4 I'aménapement des boulangeries
(Journal officiel du § novembre 1967).
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147.1. Fonds de boulangerie ou exploitation conjointe
d’une boulangerie et d'un autre commerce

Un magasin de veate d'une superficie minimale de 16 m?;

Le pain doit étre placé sur les grilles ou ¢tagéres 4 une hauteur minimale d'en-
viron 70 cm au-dessus.du sol et de maniére qu'il ne puisse entrer en contact avec
d’autres produits; '

.. Un comptoir ave¢ balance et appareil & couper est réservé au débit de pain,
Une affiche interdit la manipulation du pain par la clientéle;

Une panneterie d’une superficie minimale de 8 m*, close et en communication -
directe avec le magasin de vente, munie de casiers, étagéres ou paniers afin que
les pains tenus en réserve sofent i I'abri de toute poliution. '

- Les focaux de vente doivent &tre disposés de maniére que 'air ¥ soit constamment
renouvelé. Dans le cas ou ils ne présentent pas douverture du cdid opposé 4 la
fagade, ils doivent comporier un conduit de ventilation réglementaire s'ouvrant
dans la partie du plafond [a plus éloignée de 1'accas.extérieur et s'élevant jusqu'ay--
desSus de la partie la pius élevée de la construction ou toute autre installation
assurant une ventilation efficace. y -

147.2. Dépéts et transport de pain

Hormis les boulangeries, ces locaux devront disposer d'un emplacement réservé
a4 la vente du pain, distinct des autres activités. '

La vente du pain dans des locaux reafermant des produits toxiques ou dangereux,
non conditionnés, est interdite.

Le pain devra é&tre préemballé ;

~ dans un magasin libre service 3 |'intérieur du circuit d'encaissement;

~— §'il est transporté hors du lieu de fabrication dans des véhicules ou récipients
non exclusivement affectds & cet effet.

Sous réserve des prescriptions prévues 3 ['alinéa 2 du présent article, il pourra
étre offert non préemballé 4 1a clientéle s'il est mis en vente dans un rayon inacces-
sible au public ¢t dans ce cas obligatoirement remis & |’acheteur par une personne
affectée au service.

Une affiche interdira la manipulation du pain par la-clientdle.

Aprés avis du Maire, des dérogations poutront é&tre accordéss au profit des
dépbts de pain, dans les communes rurales sans boulangerie.

Article 148 — Dispositions applicables
. aux produits de panificarion ou de pétisserie

Les produits de panification ou de patisserie préseniés préemballés sont soumis
aux dispositions de la réglementation en vigueur (1), notamment en ce qui concerne
la date limite de vente pu la date ge péremption. .

Les patisseries et confiseries doivent satisfaire aux dispositions de l"article 123
ci-dessus en ce qui oncerne les locaux de vente et de !'article 130 en ce qut concerne

{1} Décret n° 72-937 du 12 octobre 1972 portant application de fa loi du 1¥r aolit 1905 sur la
répression des [raudes en ce qui concerne les conditions de vente des denrees, produits eI bmsﬁﬂns
destinés & 'alimentation de I'homme et des animaux, ainsi que les régles détiquetags et de présen-
tation de cefles de ces marchandjces qui sont préembaltlées en vue de la vente au détail (fowrnal
afficiel du [4 ocrobre 1972),
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les laboratoires de fabrication des produits alimentaires et de ["article (34,

Les produits sont placés sous protection de cloisons transparentes et maintenus
a I'abri du soleil. Ceux qui sont & base de créme, facilement altérables, ne doivent
étre exposés qu'en quantité aussi réduite que possible, le reste des produits préparés.
dtant entreposé dans une enceinte réfrigérée. :

Ils ne doivent &tre manipulés que par les vendeurs et & 1'aide de pelles ou de

pinces, '
Section 7 —— DENREES CONGELEES ET SURGELEES

Article 149 — Denrées congelées et surgelées

Sans préjudice des dispositions spéciales prévues au présent-titre pour les diffé-
rents types de denrées, les denrées congelées et surgelées doivent répondre aux
dispositions réglementaires, notamment celles relatives (2) :

‘A I'emballage et au transport : _
Au maintien d'une fempérature minimum depuis leur fabrication jusqu'a leur

mise en vente:
Aux conditions dans lesquelles la recongélation est autorisée,

Bection 8 — ALIMENTS NON TRADITIONNELS

Article 150 — Définition des aliments non traditionnels

On appelle;aliments non traditionnels, les aliments et substances alimentaires
provenant :

Soit d’une matiére premiére considérée comme alimentaire mais profondément
transformée en vue d'en extraire une ou plusieurs substances nutritives,

Soit de produits non habituellement obtenus en agriculture, en élevage ou indus-
triellement pour I’alimentation de ['homme,

C’est ainsi que sont considérés, par exemple, comme aliments non traditionnels

Des farines d'origine animale ou végétale riches en protéines;

Les levures cultivées sur alcanes ou autres substrats, non alimentaires;

Les isolats de proiéines préparées A partir de diverses farines animales ou végé-

tales, de fouilles, d’herbes ou de levures grice auxquelles sont élaborées les pro-
téines texturées et les AIV (aliments imitant la viande),

Article 151 — Prescriptions applicables & la fabrication,
a la détention et & fa mise en vente d'aliments noun traditionnely

. La fabrication, la détention et la mise en vente d'aliments non traditionneis
destinés 4 I‘alimentation de ['homme, sont soumises 4 'avis du conseil supérieur

{21 Circulaire du 15 juillet 1953 fixant les dénominations de vente des produits alimentaires

traités par le froid, .
Décret n° 64-949 du 9 septembre 1964 relatif aux produits surgelés (Sournal officiel du 13 sepiembire

1964). ,
Arrdtd du 26 juin [974 réglementant {es conditions hygiéniques de congélation, de conservation
et de décangélaiion des denrées animales et d'origing animele {Journal afficiel du 31 jurtlet 1974).
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adhyeiéne publique de France, dE_I‘E_lGjidémiE nationaie de médecine et éventuel-
+“lement d’autres commissions specialisées, en application du code de la sané et
- de faloi du I*m acat 1903 sur la répression des fraudes et ses décrets d’application,

Section 9 — LA RESTAURATION COLLECTIVE

Article 152 — Hygidne des restanrants et locax simifaires

Toute ouverture de restaurant doit faire 1'objet d'une déclaration Lautoricé
sanifaire qui vérifiera que les dispositions suivantes relatives 2 I'hygiéne et 4 |a
salubrité de ces locaux sont respectées,

Ces dispositions s’appliquent aux salles & manger et annexes des restaurants,
buffets et brasseries servant des repas, ainsi qu'aux établissements de restauration
coliective visés par [a réglementation en vigueur ([) : :

I. Les murs, parois et sols doivent &tre maintenus en bon état de propreté.
Leur revétement doit &tre lavable ou facile 4 nettoyer;

3. Le lavage du sol et son nettoyage doivent étre opérés aprés chaque service.
Le balayage 3 sec et I’usage de la sciure sont interdits;

3. Les locaux doivent étre bien aérés e ventilds. Les arrivées d'eau non potuble
¥ sont interdites; _ .

4. Des cabinets d aisances en nombre suffisunt sont mis a la disposition de la
clientéle. 1ls ne doivent jumais communiquer directement avec la salle ol sont
servis les repas ni avec tous les autres locaux renfermant. des denrées alimentaires ;

. iIs doivent répondre aux prescriptions de 'article 46 du présent réglement.

Des lavabos équipés de produits de nsttovage sont annexds en nombre suffisant
aux cabinets d'aisances.

Pour te séchage des mains, des serviettes & usage unigue ou des appareils auto-

matiques & air chaud sont mis 4 la disposition des USREETS ]
~ 5. Les tables doivent étre recouvertes d’un matériau lavable et nettoyées aprés
le départ de chaque client. Aprés chaque service, elles sont lavées 4 I'eau chaude
additionnée d’un détersif autorisé, rincées et séchées. Les nappes imperméables
sont entretenues de la méme maniére.

Lesznappes en tissu sont changées au minimum 4 chaque service ¢! recouvertes
de napperons de papier renouvelables & chaque client;

6. Les carafes d'eaut doivent 8tre vidéss et entretenues.en pacfait-état de propreté,
dans Uintervalle des repas, lavées aprés chaque service. La vaisselle ébréchée est
retirée du service. La vaisselle est nettoyée dans un emplacement distinet de celui
qui sert 4 la préparation des aliments. afin d'éviter leur souillure,

La vaisselle, y compris les carafes, doit étre lavée a I'eau chaude additionnée
d’un produit autorisé, rincée & I'eau potable courante et séchée & I'abri de toute
contamination. Elle est ensuite entreposée dans des placards ou armoires fermées
ou, & défaut, sur des tables et, dans ce cas, recouverte d'un linge propre.

Les piéces d’argenteric ou de métal inoxydable ainsi que les couverts sont
rangés dans des tiroirs ou corbeiiles aprés avoir &té lavés et rincés. Le poilissage

(1) Drécret no 71-636 du 2! juillet 1971 (fournal officiel du [*r aoll 1371).

A0§
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sventuel de ces couverts doit toujours &ire suivi d'un lavage, d'un ringage et séchage a l'abri de toure
) g, Fag

contaminafion.
7. Les plais chauds doivent étre apportés dés leur préparation, directement de la cuisine au

consommateur et ne pas étre déposés en attenie dans la salle & manger.
Les plats froids, préparés le jour méme de [eur consommation, doivent &tre entreposés dans une

enceinte réfrigérée, dans l'attente du service,
8. Dans les établissements dits “libre service", les différents plats doivent étre exposés en nombre

aussi réduit que possible et apporiés, au fur ef 4 mesure du debit. Toutes précautions soni prises pour

les maintenir & I"abri des souillures.
La température & coeur des plats cuisinés destinés & étre consommes chauds doit étre

constamment égale ou supérieure & 65°, depuis la fin de Ja cuisson jusqu'au moment de la remise au

consommateur (1),
Les plats cuisinés chauds non consommes le jour de leur préparation ne peuvent étre réutilisés

conformément aux dispositions de la réglementation en vigueur (2}.
9. Le transport des denrées alimentaires sera effectué conformement aux dispositions de Farticle

129, notamment 4 labri des souillures. Les véhicules dont le compartiment utilise pour les denrées
alimentaires r'est pas éfanche aux poussiéres, sonl remisés dans des locaux fermés, (enus propres ¢f ne

servant 4 l'exercice d'aucune activité susceplible de provoquer une insalubrité.

(11 AT du 26 jum 1974 Claneed effforef des 15 et 1o juilba 19740 réplemennmi les concitions dhyvpiéne itlatives @ Ja
preparaton, la conservation, I dizpribudon of o vent des plals suisoes a Pavance
€21 AuTEld du 24 pee 1074 réglomentam ez crnifions dhwgidne relanes A In prépavauen, la sonzervation, la diswbonion <

la vénte tles plats cugands a Favanee (262 des |5 et bénjuiller 14974

(4

-
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6 TITRE VIIT DU REGLEMENT SANITAIRE DEPARTEMENTAL
18 "PRESCRIPTIONS APPLICAPRLES AUX ACTIVITES O'ELEVAGE ET AUTRES ACTIVITES AGRICOLES™

-------------------
---------------------------------------------

-------------------------------

TITRE VIII : PRESCRIPTIONS APPLICABLES AUX ACTIVITES D'ELEVAGE ET AUTRES
ACTIVITES AGRICOLES. - —

ARTICLE 153 ; REGLES DI IMPLANTATION DE BATIMENTS D'ELEVAGE OU D'ENGRATIS-
SEMENT EEﬁEﬂTIDN QU _EXTENSION] . '

Toute création ou extension d'um bAtiment d'élevage ou d'sngraissemant A
T'exception des bAtiments d'6levage da lapins et volailles comprensant molns de 50
animeux de plue do 30 jours et des bAtimants coneacrés & un dlevage de type "familial’
(en ce qul concerne 1'epdce canine 1] st precieé que leur nombre est limité & trnig
sujets sevrés par foyer) doit fairs 1'objet de 1a pert du mattre d'ouvrage, de 1'é&ta-
blissement d'un dessier comportant les informations suivantes :

& ~ plan de masee & 1'échelle du cadastre sur leguel doiwvent figurer ngtam-

ment
- le du les points de prélévemant d'eay destinég & 1'alimentation humaine ou animale BfM -

4 l'arrosage des cultures marsichéres et aituéa dans un rayon de 100 métres autour de
1*installation.

- l'emplacement dee immeubles habités ou occupée habituellement par ges tiers., des zoR+5
de lolsirs et de tout établissement recevant du public dans un rayon oe 100 métres.

b~ un plan déta11l§ de 1'inatallatign d'élevsge (échelle 4 ) précisant
notamment 1'emplacement des stockages de déjections et des instal- 100e
latione de traitement.

C - une note explicative précisant la capacits maximals inatantanée de l'éﬁ_q
tablissement d*'délevage, les volumes de stockage des déjections, les moyene ubilisés
pour réduire lss cdeurs et, éventuellement, le lisu de rejet de lfeffluent traits

gdans le milieu nature].

d - la cas échéant, le plan d'épandage des maux reésiduaires et des déjec-
tions.

Ce dossier de déclaration est adressé au maire de la commune, en quatre
‘exemplaires, en méme temps que le dossier de demande de permis”de construire.

Dans la semaine qui suit le dépbt du dossier de déclaration, le maire
en transmet ; '
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- un exemplaire au Directeur Départemental des Affaires Senitaires et Sociales, opui

sn accuss immédistement réception au maire
- un exemplaire au Cirecteur Départemental de l'Agriculture, pour informaticn ;

et :

- - lorsque ls commune ast compétente pour délivrer le permis de congtruire, un exem-

plaire au service chargé de 1'instruction des demandee ;
- lorsgue la commune a délégué sa compétence pour gélivrer le permis de construilre
A un étatblissement public de coopération intercommunale, un exemplaire av président

. de ceat 4dtablissament public

- lorsfque le permis de construlre éat g&livré &y nom de 1'Etat, un exemplaire au
Directeur Départementsl da 1'Equipement.

Conformémant aux diepositione du dernier alinés de l'article R 421-15
du Code de 1'Urbanisme, le Directeur Départemantal des Affalras Sanitaires st Socia-
les dispose d'un délal d'un mole & dater de la réception du dossler de déclaration
pour faira connaftre scn avie motivé & 1*autorité compétents pour stafuer sur la de-
mande de permls de tonstruire ou au service chargé de 1'instruction de cefie demande
passé ce délai, 11 est réputé aveir émis un avie favorable.

Dans le cas ol la création d'un #levege soumis au Rbéglement Senitaire
Départemental n'a pas & Justifier d'un permie da construire, le dossier est cons-
titu& st tranemis dans les condliions nrévues eun précédente alinées, & l'exception
du dossler de permis de conetruire. Le Direcieur Départemental des Affalres Sanital-
res &t Sociales dispose o'un délai d'un mois & dater de le réception du dussier de
déclaration pour faire conneitre son svis motivA au maire de 1 commune qul statue,
en cas d'avis défavorable, su nom de 1'Etat et notifia seans dilal sa décision au dé-

clar=nt.

—————————————————————————————————————————————————

. Les bAtiments renfermant des animaux & demeure ou BN translt ne doivent pa
2tre & 1'origine o'une pollution des rassources en eau.

Leur implantation devra satisfaire sux prescripticons générales ou par-
ticulidres relatives aux périmétrss de protection des uources, puits, captages ou

prises d'eau.

Elle est, &n outre, interdite :

- & molns de 35 m :

. deg puits et forages,

., tles SOUTCES,

des squeducs transitant des saux potsbles en écoulement libre,

de toute installation souterraine cu seml enterrér utilicée pour ie stockage des
limentation en eau potable ou & 1'ar-

gaux, gque ces dernléres soient destinées & 1'a
rogsage des cultures maralchares,

, des rivages,

des terges des cours d'eau.

Cette prescription pourra &tre modulée en function des caractéristiques

topographigues, pédologliques et hydrogénlogiques locales.
- & moins de 200 m oes zones de baignade et des zones aguicoles,

En outre, les conditions spéclfiques de protection des 2ones d'aguiculture
pourront &tre définies par l'autorite sanitaire, aprés avis du Consell Deépartemental

d'Hygigne.
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Lorsqu'il gxists un point d'eauv & proximité, 1l'ensemble de 1'instailation
deyra &tre congu de maniérs & Eviter tout écoulement vers celui-ci.

La conception &t le fonctlonnement des établissemants d'élevape ne dolvent
pas constituer une nulsance excessive af présentant un caractére psrmanent pour le

voisinage,

Les gérants et propriétairss, les usagers st occupants habituels ou occa-
slonnels des immeubles, oes zones de loisirs et de tout &tanlisssment recevant du
public, ne pauvent se prévaloir des éventuels inconvénlents i(bruits, odeurs) occa-
sionnés au voisinage des Btablissemants d'élevage, dés lors gue ceux~c! sont implan-
tés, aménagés et exploltés conformément au présent réglement sinsi qu'a toutes les

réglementations en vigueur s'y rapportant.

-Sans préjudgice de l’application des documents d'arbarisme existant
dans -a commune ou de cahiers Zes charges de lotissement, 1'implentation des

mdtiments renfermant cdes animaux doit rgspecter les régles suivantes

. = les Blevages porcing 3 lisier ne peuvent 2tre fmplantds 3 moing de 00 m
ges immewroles habités ou habituellement oecupds par des tiers, des zones de loisirs
et e tout ftablissement recsvant cu public i

- les autres élsvages, & l'exception des élevages de type
ceux fe volailles et de lapins, ne psuvent Btre imclantés & moins de
habités cu habituellement occupés par des tiers, des zones oe loisirs et de toub Sta-
clisgement recevant du public & 1'exceotion ges installations de camoing 3 13 ferme

- leps élevages de wolaillss et de lapins ne peuvent &tre Implantds & une
g Inférisure 3 25 métres pour les élevages renfzrmant plus ge 50 animaux de
32 jours et, a4 =1 métres oour les flevages remfermart plus Ze 500 animgux
de 30 iours. des immechbles habités ou hsbitusllement oczupés par des tiers,
ces ztnes de loisirs ou de fpout établissement resevant du soplis, 3 1'exception Zes

installation: de camping & la ferme.

famillal et de
S0 m Jes immeuble

A l'exceptlon des €tablissements d’élevage ce volailles ou de l2apins

ranfermant molns de 500 animaux, l'implantation des GSdtiments o'élovage ou d'angrais-
sement, dans la partie aggloméree des communes urbaines, est intardite,

Oanz le cas d'une externsion mesurée d'un béatiment d'£levage existant ou
gd'une réaffoctation d'un bétimeni d'élevage existant au méme type d'élevape pu non,
11 peut étre admis des distances d'éleoignement inférieures aux prescripfioos géndrale:
des articles 153.2 et 153.4, sous réserve du Tespect des régles de construction, d’am

nagement et dexploitation prévues 3 l'article 154,

Afin de pgarentir la zalubrite et la santé publigues et de protéger la
ressource en esy, des aménagements spécifiques supplémentalres peuvent Stre exigés
par l'autorite sanitaire aprés avis du Conseil Départemental d'Hygigne.

can
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SARTICLE 154 : CONSTRUCTION, AMENAGEMENT ET EXPLOITATIUN DES LOGEMENTS
D ANIMALIX
r—————

= e e e R e ] = = e g - = R R e

Tous les locaux destinés au logement, méme temporaire, des animaux, eont
gfficmtament ventilés,

Les communications directez entre les locaux réservés au logement des
animaux et les pléces deetinées & 1'heabitation lee avolsinant cu les surmontant,

sont interdi.tee.

Jusqu'a une hauteur de 0,60 & 1,50 m, selon les espicres animsles logéas,
Jes murs et les parocls doivent pouvolr Btre nettoyés et’ désinfectés de meaniére effi-
cace et les matériaux des murs doivent pouvolr résister & un jet d'esu sous pression,

En dehors des &levapes sur litiéres accumulées, les sols doivent étre
imperméables, maintenus en bon état et avoir une pente suffisante pour assurer 1'é-
covlement des liguides vers un systéme d'évecuation étanche. Le raccordement de celul-
¢i, & une fosse étanche ou & un dispoeitif d'é&vecuation offrant toute garantle sur le

plan sanitaire. est obligatcire.

e e e AL ML g . B Em Em m mm mm T dn e TR RN m e o am

Toutes les parties des établissements et des inetallations sont

- malntenues en bon &tat de propreté et d'entretlen.

Des précautions sont prises, pour assurer 1'hygine générale des locaux
et en particulier éviter ls pullulation des mouches et autres insectes, alnsl que
celle des rongeurs. A cet effet, les installations feront 1'objet de traitements

of fectués, en tant que de besoin, avec des produits homologués (1).

{1) Lol du 2 Novembre 1943 modifiée par le loi du 22 Décembre 1972 relative 8 1'or-

ganisaetion du contrtle des produsts artiparasitaires & usage agricole.
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Les batimentz eont approvisionmés en quantité suffilsants d'eau “e borne
qualité pour l'abreuvement des animaux et o'gau de lavage pour l'entretien des éea-
blissements ou des insteallations. Les installations et appareils de distribution
destinés & 1'abreuvement dss animesux ne doivent pes Btre susceptibles, du fait de
leur conception ou de leur réslisation, d'entratner, & l'occssion de phénomines de
retour d'eau, la pollution du réssau d'eay potable.

L'eay servant asu lavage des spparells, récipisnte et sutres objets uti-
lisés pour la traite et 1a consarvation du lait, coit &tre potable (2},

Il est dinterdit de nourrir les animaux avec da=1matiéres animales en
putréfactipn,

e e B Bl R R e

- Les prescriptions de cet article. sont appl;nahlesuaux.;tabulatinns libres
de bovine, équidés, aeins, ovins, porcins, caprins et canins,

Les courettes ou aires d'exsrcice, mises & la disposition des animaux,
sont stabilisées ou imperméabilisdes,

Elles sont nettoyées et traitées aussi sauvsnt que néceseairas, dans lgs

mémes conditicns qu'ay paragraphe 154-32,

Les déjections et les éventuslles eaux de levage dee loceux sont collec-
tées. Les canlveaux condulsant aux ouvrages de stocksge, elnsl que ces ocuvrages sont
étanches. Toutes dispositions dolvent Btre prises pour que les esux pluviales issues
des toitures st les saux de ruissellement provenant de 1'extérieur ne s‘écoulent pas
sur les sires d'exercice. Laus eaux pluviales regues en direst sur les aires d’exer-
cice extéripurss pourront ne pas 8tre collectées vars l'ouvrage de stockage sl le
réseau d'évacuation est munl d'un regard séparateur permattant leur détournement, en
péricde de fortes pluiss. Las d&jections solides at les débris de toutes sortes sont
enlevés et stockés dans les mlmes conditions que les fumiers ou lss lisiers.

Lss stabulations librss comportant une sire de repos sur litiére accu-
mulée doivent 8tre approvisionnéss en litigre sussl souvent gu'il ast nécessaire en
fonction de la technique: d'élevage afin.de limiter les rdsques d'infiltration.

S'1]1 n’est pas fait usage de litiére, le sol ds 1'aire de repos sera
randu imperméahla, cette disposition ne s'appligue pas aux logettes pour bovins
at sux #leveges sur caillebotis..

et e = —

it

i
E I
R
i

(2] Arrét& du 15 Mal 1974 fixant les conditions d'hygigne relatives aux
Etablissements de collecte et de transformation du lait et des produits laitiers

(J.0. du 2 Juililet 1874].
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%E) ARTICLE 155 : EVACUATION ET STOCKAGE DES FUMIERS ET AUTRES DE-SCTIONG
SOLIDES.

Les 1itiéres provenant des logements d'animaux sont évscuées aussi souvent
qu*il est nécessalre.

Les ‘d&pfts permanents ou temporaires de ces matidres ne deivent pas entrai
ngr une pollution dee ressources Sn eau.

e o e i A Y o . e B B T B T e s e e A B N B BN P R e e e e WP

Sana préjudice des dispoeitions relatives & la Police des Eaux (1), leur
implantstion rdevra satisfaire aux prescriptions généralee oy parciculiares rela-
tives sux périmétres de protection des mources,.puite, captages ou prises d'=zau.

Elle est, &n outra, interdite & moins do 35 m @
- ges pults et forages.

- das BOUTCES,
- des agueducs transitsnt gravitairsment de 1'vau potable &n écoulement libre,

- de toute installation souvterraine ou semi pntarrée utilieée pour le stockege des
gaux qu'‘elles solent destindss & 1'slimentation en seau potable ou ]l'srrossge des -
cultures maraichires,

~ des rivages,
- des berges dee cours d'sau,

Oes conditions spécifigues de protection des zonas d'aquiculturs pourront
ptre définies par 1'asutorité sanitaire apris avis du Coneeil Départemental d'Hygiléns,

L'ensembls da 1'installation devrs &irs congue da maniére 2 éviter tout
§coulament, m@me accidentel, vers les points d'esu et loe fossée des routes.

Ces dépbts dolvent &tre &palemsnt €teblis & une distance d'se moinsg
50 métres des immeubles habltés ov habitusllement pcoupés psr des tlers, des zonas
de lpisirs ou de tout établisssmant recevant du publig. Tout dépdt sur ou A proximité
immédiate des voles e communicatlion est interdit.

— e dm e o =

Les fumiers sont déposés sur una alre étanche, fwnie au molns d'un point
has, o0 sont collectés des liguides og'égnuttage et lbs eeux pluvisles gul dolvent
Atre dirigée, & 1'aide de canalisations Atanches et régulidrement ‘entretenues, vers
des installatione de stockage étanchee ou de traitemant des effluents de l'élevage.

La syperficie de l*aire de stockags BBra fonction de ls plus longue
périods pouvant séparer deux évacuations successives des déjections eolldes.

Des mesures appropriées sont prises pour ampécher 1 pullulation des

insectes.,

(17 - Décret 73-218 du 23 Février 1273
--Décret du 13 Mal 4975
- Arre2té tu Z0 Novembre 1579,
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5'11 est reconnu ruisible & la santé publigue, le déptt, quelle qu'en soit
1’'importance, sera remis en &tat, rescomstruit, gu Bupprims.

il L e L R E o el it o ) i S B o DL

-----------------------

Dans le cas d'uns extensisn mesurée d'un dépbt existant et & caractére
permanent ou de la création.d'un tel. dépSt,. opérées conjolntement & uno -extansion
d*un élevege existant, 11 peut 8tre admis des distances d'éloignemsnt inférisures
aux prescriptions générales fixéss & 1'article 155.1, sous réserve du reepect des
régles d'aménagement gt d'axploitstion prévues A 1'artisle 155, 2, '

Afin da garantir la palubrité et 1a santé publigues et de protéger la
Tesasource en esu, des aménsgements epécifigques aupplémentaires pauvent &tre sxigés
par l'sutorité eanitaire apris avi¢ du Consei} Oépartementsl d'Hyglang,

ARTICLE 156 ¢ EVACUATION ET STOLKAGE DES P RINS, LISIERS, JUS D*ENSILAGE

ET EAUX OF LAVAGE DES LOGEMENTS D ANIMAUX ET OE E URS_ANNEXES.

e e e Lt 4

Les urines et déjections recusiilies sous forme ge lielers, les jus
d'ensilage, et paux da lavage sent &vacudes vers des ouvrage:s de stockage cu de
traitement implantés sulvant les conditipna prévues & l'article 155-1 concernant
les dépfts de fumier,

51 l'ouvrags de stockage est deatind exclueivemsnt A recevolr des Jus
d'entilage, la distance d'implantation vis & vis des tiers peut Atre ramenée &
25 métres,

A 1'extérieur des bStiments, 1'Scoulemert des purine, lisiers, jus
d'ensilage et des saux dg lavage, vers 188 ouvrages de etochaga ou de traitement
dolt s'effectuer sépardment de colles ties eaux pluvisles ou de roilssellement et
8tre sssuré par l'intermédiaire da canivesux ou de canalisations régulidrement
entretenus et étanches. Les eaux ds lavage peuvant &tre évacubes vers le réseau
d'asesainissemant communal eaus réserve de 1'sutorisation de la collectivité pro-
prigtaire des ouvragas d'sssasinleepmerit.

- Les ouvrages de stockage sont étanches. Leur capacité minimale est
fixds corme gult
Aires & fumier:d m? par unité gros bétail (UGB]
Fosse & lisler : 2,5 m3 par UGB
Fosse & purin : 1,5 m3 par UGB

Taureaux, vaches ot autresg bovins da plus de 2 ans ! 1 UG
Bovins de 6 mols & 2 ans : 0,6 UGS

Brebls méres et antenoises : 0,15 UGH

Boucz et chévres : (1,20 UGB

Porcs & 1'engraissemant : 0,20 UGS

Truies de reproduction : 1 UGHE.

Cheval et Jument 1 UGR.
31 l'ouvrage est couvert par une dalle, elle dolt comporter un regard

tui sera obturd dams 1'intervalle des viganges et un dispositif de ventilation.

Osns le cas d'une fosse ouverte & 1l'air libre, elle doit &tre éouipce
d'un dispositif protecteur destiné a prévenir tout risque d'accident.
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Les ouvrages de stockage sont vidsngés dans des conditions réduisant ay :
maximum la géne pour le volsinage. . :

Tout écoulemsnt tu contenu de ces ouvrages dans les ouvrages d*&vacua-
tion d'eeaux pluviales sur las voie publique, dans lee cours d'esu ainsi que dans tout
autre point d'eau [(source, mare, ]agune, carridrs...) abandonngé ou non, est interdi

81 un ouvrage de stockage constitue uns source d'insalubrité il doit &tre
immédiatement remis sn- dtat, reconstruit ou supprimé.

e R s At e —-——-- T L W e e e i B Y R
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Dans le cae d'une extension mesurée d'un ouvrage existant ou de la
création d'un tel ouvrage, opéréss conjointement & une extension d'un élovege
axlstant, 11 peut Btrs admis des distances d'%loignemant inférisures aux pras-
crdptions généralas fixées & 1’article 156.1, sous réserve du respect des réglss
d'aménagement, d'entretisn et d'exploitation prévues & cet article.

Afin da garantir la selubrité et la santé publigues et de protéger la
ressource en eau, des sménagements spécifiques supplémentaires peuvent &tre exi-
gés par l'avtorité sanitaire, aprée avis du Conseil Départemental d'Hygléne,

ARTICLE 157 - SIL0S DESTINES A LA CONSERVATION PAR VOIE HUMIDE DES
ALIMENTS POOR_ANTMALX, : o

Les prescriptipona de cet article s'appliquent aux stockages de fourrages
et autres aliments & 1"axclusion de la conservation par vols séche dos foins et des
luzernes et du stockage des slimenta présentés sous forme de farines ou de granulés.

M T i e v e W B A e ek e A W A B e

- .
Les silos doivent 8tre réalisés de manidrTe & ce qua 18 prodult stocks
ne solt pas en contact avec 1'sau d'origine pluviale ou tellurique cu 1'air. Radiers
et parpls (lorsque celles-ci existent) doivent étre &tanches, de facon & éviter toute
pullution-des esux. Les sols doivent comparter une pente suffisante (eu minimum
de 2%) afin d'éviter la stagnation des jus sous 1'snsilags, et permettre leur
&vacuation rapide jusqu'd un ligu ds atockage étanche répondant aux conditions

préqiséas & l'article 156,

Les Jus d'ensilsge sont &vacués, stockée et traités dans les conditions
définies aux articles 156 st 159.

Pour les ensilages non générateure de jus (mafs, pulpes surpressées,
hertbes préfanées...) la réalisation d'un &guipement de stockage des Jus ne sera

pas exigée.

L'implantation des silos, tels gus dé&finie au 157.1, doit satisfaire
aux prescriptions géndrales ou particuliéres relatives aux périmétres de protection
des sources. puits, captages ou prises d'gmsu.
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Elle est, en outre, interdite & moins ce 35 m .

= oes puits et forsges,

~ des Eources,
© de2 sguedyes trensitant des esux potatles en écoulement libre,

* de taute installation souterraine ou semi-enterrée vtilisée pour le stockage ges eau:
Que cee derniéres soient destindes 3 1'alimentation en say potable au & 1'arrosage

des culturss maraichéres,

- des rivages, ’

- des DErges OBs cours d*eau. ;

Oas conditione spécifiques de protection dea zones d'aguiculture peuvent
gire définies par 1'autorité sanitaire aprés avie du Lonegil Départemental d'Hygidna,

Ces silos ne peuvent 8tre implantés 3 meing
= de 25 matres des immeubles habitéa gu occupée habituellement par des tiers, des
zones de loisirs pu de tout établissemant -recevant gu public,
- de 5 mdtres ge: routes et des chemins ouverts a2y public quel que seit leur

classement.

187 -_3_-_Siloe_non_aménsgés

----------------------------

L'implsntation dans les conditiony prévues & l'srticle 157.2 de silos
non aménapgés au sens de 1'article 157.1 eat admise’ s) leg canditions topographigues
et geologigues le parmettent, notamment sn og gul concerne ls protection de la res-

‘gource En 2ad.

Afin dg garantir la salubrits et la santd publiques gt de protégar la
res50uTCce BN 8au, des distancee supérigurem & celles prévues & ]'article 167.,2
peuvent Etre exlgéee par l'sutorité sanitaire apréa avils du Conseil Départemsntal

d'Hygiéna,

---------------------

Taute la surface libre de la masse d'ensilage doit, & 1'excestion du frone
g'attaque, &tre couverte en permsnence, par une biche ou tout autre diszositi¥ Etan-
che & 1l'eau et & l'air, qul doit Atremmintenu en bon &tat et changé si besoin est,

lLes parties d'emsilage refusées par les animaux [cas du libre service]
au Jugees impropres & 1s consommation doivent &tre dvacuées et stockées sur des
fumieéres avant épandage, dans les conditiors fixées & l'article 158 (alinée 153,1]).

o 5'il est reconnu nuisifle & 1s sants publigue, le si{lo guells qu'en soit
1'importance eera remis en état, reconstruit ou supprimé.

HRTIELE 158 : OEPOTS DE MATIERES FERMENTESCIBLES DESTINES A LA FERTILISA-
TION DES _SOLS (A ['EXCEPTION DE CEUX VISES AUX ARTICLES 155 ET 1571,

Sans préjudice des dispositions relatives 3 la Police des Eaux (1), les
déptits de matiéres fermentescibles ne dolvent pas Btre & l'origine de nuisance ou

de pollution des eaux,

(13 - Décret 73-218 du 23 Fédwvrier 1973
« Arré&té du 13 Mai 1975
- Arreté ogu 20 Novembre 1979

418.

;
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Les dépbts d'ordures ménagéres non triées, constitugs en vue de
lour &limination sont soumis & la loi du 15 Juillet 1976 relative aux instal-

lations classées,

Tous les autree déplts, {ordures ménagéres syant subl un trsitement
ou un tri en vug d'uns vtlieation agronomique, résidus verte...) qu'ils soient
définitifs ou temporaires, doivent répondra aux prescriptions suivantes lorsque

leur volume dépases & m3.

Au delad d'un volume de 50 m3, ces dépdtes doivent faira 1'obiet d'una

. déclaration préalable & la mairie :

"Dans tous les cas i
= leur implantation doit satisfaire aux prescriptiomns générales ou particulidres

relatives aux périmdtres de protsction des sources, pults, captages ou prises o'eau.

Elle sst, en putre, interdita & moine dge 25 mitres :
- des pults et forages,
=~ des SUUrsHE,
- des aqueduce traneitant dee esux potables en écoulement libre,
do toute installation souterrainme ou semi-enterrés utilisée pour le stockage des
eaux, que ces dernléres soient destindes & 1 alimantatinn an gau potable, ou &
l'arrpsege des ¢cultures maralchéres,

- des rilvages,
-~ des bergas dee cours d'eau

Dee conditions epéclifiques de protection des zomes aguicoles peuvent
&tre définies par 1'autorité sanitsirs aprés avis du Consail Départemantal d'Hygléns.

Cette implantation est &galemsnt interdite ¢
- a4 moing de 200 m dg tout immeuble habité ou pccupé habituellement par des tiers,
des zonas de loisirs et de tout &tablissament recevant du public, & moins gu'il ne
s'oglese d’atsliers de compoetage spécislament aménagés et régulisrement autorisés
- & meins de 5 métres des voles de ecommunicatian,

Leur établiseement, dana une carridre ou toute_ autra qxnavatinn est interd?

- Aprés toute opérstion de déchargement de mouvslles matidéres, les dépfSis doivent
gtre recouvverts dans la journée cu auv plus tard le lendemailn par une couche de terre

meuble ou par toute autre matidre inerts, d'au molns 10.cm d'épalsseur.

- de tele dépbts na peuvent avoir un volume supérieur & 2000 m3, et leur havteur

ne dolt pas dépasser 2
- lgs, dépbte constituée en vue d'ungutilisation agricole dolvent &tre sxpleités dans

un délal maximum de 1 an aprés leur maturation.

Las oéphts constitués par un compost dont lea caractéristiques sont
conformes & la norme en vigusur [1) ne sont pas soumis= aux prescriptions de disfence
vig-3-vis des tiera, de reacouvrement par un matériau dinerts et d'interdiction d’éta-

blissement dang une catrrlére.

{1) Norme U 44051 de 1'AFNCR sur les amendements organigques, dénominations et

spicifications.,
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,&C ARTICLE 159 : EPANDAGE.

Sens préjudice des réglementations en vigueur (1), les dispositions
dy présent articlg s'sppliquent aux substances organiques susceptibles de cong-
tituer un danger dirsct pour la santd publigue, tels gue ! lisiers, purins,
fumiars, déchets solides d'andimayx at plue généralsment, aux esux résiduaires
des établiszsements renfermant ces animaux, boues de statigns d'épuration, matiargs
de wvidange, jys d'ensilage et résidue verts alnei qu'aux eaux résiduaires d'origi-
ne domestiqua. :

i sl L ] =t S AL - Y]

L' épandage de telles matikres devra satipfairs aux prescriptione
générales ou particulidres relatives aux périmitres de pretection des sources,
pulte, captages ou prises d'sauy,

11 est, en cutre, interdit & moins tde 35 m

~ des pults et forages,

» des sources,

= das agueducs transitant des &dux potabies eh é&coulement 1ibre,

- de toute Installation souterraine ou semi-enterrée utilis&e pour le etockags
des eaux, Que ces dernidres solent deatinées A 1'alimentation en say potable ay
4 l'arrassge des culturas marafchires, :

- des rivages, s

= des berges dee cours d'eay.

Cee conditians epécifiques visant & ]a protection des zones aquicoles,
pourront &tre f1xfgs par 1'autorits saniteire, aprés avis du Conseil Départemental

d'Hygiéne.

Toutes dispoeitione dolvent 8tre prises pour que lee eaux de'ruissnllement
ne puissent, en raison dg la pente du terrain notamment, sttelndre les endroits oy
- les milisux protégés et ne solent caute d'inconvénients pour la santé publigue pw,

d'incommodités pour la vaisinage.

{1) Morme U 44041 de 1*AFNDR sur 1'utildsation en mgriculture des boyes de station

d'épuraticn.
- Instruetion technique du 12 Aocdt 1978 relative sux porecheries (J.0. NC du

8 O&cembra 1976)

~ Circulaire du 10 Juin 1876 relative A 1'aseainiseement des agglomérations et a la
protection sanitaire des milieux récepteurs (J.0. NC du 21 Aofit 9976) '

= Mesures de Police sanitaire [articles 219 et suivants du Code Rural)

- Décret 73-218 du 23.02,1973 - arréié do 13.05.1975

- Arrété du 20,11.1878 - Circulaire du 4 Novembre 4880,
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L*épandage est notamment interdit :

- sur les zones et pendant les périodes définies par arrétés monicipaux
- en période de gel (sauf pour les déchets solides)

- en péripde de fortes plules
~ en dehors des terree réguliérement exploitfes ou destinées & une remise-en

exploitation ou faisant l'objet d4'opération de reconsktitution de sola.

En aucun cas, la cepacité d'absorption des snls ne devra Btre dépasces
afin d'éviter gue la stegnatien prolongée sur le sol, le rulesellement en dehors
du champ d'épandage ou une percolation rapide vers les nappes eouterrainee ne
puisee se produvirs.

Ailnsl, la pature, les ceragtéristiques et lee guantités des prodults
épandus devront rester compatibles avec yne protection saniteire et agronomigue du

miligu,

LI S i) =g e e e . )
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L'épandage es5t intercit & moine da 100 m des immeubles hmbités ou
habltuellement oceupbs par des tiera, des zones de leilsire et“Het &tablissgments
recevant du public, S1 les lisiers, purins et asux résfduwteers sont désbdorisés
ou enfouis dans les meilleurs délais, par une fagon culturale superficilelle, cetts
distance peut 8tre diminude sans toutefois &tre inférieure & SO métres.

Etablissement d‘un plan d’épandage T

Lorsqu'un plen d'épandage, indiquant précisément les parcelles retenuss
pour recevoir les effluents, est établi et & regu 1'approbation de 1*avtorité sani-
taire, les dispositione prévues par celui-el (cualités et guantités d'effluents,
mogalités st périodicité da 1'épandage, délal de remise & 1'herte des animaux] et
définies en fonction des caractéristigques locales, sont seules applicables,

L*approbation du Directeur Départemental des Affeires Sanitaires et
Soclales sera conslgérde comme acqulse, dés lors qu'aucune chservation n'aura
Etd adressée au pétlitionnaire dans un délal de 1 mois aprés réception du dossisr.

Abeence de plan d'épendags
En 1'absence ¢e plan Jd'épandage, les disppositions sulvantes sont applicable:

x L'épandage est interdit i .
- 'sur les terraina affectée cu qui sercnt affectés dans un délal de 1 an, & des

culturss maralehizras
- & moins de 200 m des cours d'mau a{ la pente du terrain est supérieure a 7%.

x Sur lez p&tyrages, ne peuvent 8tre épandus que des lisiers ayant subl
soit un Btockage répondsnt aux prescriptione de 1'srticle 156 d'une durée minimale
de 30 Jours en saison chaude at de 60 jours en salson froide, solt un traitement
approprié (digestion, traitement par aération d'une durée minimale ds 3 semalnes].
Lz remise & 1'herbe des animaux se fera av plus tdt, 30 jours asprés ]'épsndage.

_ L'épandage par aéro-aspersion est interdit en 1'absence de plan o'épandage
approuve par l'autorité sanitaire,
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Sur les terrss labourables, 1'épandage des fumiers et déjectiong
solides mentionnés dane ce titre doit 8tre suivi d'un labour intsrvenant le plus
Lot possible. S1 1'épandege est effectud a molns de 100 m o'immeubles hsbités gy
habityellement oscupés par des tiers, de zonee de Joizirs et o'établissemants
recevant du public, 11 sera suivi 4'un labour intervenant au plus tard le len-
demain, sauf imposeibilité doment motivéa.

TN e e B e ey B B B e et B B e B e e e R e e

Leur épandage est interdit A moine de 100 m des immeubles habitéa oy
habituellement occupés Per dea tiers, des gzonee de leimirs et des établiseements
recevant du publie. Lorsque les matigéres sent enfoules dana lgs meilleurs délaig par
une fagon culturale superficielle, cetta distance pourra &tre diminués sans toutg-
fole Btre inférisura & 50 m&tras,

X Etablissement d'un plan d'énundagg

Lersqu'un plan d'épandaga, indiguant précisément les parcellss
retenues pour receveir les effluents, est dtabli et a regu l'approbation de 1'autorit
saniteire. les dispositions prévues par celui-ci (gqualitée at quantités d*effluents,
modalités et périodicits de 1'8pandsge... délais do remise & 1'herbe des animsyx)
et définles en fonction des caractéristiques lacales, amont saules applicables,

X _Absgnce ds plan d'épandage

~ Eaux usées d'origina domastiyue
Leur ytilisation agricola est avtorisée sur les terres labourables s

elle est pratiqués :
hors des terraine sffectés oy qul seront affectts dans urn délmi de un an & des

cultures maraichéres
- & plus de 200 m des cours d'aeau &i la pente du terrain est supérievre & 7%,

L'épandage papr aéro-seperalon gst interdit an 1'absence ds plan
d'épandage approuvé par.l'autorité aanitaire.

- Boues de station d'épuration
L'utilisation agricols des bouea provenmnt de 1'gpuration des gaux

usées d'origing urbaine & dominante domestigue, agricole ou industrielie du EeEteur
agro-alimentalre, n'est poseible gue 21 Jeur composition n'est Fas ipcompatible avec
la protection des scls et das e82ux, notammsnt en ce qui concerne les métaux lourds.
En outra, leur compoeition doit &tre conforme A ls nerme, ou, dane le cas contraire,

homologuéa avec spdcification.

Leur épandage est interdit sur les terrains affectés ou qui seront
affectés aux cultures maraichéres dans un délai d'un an,

Dans le ces des boues liguides. 1'épandage @3t interdit & moins de
200 m des cours d'eau, =i lm pente du terrain st supérieure & 7%,

L'épandags par aérop-asperson est interdit en 1'absance da plan d'épc

dage spprouvé par l'autorité sanitaire.

' Uans le cas des boues séchées solides ou pateuses, 1'épandsge doit .
2tre suilvi d'un labour intervenant au plus terd le lendemsin sauf en cas de force
majeure,
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Sur les pAtursagss ne peuvent Btre &pandues que des boues ayant
falt 1'oblet d'un traitement approprié tel que traitement thermigue. La remiss
@ ]l'herbe des animayx se fera, sy plus tdt, 30 jours aprés 1'épandege.

------------------------------------------------------

d'asgaipiesement autonomes -

ERMEAR A e m e RN R

La distribution et la répartition non massive des matikrss de
vidange & la surface des igrres labourablea peuvent 8tre pratiquées :
« hors des terrailns affectés pu gul eeront affectés dans un déalai de 1 an & des
cultures maralchares |
. & plus de 200 m des eours d'eau 51 1s pents du terraln est supérieurse & 7%
a4 plue de 100 m das immeubles habités au occupés habltusllement par des tilers,
des zones de loleirs et dee étatlissements recevant du public,

Les opéretions de cette naturs font au préalable l'oblet d'une
demands dbautoTlsation qui est transmise Maire & 1'aytorité sanitairs,
par le
- A cette fin, le responasble de 1l'sxploitation soumettra & =on
agrément les plans dss terrasins esur lesquels Sera effectué 1'épandage.

Lee matidres dolvent &tre épandues unifermément sur le sol & 1'aids
de dispositife sppropriée, pule enfouies profondémant par un latour intervenant au
plus tard le lendemaln, sauf en cas da force majeure.

L'&pandage par aéro-asparsion est interdit en 1l'absence de plan
d'épandage approuvé par l'autoritéd sanitaire.

Dans le cas o0 les matiires de vidange sont collectées et épandues
par une entraprise spéclalisée, cells-cil doit tenir & jour un cahier d’épandage indi-
quant les dates d'épsndage., les volumes épandus., et les parcelles réceptrices et qul
pourrs &tre examing par l'eutorlité s=nitaire 2n tant gque de besoin.

EESEEL I R RS I Y = gy -ty Y - el R

_ Lorsgu'elles ne sont pas constitudes en dépdt conformément aux
prescriptdone de 1'article 158, les matidres fermentescibles telles que ies ordures
m&énagdres. ayant aubl un tri, marcs de frudts, oréches, pulpes et rézious verts uti-
lisfa pawr la culture font l'objlet d'yn épandage euivi d'un enfoulsasement intervenant

la plus t&t possibls.

L'épandage des jus d'ensllage est interdit 3 molns de 200 m des cour
d'eau, al 1a pente duy terrain sst supérieure & 7%.

--------------------------------

---------------------------------

Sans préjudice dee dispositione générales prévues & l'merticle
158.1, 1'épandage des houes dé curage dee plans d’esu, fossés et cours d'eau est
interdit & moins de SO métres des immeubles habités oy cccupés habituellement par
des tiers, des zones de loisirs et des établiseemants recevant du public et élproxi—
mitsé des voiss de communication.
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Leur épandage n’est possible gue 51 leur camposition n'est pas
incompatible avec la protection des sols et des eaux, notamment en ce qui concernme
les métaux lourds et sutres élémente toxiguss qu'elles peuvent contenir.

Cette compatibilité est spprécide par rTéférence A la norme AFNOR
relative sux boyes d'&pursticon des eaux uséee urbaines, tant en ce gul concerne la
concentration en métaux lourds du produit épandu que celle du sol destiné & le rece-

voir. (1]

En cas d'incompatibilité,)'opération de nurhga devra faire }'ohjet
d'une déclaration au Commieeairs de la Républigue qui arrétera, aprés avis des
services compétents, les conditione d'élimination dee bouese de curags.

ARTICLE 160_: MATIERES FERTILISANTES, SUPPORTS DE CULTURES ET PRODUITS
ANTIPARASITAIRES.

Lee produits antiparasitaires d usage agricole, &insi que lee proguits
assimilée, eont €pandus conformément A la réglemantation en vigueur et an respectant
les Indications et les précautions d'emploi portées sur 1'emballage ou la notice (2}.

En particulier, toutee précautions goivent &tre prises pour emplcher, &
1'occasior des phénoménes de retour, les contaminations du résssu d'esu potablae lors
de leur préparation et pour éviter topute pollution des pointe d'sau. Par aillaurs,
elles dojvent &tre manipulées et stockéas hors de la portée des enfante.

ARTICLE 161 : TRAITEMENT DES EFFLUENTS O'ELEVAGE DANS UNE STATION
D'EFPURATION,

Si les saux résidusires ne sont nl épanduss, ni vidangées, elles doivent
eétre épurées avant rejet dans le milieu récepteur. L'effluent traité doit répondre
aux prescriptions imposées par la réglementation an vigusur (3)

ARTICLE 162 : CELLIERS, PRESSDIRS.

Les celliers, pressolrs et loceux o0 Be pratipguent la vinification ou la
cigrification deivant 8tre bien éclairés st ventllés mécaniquement =1 nécessaire,
rnotamment, dans les points bas, pour éviter 1'accumulation du gaz carbonique,

(1) Horme AFNOR U-44 0441 sur l1'utilisation des boues de statlons d'épuratiaon.

[2) Lol du 2 Novembre 1943 modifiée par la lol du 22 Décembre 1872 relative &
I'organisation du contréle des produits antiparasitaires A usage agricole.

ArrdBté du 25 Févriar 1975 fixant les dispositions relatives & 1'application
des produits antiparasitaires A usage agricole.

Lol du 13 Novembre 1879 relstive auk produits fertilisants et supports de

- culture,

i3] Décret N° 73-248 du 23 Février 1973,
Arréte du 20 Novembre 1978 relatif & la lutte contre la pollution des eaux.
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ARTICLE 16] : EMISSIONS DE FUMEE.

- Les foyers de plein alr utilieés en vue d'assurer la protection des
cultures et vignobles contre les gelées, le forgage des légumes et l'échauffement
des serret ne pourront étre alimentés par des combustibles de nature A provoguer
des fumées opagues ou des prodults de combustion toxigues.

TITRE IX = DISPOSITIONS DIVERSES.

ARTICLE 164 : DERDGATIONS.

Sous réserve de la légiglation et de la réqlemeniaticn en vigueur, le
Préfet peut, dans des cas sxueptionnsls et sur propositicn du Directeur Départe-
mental deg Affaires Sanitalres et Socialss accorder des dérogations an prészent
-réglement par arrétés pris en application de son pouvelr réglemantalre. -

Dana oe cag, les intéress€és dojvent prendre l'engagement &crit de se con-
former aux prescriptions qui lwur peront ordonnées, Toute contravention comportera
déchéance compldte du bénéfice de la dérogation, mane préjudice des ganctions
prévies A llarticle L 45 du Code de la Santé Publique, et éventuellement aux
articles L 46 et L 47 du dit Code, ainsi qu'aux avtres réglementations applicabled

BRTICLE 165 : PEMALITEE.

Leg infractions aux dispesitions du présent réglement sont punies d'une
amende de 300 F & 600 F. En caa de récidive, l'amende peut dtre portée A 1200 F

{décret N® B0-567 du 18 Julllet 1980Q).

ARTICLE 166 : CONSTATATION DES IMFRACTIONS.

Leg infractions sont constatées dans les conditions prévues A l'article
L 48 du Code de la Santé Publigue.

ARTICLE 167 i EXECUTION.

Le Secrétaire Général du Rhéne, le Secrétaire Général) hdjoint, les
Sous-Préfets, les Haires du Départemert, le Directeur Départemental des Affalres
canitaires et Socvialem, les Dirscteurs des Services Comnmunaux d'Hygi¢ne et de
santé, les Vétérinaires Inspecteurs, le Directeur Départemental 4« 1'Agriculture
et de la Forét, les Inspecteurs du Servige de la Répression des Fraudes et de la
Conscumaticon, le Directeur Départemental de 1'Equipement, le Liputenant~Colenel

] dant la Groupemsnt de Gendarmerie du Rhéne, les Officlers et Agents de Po-

Comman
lice Judiciaire, sont chargés, chacun en ce qui le concerne, de ]'exécution du

présent arrétd.

ARTICLE 2 : Toutes dispositicns contraires au présent arrdté sont abrogdes,
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ARTICLE 3 1 le Secrétalre Général du Ehéne, le Secrétalre Général Adjoint, les

Sous-Préfets, le Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et Socialgs ailnsi

qgue les autorités visdes 4 l'article 167 du présent réglement sonht chargés chacup
en ce qui le concerne de 1'exécution du précent arrété qul sera publié au Recueil

der Acten Administratife.

A LYON, le

-4 MRT %36

L4 Préfeat, Commipsaire
de la Répuhlique
Pour la Prdfet,

Commissa re de la République :

Ls Secréipire Génécal,

Michel | FEATY
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Des habitations, dispositions générales titre |1,

22, 55,

Analyses !
Quelité de V'eau distribude au public, 10, 15.

Animaux (voir également « insecies » el « fop- -

geurs ») !
Abandon, 99.6.

Acces des animaux ;-
—— aires de joux et bacs a sable, 23.3, 97;

— ateliers et laboratoires de préparation des
aliments, 130.5%;

— habitations, hétels et garmis, 26;
— magasins d alimentation, 125.1.
— restaurants et locaux similaires, 134;

Animaux domestiques ou sauvages apprivoi-
sé5 Ou tenus cn captiviié, 122,

Bruiis, 102.5.

Cadavras, 78.

Germes infectieux trensmis par les animauk,
122, 123,

[aterdiclion de transpett d'animauk yivanls
avec les denrées alimentaires, 129.1,

Jets de graines et de nourriture, 26, 120,

Logements d'animaux :
— clapiers, poulnillers, pigeonniers, ete, 26;
— écuries, bouverics, bergeries, porcheries,

Ri, R7.

Obligation de la 1enue en laisse, 99.4, 134,

Présence d'animaux dans les habitations et les
logeux communs, 26.

Frotection des citernes 4 eau, 12

Protection des poubelles, 73.1.
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Anrennes de téfevision !

Protection contre le brujt, 54.

Appareils de chanfoge, de cuisine ou de produc-
tion deau chatide (voir « conduils de fumée »):

Branchement d'appareil a3 combustion dans
les cabinets d'aisances &t sailes de baijns, 45.

Dans les hétels et garnis, 40.-

Dispositions péndrales — électricité, paz et
charbon, 51, 52, 51.1.

Entretien des appareils servant & ia préparation
des aliments, 130.6.

Installations des appareils ot de leurs conduits,
51, 52, 5L, .

Mettoyage of ramonages, 31.6.

Appareils distribureurs automatigues &'aliments ;

Bonbons et friandises, 131.3,

Conditlons-applicables aux denrées, 131.2.

Controle, 21,5

Emplacement, 131.1.

Prescriptions concernant les matériaux, (31.4,

Appareils sanitaires (voir « évacuation » et
o 22X el matidres usées s},

Arbres

Elagage, 23.1.

Ascenseurs

Briait, 54,

Assainisserment {voir « évacuation » ¢t « egux ot
matitres uskes »),

Assainissement de V'atmosphére des locaux :

Dvispasitions géndrales, 24. .

Artellers et laborarolres de prdparasion des
alftments

Acration et ventilation, 130.3, 64.1.

Ap%%rgils servant A la préparation des aliments,
130.6.

Bruit, 102.3, 102,7,

Conservation des denrées périssables, 130.8,

Enfreticn. 130.1.

Hygiéne du.personnel, 132,

Eroteclion contre les insectes, 1.30.5,

Jsage des locaux, 130.4,

Attendrissage de la viande, 137,
Autemobiles (vair « Parcs de stationnement »),
28,
B

Béches de reprises :
Pour & stockage de I'equ, 7.4,

Bacs & rable, 231, 97,

Bales (voir £galement o Mendtres »)

Des cabinets d'aisances, 40,

Entretien, 32, 13,

Immeubles de toutes catégories, 22,

Bains-dowches, 1].

Bafapage (voir « lavage », « neftoyage » el
# Droprets ») ;

Des magasins dalimentalion et des resserres,
1251, [25.2.

Des restaurants et locaux similaires, 152 (29},
Des voies publiques, 99.1. :
Bars (vair « débits de boissons »).
Bassiny ’ '
D'arrosage ot dornement, 16.11.
Des lavoirs, R4.
Mesures contre les insectes, 36, 121,
Bdtiments (voir « habitalions », « immeubles »
et « logements w) :
Dimolition, 39,
Entretien et usage, 23, 32.
Mesuces contee Je bruit, 102.4.
Battage
Des lapis, 25,
gerger.‘u :
clairage et ventilation, RI.
vicuation des fumlers, R5.

fralres :
gulement des purins, Rb.

Beurre (voir « produits laitiers »),

Blére : _
Fabrication, conditiennement vente, 133.

Bolssons (voir également « denrées alimentajtes »
et « megasins d'alimentation ») :

Débits de boissons, 134,

Distributeurs automatiques, 137,

Eaux destindes 4 la consommation humaine,
1 et suivants.

Febrication, conditionnement, vente, 123,

Lait. 135

Lavage de la verrerie, 134, 152 {6%),

Yente ambulante, 134,

Boucheriex (voir également « denrées alimen-
taires » ot « magasins d'slimentation ») :

Abats 137,

Déchets sur les marchés, 123,

Megasin de vente aménagement, hygiéne,
stockege de la viande, 137.

Manipulation de la viande cuite, 137,

Resserre obligatoire pour les marchands ambu-
lants, 137, in fine.

Transport Lerrestre de la viande, 129.1, 129,2,

Vente & 'extérieur du magesin et sur les mar-
cheés, [26.

Yente de |2 viande condilionnée, 138 (29),

Vente = emballage de la viande non condi-
tionnde, 127, 138 (19).

Yentilation par ouvrants, 66.1,

Yiande hacheés, 137, 13E.

Yoitures boutiques, 1253,

Bowlangeries et boulangeries-pilisseries (voir
égalemeant « denrdes alimentaires » of @ maga-
sins d'alimentation ») ;

Construction. aménagement,
transiert de fonds, 146, 147,

Dépats de pain, 147.2.

Exploitation conjojnte d'upe boulangerie avec
un autre commerce, 1477,

Fours, l46.

réouveriure el
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Installation des locaux de vante, [47, 147.1.
Produits de panification préemballés, 148,
Tranzport du pain, 129-4, 1472
Yentilation par ouvrants, 6.1,

Bourigues (voir « magasins »).

Bouverfes : .
Eclairage et ventilation, RI,
Evacuation des furniets, RS.
Branchements

D'eau potable, 5, 14

Branchemenis d I'dgout :

Conduits d'évacuation — dispositions, 100.4,

Dispositions dans les immeubles collectifs, 41.

Evacuation des eaux pluviales, 42.

Occlusion des orifices de vidange. 43.

Reflux des saux d'égout — pretection, 44.

Brasserier (voir « biére » et « Débits de bois-
SONS #2h

Broyenrs !
Broyeurs d'ordures ménagéres, 83.

Bruits ©

Activités-agricoles, 102.6.

Activités exercées par des enlreprénturs ou
artisans, [02.7,

Animaux, 1025

Ateliers et magasins, publics &t privés, 102,13,

Aruits de voisinage, 54.

Bruits grnanis, 101.1,

Bruits accastannés par les vide-ordures, 78,

Dérogations lors de circonstances particulidres,
10].2.

Engins de chantiers, 10].5.

Etablissernents industriels

102t

Flablissements ouveris au. public — cafés, bals,
bars, théitres, cindmas, 102.2.

Licux accessibles au public, 104,

Locaux d habitation el propriétés, [02.4.

Réglementalion de ¢ertains travaux gdnants,
101.35

Ltilisation de véhiculos dans les fordts et pro-
menades, 1G2.8,

Yéhicules 4 moteurs, [01.4.

Véhicules dans Ja navigation Auviale, 103.

Voies et lieux publics, LOI,

Buées (voir également « condensation » &t
« mesures géntrales de protection ») !
Adration &t ventilation, 23.1, 130.1.

Bureanr {(Yoir « [oraux recevant du public »),

Butane {voir « gaz » &t « hydrocarbures ligué-
fiés »),

Buvertes (voir o débits de boissons »).

&t commerciaux,

C

Cabiners o aisances :
Aération., 40.1.
Alimentation ¢n eau, 45, 44.

Aménagement, 45.

Dans a5 ateliars ot labopratoires de préparalion
des aliments, 132,

Dans les établissements ouverls au public, 67:

Dans les [ocaux d’habitation, 40.

Dans les restaurants, cuisines et réserves de
comestibles, 57.1, 152 {4¢).

Dispositif de désagrégation, 47.

Eclairage, 23.2, 57.1.

Nombra suffisant lors de travaux, 38,

Pidces communes avec une salle d'eau, 45.

Sitges et cuvettes, 44. .

Cabinets d'gizsancer &4 wsage commun dany le
habitations :

gans locaux anciens, 58.
clairzge. 23.2," 37.1.

Enteatien, 23.2., 45, 46,

Nombre, 40.

Poste d'eau i proximité, 45,

Vontlation, 65.2.

Cabimetr de roflerie {voir « salles d’eau ot de
bains ),

Cadavres d'animaux
Destrug¢tion, enlédvement, 98.

Caf#s (vair « débits de boissons »).

Canalirations d'ean {voir également « alimen-
tation en eau », ¢ sau potable » &t « ¢au non
potable »n),

Canalisations de secours, 13.2.

Eau de puits, 10

Eau non potable, 2, 6.

Eau potable —— desserte des locaux, installa-
tion, 14, 16, 18. )

Eau potable — matériaux, mise en service, 1,

Eau potable — ouvrages et réservoirs publics, 7.
Missu d la terre des canalisations mécalliques,
. )

Réservairs d'eau dans les immeubles, 6, 7.

-Séparation: de 1'sau potable et de l'zau non
potable, 6.

Caralisations  dévgewation {voir dgalement
« branchement 4 1'¥gout », « évacuation » el
o eaux et malidéras. usdes »)

Des eaux ot matidres usées — dispositions génd-
.rales, 29.

Des saux pluviales, 29.1.

Des lisiers en provenance des porcheries, R7,

Caniveaux :

Défections des animaux, R L.

Ecoulement des purins, Ré.

Lavage dans les voics privées, 100.2.

Libre écoulement, 937,

Cantines {voir « restaurants ot locaux simi-
ldires »).

Captages (voir également « alimentalion en
eal », « cal potable w £ « sources ») .

Distzance pour [épandage des lisiers, &Y.

Distance pour |'épandage des matiéres de
vidange, 2.
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Distanice pour les dépbdts dg fumiers. RS.
Distance pour limplantation des rosses 2

purin, Ré : ) )
Distance pour l'implantation des porcheries,

R7. 1
Interdiction d’enfouir des cadavres danimaux,

98.
Quvrages et projets d établissernent, 10,

Régles géndrales d'entretien et de.protection, 9,

Capte-suiesr (voir égulement « conduirs de
fumée») : .

Enstallation — Entretien, 53.2.

Cardage © o
Des matelas, interdiction sur la voie publique

et dans les courertes, 96,

Carridres
Ecaulement des purins, Ré.

Catip-rdsines, 8.2,
Caves !

Comblement en cas de démdlition, 39,

Dans les hotels et garnis =~ Interdiction de
location, 27.1,

Dans les immeubles d'habitation —Usage, 27.3,

Interdiction de leur utilisation comme magasin
d'alimentation, 125.1.

Protection contre les rongeurs, 131, 119,

Eﬁ'n"ﬁem :

clairage &t ventilation, R2.

Chambres

Dans locaux anciens, 58, -

D'hatels et garnis — Conditions préalables & la

_ logation, 57.

Equipement eL entretizn, 57,2, 59, 60,

Isoldas — Alimentation en e’%u. 512

Isolées — Posie d'eau A priximitd du cabinet
d'aisances commun, 45.

Occupées par des malades — Dédsinfection, 61.

Champignons (voir « conditionnement »), 145,

Chantlers |
Aboerds des chantiers, 99.7,
Alimentation en eau potable, 16.13,

" Engins de chantiers — Limilation de [eur

niveay sonore, 1015,
Horaire des travaux, 102.7.

Charcuteries {voir « boucheries », o denrdes
alimentaires » et « magasins d alimentation »),

Chasses d'eau .

Des cabhinets d’aisances, 46,

Chaudidres (voir « appareils de chauffage »,
o chauffage », elc.}

Chauffage {voir également « appareils de
chauffage »...). '

Des chambres d'hdtels et gatnis, 40.

Des immeubles toules catégories, 31,

Dispositilfs de chauMage, 16.7.

Installation dappareils 4 combustipn non
destinés au chauffage, 53.8.

Installation de chauffage — Généralités, 51,
32, 5L
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Tnstallation Je chauffage par wir chaud, 53.4.

Raccordements distincts des apparalds de chauf-
Muge e des appareils dea production degu
chaude, 31.[.

B.égles dlinstallation des appareils de combus.
lion : ventilation. 31.2. 31.3, 53.3, 53.7.

Chanfferies (vair- « appureils de chauffuge »
el « chauluge »). '

Chermisage des conduits de fumde, 31,5,

Chénegqux -
Interdiction de déversements, 29.2. 42.

Chiens (volr également « animaux ») ;
Circulation sur la voie publique, 99.6.

- Interdiction d*accts dans les maogasins d'alimen- "

lation et annexes, 125.1.
Protection des poubelles, 75.1,

Chiffanrage

. Dans des récipients & urdures ménageres, 82,

Chutes d'misances :
Dispositions générales, 42.

Circulation dans les Immenbles :
Eclairage, 23.2, 57.1.
Propreté, 23.2,

Clternes d'eau !

Distancs pour I'épandage des lisiers, R7.
Distance paur les dépdts de fumiers, RS5.
Distance pour I'implaniation des [asses a purin,

R&.
Distance pour 'implantation des porcheries,

Entretion, 12
Mesuras contre les insectes, 12,

Clapiers ! ) f

Communication aves les pigces d'habitation,
RI. :

Entretien, R1, 26,

Evacuation des fumiers, RS, 26.

Clefr
Dans les conduits de fumée, 53,4,

Cloisons (¥OIT « MUrs » &1 « pArois vl.

Cldtures .

Des chanliers, 99,7

Entretien, 99.2.

Code de fa samté publigue (voir également
u procédure d'urgence ») :

Sanctions, 154,
Surveillance et visiles des agenls de¢ ["autoritd

sanitaire, 56,
Code de 'urbanisme et de Uhabitation :
Domaine d'application du présent réglement
au regard du Code de Ja Construction et da
I'Hzabitation, 22.

Coiffenrs .
Ameénagement des locaux professionnels, fI7.

Mesures d hygiéne ! abjets et produits employés
et tenue du personnel, 118,
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Coflecre :

Cres déchets et denrées avariées des marchés
et des magasins, 128,

D lait, 130.140.

Collecte des ardurey ménagéres (voir o déchets
el déeritus », « dédpdis » et «w ordures ména-
ares wh

Combles

Interdiction de
garnis, 27.1,

Combustibles (voir également « gaz ») :

Iocation dans les hatels et

- Solides, liquides, pazeux — Genéralivks, 51,

52, 51,
Usage dans [es cabinets d aisances =t salles de

bains, 43.

Commerces (voir « érablissaments commer-
ciaux », « Jocaux recevant du public » et
o magasing dlalimentation @),

Compreurs :
Emplacement, 7.

Comptoirs de vente :

A |'exiérieur des magasing et sur les marchés,
1 26.

Magasins d alimentation, 125.1. .

Magasins dont Ia vente des denrées ne constitug
qu'une activité partlelle, 138.

Condensation :
Dans [es bains-douches, 7).
Drans les locaux d’habitation, 23.1.

Caonditionnement ;

Des bonbons et friandises dans les distributeurs
automatiques, 131.3,

Dres champignons, 145.1.

Des denrdes alimentaires, 127,

Des denrées congeléss et surgelées, 149,

Des (rvits el légumes, 127, 144,

Des ceufs, 139. .

Des produits de cultures maraichdres immergéas
cresson, ete., 1433,

Des produits de panification et de patisserie,
[47.2, 148,

Des produits [aitiers, 135.

Conditionnement de I'alr (voir « assainissement
de ("atmosphére des locauk »).

Conduites o dvacuation des 2aux er matidres
wrees e des eanx plyviales {voir dgalement
« branchements & ["égout ») ;

Dans les cours et coureties, 4.

Dans les puits perdus et las puisards absor-
bants, 50.

Entrefien, 18, 29.1.

installation. 42.

Conduits de chore

Des vide-ardores, 78,

Entretien, 79.

Conduirs de fumée of condnits de vearifation :
Accessoires, 11,3,

Chemisage des conduits individuels, 3LJ5.

Clefs el registres, 53.6.
Co}nditinns de branchements et d'utilisation,
l.1. - .
Coanditions d'utilisation des conduits de venti-
latipon, 31.2, 53.3,
Entretien, nettoyage et ramonage, 31.6.
Renouvellement de Mair, 231,

Confiseries (voir « patisseries »).

Conseil supéricur & Rygicne gubi!que de france :
Avis du Conseil pour la fabrication, la détention
et la mise en vente dialimenls non tradi-.

tionnels, [51.

Conservation

Des denréss congelées ¢i surgeldes, 149,

Des denrées dansles distributeurs automatiques,
131.2.

Des denréss dans les magasins, 1235.1.

Des denrées dans les commerces, 125.2.

Des denrées périssables dans les uateliers et
laboratoires de préparation des aliments,
130.8,

Des fruits et légumes, (44,

Des glaces er crémes glacées, 136,

Des plats chauds et froids dans les restaurants
el locaux similaires, 132 (72},

Des plats cuisinés dans les libres-servicss,
152 (89).

Des poissons et crustaces, 141.

Des produits laitiers, 115.

Des viandes, produits de charcuterie et de
triperie, 137,

Construction (voir « bitiments », « habitalions »,
o immeubles », € logements », etc.).

Contamination )
Des denrdes alimentaires : .
— dans les distributeurs automatiques,
13[,1;

— dans les magasins, 125, 127
— dans les moyens de transports. 129.1;
— dans les restaurants et locaux similnires,

152;
— hors des magasins et sur les marchés,
126.
Des fruits et légumes, 142, 144,
Des oeufe, 139.

Des produoits laitiers, 135,
Du pain, 147.1.
Par le personnel, 132,

Conrrdle (voir « surveillance »),

Coguillages
Conservation et vente, 141,
Transports, 128-2.

Conlpirs (voir également « parties communes »}.

Cours el couretres (voir également o parties

communes ») _
Ameénagernenl et acceés, 41,

{24
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Battape des tapis, 135,

Chutes d'uisances en facades, 42.1.

Jers de naurriture aux animaux, 20,
Proteciion contre las rongeurs, 23,1, 114,

T Couwvertares

Des giternes d'eau, 12,
Des immeubles, 312, 13,

Crachats
Mesures générales, 23.1.

C‘réme.r_er_'g!aces (voir également « denréas
alimentaires », « mapgasins d'alimeniation »
et « produits lajtiers ») ;

Fabrication et vente, 136,

Mapgasins de vente, (15,

Qualité de I'eau ulilisée, 15.

Transport, 129.2 1291,

Cressonniéres -
Contrdle: des ventes [41.3.

Crrstacds {v0ir « polssons » el « poissonneries »),

Cuisine (voir dpalement « Ateliers et labora-
loires de préparation des aliments ») :

Communicalion avec les cabinets d*alsances, 45.

Dbit de ventilation, 64.2.

Réjga‘lels génerales d'installation des apparesils,

Curage !
Des mares. abreuvoirs, fosses & sau R3.

Cuverfes |
Des cabinets daisances, 46.

Cyannres
Diéversements en égout, 29.2.

D

Débirs de boissons (voir Sgalement « denrées
alimentaires » et « locaux recevant du pu-
blic ») :

Adration, 64.1., 152 (39).

Arrivée.d equ potable, 152 (39),

Bruits, 102.2.

ComTuﬁicatiun gvec un cabinet d'misances
5.1,

Equipement sanitaire, 67, 152 (49),

Fabrication, conditionnement et vente de
boissons, 133,

Hygiéne des locaux, 134, 152 ([¢) (203,

Séf%;ﬂfion avec les magasins d'alimentation,

Vente &t préparation 4 |'extérieur, 1286,

Ventilation par cuvrants, 66.1.

Décés :
Diépdt et conservation des corps, 124,

Déchargement
Des maticres de vidange, 91,

Déche sy (voir « dépdts »),

Deéckets et derritns (voir &galement « dépdts »
€t « ordures ménagéres ») !

Bacs roulanis pour déchets saolides, 75.1.
Déchels alimentaires et denrées avariées, 128,
Déchets hospitaliers !
— aspect administratif de [élimination deg
déchers, &#%9;
— déchets contaminds, 88;.
— déchets de toutes catdgories, §7,
— géndralités, 86,
Déchets non ménagers, 74.
Déchets suite aux marchés ef déchets rejetés
par les marchands dmbulants, 99,5,
Mesures contre les rongeurs, 112,
RBiécipients de collecte, T5.

Déplargifon :

Boulangeries et dépdats de pain :
construction, transferr, 146, 147.

De création de bains-douches, 71.

De création de. piscines, 70,

De.création de puits et forages, 10,

De maladies contagieuses, 105,

De restaurants, buffets, brasseries et locaux
de restauration coliective, 152,

De ventes d'huitres et coquillages pendant
I"éré, 141,

Dinstailation de surpresseurs, 16.4.

Dégdts er dégradarionr (Voir « détériorations »),

Défections ;

Des logements d'animaux, RI,

Des malades, 1!1. '

Interdictions — Mesures générales, 23.1.

Demandes & aurorisarion (voir ¢ déclarations »).

Démolition
D*un bdtiment, 39,
D’un puits, 10,

Denrdes alimentaires (voir épalement « maga-
sins d'alimentation ») ;

Mimzen:s d’origine végétale — Généralités,
142,

Aliments non traditionnels, 150, L5I.

Aleliers et laborataires de poéparation des
aliments, 130.

Boissons et denrdes liquides, {33.

Boucheries, charcuteries, triperies et rnagasins
dg vente de volailles, gibier et plats cuisines,
137.

Boulangeries, patisseries et dépots de pain, 147,

Champignons, 145,

Conditionnement st emballage des denrées, 127,

Cresson et produits de cultures maraichéres .
immergéas, 141,

Denrées avarides, 128.

Dentdes congelées et surgelées, 145,

Fruits et ldgumes, {44,

Glaces et crémes glacées, 116.

Interdiction de 'eau non potable, 5.

Magasins de vente des produjts laitiers, 135,

Magasins, resserres, voitures boutiques, |25,

{Euls, 1349.

Poissonneries, [41].

Reslaurants ef cantines, 152,

Transport des denrées, 129,

creation,
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Vente 4 |'extérieur des magasins et sur les
marchés, 126,

Vente ambulante, 1253,

Dépdrs (voir également « déchets ! délritus »
et « ardures ») :

De cadavres d'animaux, 98,

De fumiers, R5.

De matidres de vidange, 21, -

[Dre matiéres fermentescibles, 93,

De matigres usées ou dangereuses, 90.

De pain, 1472,

Dépots sauvages d'ordures, 90,

De récipients 4 ordures ménagéres pour la
collecte 71, 100.3,

D ardures )
— dans les cours et parties communes des

immeubles, 23.2.

— dans les locaux d’habitation, 23.1.

— sur les marchés et espaces publics,
99,3, 99,5,

Dératisation :

Démolition de batiments, 3%.

Des ateliers et laboratoires de préparation des
aliments, 130.5.

Des magasins de vente, 125.0.

Mesures généralas conire les rongeurs, 119.

Déropations

Au réglement sanitgire du Rhkone, 153,

Pour les dépdts de pain, 147.2,

Pour les Jocaux anciens : meublés, garnis,
holels, ete., 58,

Pour l'évacuation des dejections
logements d animaux, RI.

Pour {'évacuztion des eaux ménagéres dans {os
ouvrages d'évacuation d'zaux pluviales, 42.

Pour I'incinération des ordures ménagéres, 34.

Descentes des eaux phivigles ef usées {voir
a dvacuation »), 29, 42,

Désinflection !

Controle des désinf{ections d'un résean d'adduc-
tion collective, 20.3.

De l'atmosphére des locaux, 24,

Des ateliers et laborafoires de préparation des
aliments, 130.6.

Des bassins des lavoirs, Rd.

Des canalisations de secours, 13.2,

Des centres d'hébergement de porsonnes sans
donticile, 116,

Des citernes d'eau de pluig, 12.

Des citernes ueilisées temporairement, 3.1,

Des clapiers, poulaillers, pigecnniers, 28,

Des hotels et garnis, 61,

Des tocaux inondés ou souillés par des indil-
trations. 35

Des maladies 3 déclaration obligatoire :
—- appateils de désinleclion, 113;
— désinfection en cours de maladie, 112;
— désinfection terminale, 112
— crganisation de la désinfection, 114, 12).

Des ouvrages d'assainissement, 3.

Des puits, 10.

dans les
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Des récipienis 4 ordures ménagéres el des
vide-ordures, 79, : '

Des réseaux d'adduction collective, 20,72,

Des réserves ¢'eaux non destinées & !'alimen.
taon, 5. -

Dt:]sI ;&hicules sarvant au ransport des malades,

Diésinseceisation (voir également «insecies ») :
Des ateliers et laboratoires de préparation des
aliments, 130.5, "
Des centres d’hébergament de personnes sans -
domicile, 116,

Des clapiers, poulaillers, pigeonniers, 25.

Des dépbdts de Tumiers, RS,

Des hdtels eL garnis, 61.

Des lopements danimaux, RI. -

Des megasins. d'alimentation et des resserres, .

125.1, 1152,

Ires plantations, 37.

Dres récipients & ordures ménagéros et des
vide srdures, 9.

Dels vdhicules servant au transport des malades,

10, '

Mesures

121.

Détériorations !

Dans les immeubles, 32,

Par le gel, 4.

Par les inondations et infiltrations, 33, 35,

Détritus (vair « déchets », « dépdts » el « or-
dures »],

Déversements (voir « évacuation »).

Bispasitifs

D'accumulalion pour eaux vannes &l dux
ménagéres, 48, 49.

De chaufiage, 6.7,

D¢ traitement de |*air, 16.7.

De traitement des eaux, 16.4.
Pour I'épandage des lisiers, RY.

Distribureurs automatiqies :
D'aliments ¢t de boissons, 131,

Distributeurs d'ean (voir « ¢au » et « alimen-
- tation en eau »),

Dortoirs
Réglementation générale, 53,

Douches {vair « salles deau n}
Drraps (vair <« literie »),

générales de lutie contre les insectes,

E

Eau chawde :

Appareils de production
entretien, 3.1, 31L&

Canalisalions, 3. 5. )

Destings & des usages zlimentaires ou sank-
taires, 16.8.

Pratection contre le gel, 14,

Installztion,
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Eanr froide :

- Destinee & des usages alimentaires ou sanitaires,

16.8. _ -

Protection contre Is gel, 34.%

Eau gazeuse. ' -

Fabrication, conditionnement, vente, 133,

Eau non potakfe -

Alimentation das immeubles, 2, &, 4.

Citernes, 12, 13.1. :

Conditions d'utilisation, 2. .

Interdiction dans les ateliers et laboratoires
de préparation des aliments, 130.4,

Interdiction  dans tes restaurants et locaux
similaires, 152 (30, ' '

Interdictton pour la fabrication des bojssons,
133 (27).

Eaux ménagéres (voit « eaux usées » et « bran-
chements 4 I'dgout »).

Eaux. mincrales et equx de table :
Usage dans les restarants et locaux similaires,

Eaitx pluviales (voir égaie i|r'n: « dvacuation

des eaux piuviales, des “Baux et matiéres
usées] !
Citernes d'eau de pluie, 2.

Infiltrations et inondations, 33, 35,

Eaux porables (voir également « alimentation
en eau »j

Alimentation des ateliers et laboratoires de
préparation des allments, 130.4.

Alimentation des hdtels et garnis, 57.2.

Alimentation des immeubles, logements et
pigces isalées; 14, 40, .

Alimentation des restaurants et locaux simi-
laires 152 (32).

A proximité des cabinets d'afsances, 45.

Dispositifs de traitement de ®'air fanctionmant
4 I'eau potable, 16.6.

Matériaux de construction, mise en service, 1.

Ouvrages et réservoirs publics, 7.

Protection contre le gel, 8, 14.

Qualitée de 1'eau distribuée au public, 10, 15.

Température de ["eau distribués, 4.

Traitement thermique, 18.9,

Utilisation d™an réseau d'eau potable pour la
protection contre I'incendie, 19,

- Eoux souterraines :

Pratection, RI..

Eaux usées (voir également « branchements 4
I"égout », « évacuation des eaux pluviales et
des eaux et matidres usées »)

Ateilers et laboratoires de préparation des aji-
ments, 130.2,

Boucheries, charcuteries,

Infiltrations, 35. )

Lafteries, fromageries, 115, %

Magasins d'alimentation, 125.1.

Magasins el réserves de produils de la mer at
d’eau douce. 147,

Protection sur fa voie publique, 9.3

LriEeries, 137.

96
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Eaux vaanes (voir « gaux usées W, 4 matigres
usées » 2t o« fosses d'aisances o),

Eclairage ¢naturel ov artificiel) :

Des cabinets d'aisances, 57.1.

Des celliers et pressoirs, R2.

Des immeublas de toutss catdgories, 40.2.
Des logements d'anfmaux, A,

Des logements et parties coammunes, 23.2,
27.2, 51.1.

Des magasins d'alimentation et des [gsserras,
1251, 1252,

Ecoulement 4 U'dgour (voir « branchements
Pégout », « dvacuation », « eaux usées » &t
“ matiéres uséss nh, .

Eciries )
Eclairage et ventilation, R1,
Evacuation des fumiers, RS,

Effluents {voir « &vacuation », « equx usées »
et « matiéres usées n)

Raccordement des ateliers et laboratoires de
préparation des aliments, 130.2.

Raccordement des boucheries, charcuteries,
tripecies, 137,

Elagage des arbres
Devant les fenétres des habitations, 23.1.

Electricité :

Circuits d'alimentation électrique, 51.

Equipement des pigces, 57.2.

Emballage (voir « conditionnement ») :

[nterdiction de les abandonner sur les voies
publiques, 92.2.

Interdiction de rejet sur Ja voie publique apres
les marchés, 99.5,

Enfants !

Maladies contagieuses ; surveillance scolaire,
109

Enfévemear (voir « déchets et détritus » st
o ordures ménagéres »).

Enquétes sanitaires :
Libre accés des locaux pour les représentants
de 'autorité sanitaire, 56.

Entrepdts :
Mesures contre les rongeurs, 119,

Entretien  (voir également « balayage =,
« lavage », « nettoyage » ¢t « propreté ») ;

Des appareils servant 4 la préparation, au
- conditionnement ¢t i 'entreposage des ali-
ments, [30.4.

Des cabinets d'aisances, 72.

Des conduits de fumde, de ventilation et des
appareils de chauffage, 31.5,
Des  distributeurs automatigques

131.4.
Des hatels et garnis. 50,
Des immeubles — Dispositions générales, 22,
Des installations d’alimentation en eau, 15.
Des logements d'animaux, BRI, 26.
Des récipients, locaux de stockage d'ordures
et des vide-ordures, 79.

d'aliments,
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[res vaies et espaces publics, 7.2

Dies voies privies, 100.2.

Epn:euej {voir « magasins d'alimentauion »
et « Jdencées alimentaires »h,

Epidéries (voir « maladies transmissibles »1.

Equipement
Des habitations nouvelles. et immeubles de

toures catégaries, 22

Cres hotels et garnis, 35,

Eqmpemmr IaHitaire

Dos ateliers et laboratoires de préparation des
aliments, 132

Des bains-douches, 71.

[es centres d hébergement des pelsonnes sans
domicile, 116.

Des habitations, 40,

Des hatels et garpis, 57.2.

Des locaux de spott, 68.

Dres locaux recevant du public, 67.

Des morgues et salles d'autopsie, 124.

Das piscines. 70,

Des restaurants et locaux similaires 152 (42)

Des salles de speciacles 69,

Escaliers :

Eclairage ¢l entretien 23.2, 57.1,

Erablissements
Cébic d'air neuf, 6d.1.
De collecte el de twansformation du

1 30. 14,

De toules catégories ;

— dispositions générales, 22.

— mesures contre -les tongeurs, 119,
Erablissements d'enseipnement !
Conditien d admission des enfanis — Prophy-

laxie, 109,

Débit drafr newl, 64.1,

Erablissements d'équarissage

Enlevement des cadavres d'animaux, 95,

Etablissements recevant du public (voir « locaux
recevant du public »).

lait,

Eralt : _ )

A lextérieur des magasins et sur les marchés,
126.

Dans les magasins d'alimentation, 1251,

Erancheitd ;

Des bassins des lavoirs, R4,

Des (Dsses & purin, Ré.

Des fosses de déjections d'animaux, R7.
Des ouvrages d ‘alimentation d’eau, 18,

Evacrwation der eaux plirvigles, eaux usées ef
PIIHErES NEEES !

Des ateliers et laboratoires de préparation des
aliments, 1301, 1302,

Des boucheries, char¢uteries, triperies, 117,

Des cabinets d aisances, 42.

Des magasins d alimentation et des resserres,
1351, 125.2.

Dies magasins de venle des produits faiviers, 135.

Des magasing et réserves de produits de la mer
el d'ead douce, 41
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Déversements délictueux, 29.2.

Dispositi{fs d’accumulation en eas d'absence
d'ouvrage d'évacuation. 42.

Entretien des installations. 18,

125

Evacuation des.-eaux usées dans les ouvrages -

d'évacuation des eaux pluviales, 42,
Inondations et infiltrations, 35,

[Interdiction de deéversement duns ies mares,

R2.
Mesures contre les insectes, 33.1, 121.
Mesures contre les rongeurs. I19.
Protection ¢ontre le gel, 34,
Evenis : S
Lre chutes d'zisances; 42.

L.

Exécution (voir agalement o procédure d° urs

gence ou d aoffice »j :

Autorités et agents chargés de Iexécutmn du ..

réglement sanitgire, 156,
Exhumations, I_24._ )

Fapades :

Fd':ades de locuux Y usage commun :
tien, 21.2, 96,

Interdiction des graffiti, 99.2.

Fendires (voir également « baies ») ;

Des immeublas toutes calégories, 40.1.

Eclairement, 40.2.

Eatrelien, 32, 31

Jets par les fenétres, 25,

Proximite des arbres, 23.1.

Yentilation par les fenétres, 63.1.

Filtres -

Des citernes d'eau de pluie, |2.

Traitant 'air des locaux a pollution 5p¢CIﬁqU¢
et non spécifique, 63,

Forages ]

Ouvrages et projet d'établissement, 10.

Fosser 6 eaw :

Entretien, R3.

Forres & purin

Disposilions général:s, R.6.

Fotyes d airances .

Condilions génerales. 0.

Déclaration d'installation, 48,

Floighement des puvrages d'eau polable, 46

wlesures contre les insectes, 121,

Remisage aprés inondalions, 35,

Fosses de stockage
Des déjections d animaux, R7.
Eonrneaix (voir épalement « cuisines » el

w0 restaurants ») ) ) )
Des ateliers et laboratoires de préparation des

aliments, (343,

Fours - ) _ .
[ins les boulangeries et boulungeries-paus-

series. 136

entre- |



_mengen'fs oF  fromages
"o produits Liiters ),

Frufts et {égumes (voir egalement « denrges
dlimentaires n gt « magasins d-alimenta-
tion »} @

Champignons, 143,

Conditionnement, emballage, 127, 144.

Cr:‘.:s}ﬂn et cultures maraichéres immergées,

Engrais, fumiers et pesticides sur les tarrains de

- culture de [ruits et {égumes, R6,. 17, 142,

Lavage des fruits et lsgumes, 144,

Magasing de venie, 125.1.

Transpart, 129.{,

Utilisation comme fumiers, 91, 94,

Vente § l'extérieur des magasins el sur las

"~ marchés, 126,

Yoitures-boutiques, 125.3.

Fumées (voir « conduits de fumée » et « pollu-
tion da ["air »).
Frmer : . )
interdiction de fumer :
~— dans les aleliers et laborataires de prépa-
ration des alirnents. 132,
— dans les magasins d'alimentation, 125.1,
— dans les restaurants et locaux similaires,
st absence de ventilation adéquate, 134,

Fumiers

Des clapiers, pigeonniers, poulaillers, 26.

Des écuries, vacheries, bouverjes, hergaries,
porcheries, R3,

Mariares Termentescibles, 93.

Sur izes terrains de culture de
(42,

Utilisation agricole des résidus verts, 94.

Fitmoirs _
Dans les ateliers et laboratoires de préparation
des aliments, 130.9,

{voir  dpalement

fruits et [Egumes,

G

Gaines {voir également « adration » st « ventj-
lation »)

D’eération des cabiners o‘aisances, 40.1.

De passage der canalisations, 33.

De ventilation, 31.1, 31,2, 31.3,

Garages - N
Incormpatibilité avec les resserces, 125.2.

Garais (voir « hitels et garnis »).

Gdtegux (voir épalement « denrées alimen.

taires », « boulangeries » et « patisseries »)

Distributeurs automatiques, 131,

Manipulation par les vendeurs, 148.

Gaz

Conduils d"aération pour les appareils 4 gaz, 53,

Ddans les ouvrages 4 évaguation chutes
d'aisances, descente deaux ménagéres, 42,

Installation de gaz, 52.

Proteciion contre le gel, 4.
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CGaz carbonigue -
Dans les celliers et pressoirs, R2.

Gaz de combustion

Duns les parcs de stationnement couserts, 28,

Dans les sous-spis. 27.3,

Gel

Mesures générules de protection, 34.

Produits anti-gel et autres produits addition-
neis. 8.1, 8.2.

Gibiers (voir « denrées dlimentaires »).

qques (voir également « crémes et glaces »)
Ltilisation dans les poissonneriss, 141.

Ganttiérer
Evacuation des eaux
usage, 29.1.

Graffiyf -
[n;erdiction sur les facades des imumeubies,
9.2,

Gravats (voir également « déchets » et « déiri-
tus =) '
Dans les immeubles et ddpendances, 23.2,

pluvinles : antretien et

H

Habitations (voir également « bitiments »
« immeubles » et « lagements ») :

Caractéristiques des pidces affectées a ('habi-
tation, 27.2.

Définitfon du terme « habitation », 21.

Distance & respecter pour lépandage des
matiéres de vidange, 92.

Distance § respecter pour I'épandage des purins
et lisiers, R&, R7. .

Distance A respecter pour I'épundapge des
vases, R,
Dista

nce & respecter pour les dépdts de fumiers,

R5. )

Distance 4 respecter pour I'implantation des
fosses & purin, Ré.

Distance & respecter pour l'implantation des
logements d'animaux, R1, R7, 26.

Distance a respecter pour limplanlation des
margs, RA.

Domaine d’application, 22.

Enfouissement des cadavres d animaux, 98.

Hatels et garnis, 55, 56,

Interdictirn dans les ateliers et laboratoires de
préparation des alitments, 130.4.

Interdiction dans les caves et sous-sols, 7.1,

Interdiction dan les magasins d'alimentation
el resserres. 125,01, 125.2,

Lutte contre le rongeurs, !19.

Présence d'animaux, 26.

Ragles pénérales d habitabilité, 40.

Habirations E.'l‘f.i‘!dnff.!‘ iy
Ameénagement ef équipement, 32.

Hauteur sous plafond : 40.4.
Des logements d'animaux, RE




13#

Héhergemeni -
Centres  d'hébergement des personnes sans
domicile, L16.

_ Conditions d hébergement ! hatels el garnis, 55,

56,

Hatels er garnis -
Cormmunication gvec un débil l:lﬁ boissons, 57.
Conditions génédrales, 55.

. Entretien, 60.

Equipement collectif; 57.1,

Equipement des piéces ! . eau,
sanitaire, 57.2.

Faurniture de ['eau, 59.

Mesures prophylactiques, 6l.

Présence d'animaux, 26.

Qualité de Peau distribuée aux utilisateurs, 15,

Surveillance sanitaire, $6.

Tolérance pour les locaux anciens, 58.

Huirres (voir « coquillages »}.
Humiditd (voir également « condensation ») :

Drans les cabinets d aisances et salles d'sau, 45.
Dans les locaux d’habitation, 23.1, 13,

Hydrocarbures figuéfids ;

Dans les installations de chauffage, 51.1.

Hpgiene !

Des débits de boissons, |34,

Des salons de coiffure, manucure, pédicure et
esthdéticienne, [13.

Du personnel
— dans les ateliers et laboratoires de prépa-

ration des aliments, 132,
En miliew rural, R 1 et suivants,

éleciricite et

Jvmenbles (voir dpalement « batiments »,
« habitations », « logaments »)

Alirnentation en eau potable, 14, 40,

A usage d'hétels et de garnis, 55 & 61,

Conditions d occupation, d utilisation et d’en-
tretien, 22, 21,7, 40,

Jet de nmourriture aux animaux, 26, 120,

Locaux inondés — [nfiltrations, 19, 32, 35.

Mesures-conire les rongeurs et les animaux
nuisikles, 119,

Immondires {voir « déchels el
« dépdts », « ordures »).

Incendies : _

Conduits de fumée — Construction et entretien,
il.

Protection contre l'incendie utilisant un réseau
d’eau potable, 19,

Incinération :

Interdiction pour les ardures ménagéres, B4,

Régles pour les déchels hospitaliers, 86, 47, 88.

détrilus »,

fafilteations

Dans les locaux et immeubles. 15, 13, 35
frfractions - )
Au présent réglement sanitaire — Sanclions,

154, 155,

fnligmations, |24,

fnendarions -

Dans les locaux et immeubles, 35 _

Insectes (voir également « désinsectisation ») :

Dans les dépdts de fumiers, R3. .

Dans les losses .d aisances. 121.

Dans les logements d animaux, 26.

Dans les logemants at lewrs dépendances, 23 L,
&l,

Mesures générales, 121,

‘Protection dans les magasins d'alimentation et

resserres, 125.1, 125.2.
Prtstection des d'LEllBl"S et laboratoires de prépa-

ration des aliments, 305

Protection des citernes d'eau, 12,

Protection des losaux & ordures ménagédres, 77.

Protection des poubelles, 75.1. ]

fustallations fvoir « gppareils de chauffage »,
« chauffage », « eau-chaude », « &lectricité »,
“ FAZ )

Insiractions (voir fgalement « plaques indica-
frices »] :

En cas de gel, 4.

Instriuments |

Employés par les coiffaurs, manugures, pédi-
cures ot asthériciennes — Entretien, 118,

Interdiction &'habirer :

Dans les ateliers et laborataires de préparation
des alimenis, 130.4,

Dans les caves, sous-sols, combles el piéces
dépourvues d’ouverturse, 27,1,

Dans les magasins et resserres, 125.1, 125.2.

J

Jambon (voir également « boucheries »)
Manipulation ¢t emballage, 137

Jardins o habitarion, 13.1.

Jardins publics .

Abanden d'animaux, 5%.6,
Déjections, 97, .

Jets de graines et de nourciture, 120,
Jerr divers :

De nourriture aux animuux, 26, 120,
Par les [enétres, 25.

Joints ©
Des canalisations d'eau potable, 5.2,

L

Laboratoires )
Dre préparation des aliments, 130,

Lait (voir également -« produits lajliers »} .

Etablisserents de coilecte et de wransformarion,

130,00,
“Mapasins de wepte, 135,

412
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Lavdbos (voir cgalement « caux usées o, -0 equx
pluviales at maliéres usées » el « éguipement
sanitaire »p ;| '

Erans les ateliers et laborstioires de préparation
des aliments, 132,

Dans lgs bains-douches, 77,

Dans les centres d'hébergement des personnes
sans domicile, 116, o

Dans les Halels &t garnis,. 57. '

Dans les locaux recevant du public, &7.

Dans les piscines, 70, -

Dans les restaurants €1 locaux similaires, (52

(4°). o ' '

Drans les salles de spectacles, 69.

Systéme d'occlusion hydraulique, 43,

Lavage (voir égalemenl « neftovape » o1

« Propraté ») ! _ _

De la vaisselle dans les restaurants et Iocaux
siriillaires, 152 (&%),
Des éours et courettes, 41,
Des Truits et légumes, |44,

Des murs el des sols
— dans les ateliers et laboratoires de prépa.
ration des aliments, 130.].
— dans les boucherigs, charcuteries, tripe-
ries, 117;
— dans les magasing
resserres, 125.0, 125.2;
— dans les restaurants et locaux similaires,
152 ([} {20},
Des tables dans les restaurants et locaux simi-
laires, 152 (5v).
Des ustensiles servant 4 la préparation et au
conditiannement des alimenrs, [30 (59},
Des vojlures, 90,

Lavage et trempage -
Bacs dans les triperies, 137.

Lavaeirs .
Dispositions générales, R4,

Légumes (voir « [ruits et ldgumes »).

Libre-service {voir également « restaurants et
localax similaires ») : '
Presciiptions particulidres — Plats cuisinds,

1527 (8=,
Lienx publics
Protection contre la paussidre, %6,
Protection contre les déjections, 97,

Limonades ef sodas (Voir eégalement « bois.
£0Ns ¥} : )
Fabrication, conditionnément «! vente, |33.

d'alimencation et

Linge

Aux fenétres, 96,2,

Contaminé par les malades, 112,

Des personnes accueillies dans
d'hébergement, 116.

Utitisé par tes coiffeurs, 118,

Liguides inflammabler .
Déversements délictusux, 29,2,
Instailations de chauffage, 53.1.

les cenires

Litewie ;
Cnntum_mée par les malades — Désinfection, 1.
Praprate dans [es hiotels et girnis, 61,

Locataires oceupams -
Conditions . générales dovcupaition des
ments 23.1; 40, 57, -
Mise i disposition des poubeiles, 76,
NMombre 3 desservir par cubinet d aisances, 40.
— Locaux d’hébergement collectif, $7.
— Lors de travaux, )§.
Obligations contre (e gel, 34, .
QObligations contre les rongeurs, 119.
Obligations d'alimentation en eau, 40.
Obligations d entretien des fosses d ‘nisn nces, 30,
Obiigations de propreté : déiritus. insectes €l
vermine, 23,1,
Obligations de ramonage de conduits de lurde
et d'uppareils, 1{.4, :

Lamrfqn ;
Conditions de¢ tocation dans les hétels et garnis,

loge-

Locaux ({voir dgulement « habitations B,
« immeckles », « logements » st « ventila-
tian ») ;

Bruirs, 102.4,

Chauffage — Généralités, 11, 40,

Conditions d'oceupation des locaux, 27.

Inondations &t infiltrations, 35.

Locaux ancizns, 58.

Occupés par les malades — Drsinfection, 13,

Propreté, 21.1.

Yentilation. &3.

Locaux & ordures meénagéres (voir épalement
# remisage ») ¢

Aménagement, désinsectisation, entretien, 77,
19,

Eclairage, 57.1.

Mesures contre les rongeurs, 119,

Yentilation, 77

Locawx communs (voir « parlies communes n),

Locaux de gardicunage (voir également « purties
communes ») :
Entretien, 23.2.

Lacany de sports -

Debit d'air neuf, 54,1
Equipement sanitaire, &8,
Piscines, 70.

Locaux de stabidation @ o _
Communication avec les pieces d hsbitalion, R

Locaix recevant dn piblic :

Adration, 62, 63, 64.1,

Bains-douches, 71.

Centre d'hébergement, | 16.

Chauffuge, 40,

Débit d’air neuf, 54,1,

Dhstance & respecter pour [épandage des
lisiers, R7, .

Distance 4 respecter pour las dépdts de lumiers,

R3.




439

- 101

[¥stance a respecter pour I'implantation das
fosses & purin, R&.

Distance 4 respecter pour l'implantation des
porcheries. R7.

Distinction des iucaux d’habitation, 62.

Entretien, 73.

Equipement sanilaire — Généraliés, 67,

Hotels et parais, 55,

[nstallations de - chauﬁaga Electricité et-pay,
1L, 51, 52, 53,

[nterdicion de fumer, &4.1.

Balles de spectacles, 69,

YVentilation mécanique ou naturelle, 44, §5.

Yentilation par ouvrants, G6.

Logements (voir Egalement o« bidtiments »,

w habitations » et « immeubles »)

Alimentation en eau polable, 40.

Conditions d'occupalion des logements, 23.1.

[nstallations électriques et de  chauffage,
cuisine, 51, 52, 51,

Superficie des pigees, 40.3,

Logements des amimauy
Dispositions gén#rales, R1, R7, 26,
Mesures contre les rongeurs, 119.

Logements garnis (voir « hotels et garnis »).

M
Machiner
“esures conire le bruit, 102.3,
Magasins (voir éga!errient « locaux recevant du
public ») !
Bruits, 1023/

Mesures conire les rongeurs, 119,

Magasins d alimeniation (voir également « den-
rées alimentaires » et « locaux recevant du
public »} :

Aliments d origine végdtale — Généralitds, 42,

Aliments non (raditionnels, 150, 151.

Ateliers et [aboratoires de préparation des
aliments, 130,

Boisspns, 133,

Boucheries, charcuteries, triperies, ¢te. 137,

Boulangeries . et boulangeries-pitisseries, 146.

Champignons, 145,

Cresson et produits de cultures maraichéres
immergées, 143.3.

Deépots de pain, 1472,

Dispositicns génerales, 125,

Fruits et légumes, 144,

Glaces et crémes glacdes, 114,

Magasing -et réserves de- produits de s mer
el d'eau douce, 141,

Mesures contre les insectes et les rongeurs,
125.1.

{Fufs, 1319,

Pitisseries, confiseries, 149,

Produits laitiers, 135.

Resserres, 1252,

Maladies iransmissifles -

Deéclaration. 105,

Désinfection en cours de maladie, 1132,

Désinfection des hétels et garnis, 23.i, 61.

Désinfection terminale, (13,

Hygitne des salons de coiffure, manucurs,
pédicurs et esthéiicienne, 119,

[zolement des malades, 106.

Mesures aprés-le-décés. 124.

Mesures contre les animaux conlaminés, 123,

Mesures contre {es insectes, 23.1, 121.

Mesures sanitpires dans les centras d'héber-
gement, 116,

Organisation de la désinfection, 114,

Protection contre les animaux domestigues ou
sauvages apprivoisés ou tenus en captivicg,

Rongeurs, 119,

Sortie-des malades, (98,

Surveillance des uppareils de désinfection, I15.
Sucveillance sanitaire, 107,

Surveillance scolaire, 109.

Transport des malades, 110.

Manucures !

Aménagement des locaux professionnels, 117,
Hygiéne des produits et du personnel, L18.
Marchés -

Dispositions générales, 99.5.

Evacuation des déchets, 128,

Proprere de Ta voie publigue, 99,2,

Transport des denrées alimentaires, 129,

Mares

Créalion, RJ.

Ecoulement des purins, R6.

Enfouissemeant des cadavyrss d'animauz, 98.
Entretien, R

Mesures contre les insectes, 121,

Matériaux combustibles (voir « incendie »),

Matériqux de démolitian
[nterdiction de dépdts, 84.

Mardrie! (voir.dgalement. o ustensiles ») .

De. fabrication.et.conditionnement des denrées
alimentaires liguides gucres que le lait, 133,
Des salons de coiffure, manucure, pédicure et

esthéticienne, 118.
AMartéres e vidange (voir également « Fosses
d'aisances »)

Des fosses daisances, 0. o
Déversements — Mesures particuligras, 91,

[nterdiction de déversement dans lzs égouts,

9.2
Transporl des maliéres usées, 99, 4.
Ltifisation agricale, 92.

Maridres fermentescibfes
Conditions de déversements et dépars, 93.

Matiéres inflammables (voir « liquides inflam-
mables »).

Matiéres plastiuires ©
Usage pour les canalisations d'eaw. 3.2,

139
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Usage pour les sacs 4 ordures ménageres, 75,2,

Matiéres niées [voir également L branchc-
ments & ["&gout », o évacualion des eauy plu-
viales ot des equx ef maliéres ulsées "y

Cabinets d aisances — Dispositions générales,

45.
Communication avec le réséau d'eau potable,

42,
Conditions de déversements, 29.2.

‘Conditjions générales d’'établissement des ou-

vrages d'assainissement, 0.
Conditions générales d'évacuation, 29.
Eloignement des canalisations et des ouvrages.
d'eau potable, 46,
Epanidage soulerrain, 50.
Evacuations des locaux de sports, 6§.
Evacuannns des locaux recevanl du public, 67.
Evacuations des salles de spectacles, 69,
Evacugtions @ protection conlre [e gel, 34.
[nondafions et infiltrations, 35,
Rejetéas. par les malades contagisux, 111,
Transpart, %9.4.

Muarout (voir « liquides infammables »),

Modératenrs de tirage -
Des conduits de fumée, 53.5.

Muorgres ]
Installation et entretien, §24.

Morewrs (voir également « véhicules ») ¢
Bruits, 1014, 101.5.

Des broyeurs d'ordures, B3.

Mownches (voir également « insectes ») :

Dans fes logements d’animaux, RI.

Protection des ateliers et labaratoires de prépa-
ration des aliments, 130.5.

Protection des poubelles, 75.1.

Murs

[Dres ateifers et laboratoires de préparation des
aliments, L1,

Pes boucheries,

137,
Des logements d'animaux, RI.

charculeries, (riperies, etc.,

Des magasins  d alimentation et resserres,
125.1, 125,2. _ ‘
Dres restaurants el locaux similaices, 152 ({2}

Entretien dans les habitations, 13.

N

Neiges et glares
Ghligations des riverains des voies pihliques,

99.8.

Mettovage (voir  épalemenl «
t [avage », « proprete ») ;

Apres inondations ou infiltrations, 5.

Des appareils distribulewrs automatiques d*ali-
ments, 135.4,

Des bassins des lavoirs, Rd.

Des bussing et réserves degu non destinée A
I"alimentation, é.

balayage =,

Des canalisalions et réseroirs publmes deun
potable, 2. _

Des centres d'hébergement des personnas sang
domicile. 116.

Des citernes dieat, 12.1. .

Des conduits de fumée ef apparails, Y1.2, 31.6.

Des conduits des vide-ordures, 79,

Ces  distributecrs automutiyues
131.4.

Des machines et appareils utilisés pour la
fubrication et le conditionnement des
denrées liquides uutres que le lai, 133.

Des puirs, 10,

Des récipients contenant le lait, 130,10

Deslgrécipicnts servani au transport du pain,
129.4.

Des ustensiles servant 3 Ia préparation et au
conditionnement des alifients, 130.6,

Des v&hicules servant au transport des malades,
LG,

Des woies privées, 100.1, 100.2.

Des voies publigques, 9%, I

Du raatériel des salons de coifure, manuéure
pédicurs ot asthéticienne, 118.

Mormes
Eau, gaz, &ectricité, chauffage, 2, 51, 52, 7.2,
Garde d'ean des cabinets d'aisances, 46.

d aliments,

O

Qbjets ;
Contaminés par les malades, [[2.
Mobilier des hivels et garnis, 1.

Ohjets encombranis
Présentation de la collecte des ordures ména-

geres, B,
Oerfusion

Des cuvettes de cabinels d aisances, 46.
Des orifices de vidange des postes d’eau méng-

ghre, 41,
CGocpanis (voir « logalaires »),

Occupation :

Des caves et spus-sots — Conditions géné-
rales, 27.1.

Des chambres dans les hétels et garnis, 57

Des locaux — Assainissement de l'atmosphérs,
4.

Des locaux d'habitation, 23.1, 27.2.

Volume des locaux recevant du public, 64.1.

Odenrr - ) ]
Aliération des denréss alimentaires, 1385,

Assainissement de |‘atmosphére des locaux, 4.

Dans les locaux recevant du public, 64.1.

Evacuation des (umées et odeurs dans [es
ateliers et laboratoires de préparation des

alirments, 1313
Fufs -
Dépots, 1319,
Transpor. 1262,

440
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Ordures (voir égarement i déchets et d.étritus ",
« dépdts »)
DEET les parties communes des immeubles,
2.

Ordures ménagéres (voit ega[ement i dcchers
et détritus », « dépats ») !

Broyeurs d° ordures 83.

Brilage a I‘air.lihre. Bd.

Cadavres d'animaux, "98;

Caractérisliques des recnplents. 75
-— poubelles, 75.%:
—_ :S:;-; en papier ou en -mauére plastique,

1 ufa L

— bacs roulants pour déchets solides, 75,3,
— autres types de récipients, 75.4.

Dans les logements et immeubles, accumulation
anormale, 23.1.

Déchets encombrants d'origine ménagére, 85

Dépots sauvages d'ordures, 84,

Elimination des déchets, 84.

Enléverment dans les voies privées, 100.3.

Entretien des récipients, des locaux de stockage
et des conduits de chute des vide-ordures, 79.

Evacuation par vide-ordures, 78,

Incinération, 84.

Locaux des récipients & ordures ménagéres, 77,

Mesures contre les rongeurs, 119,

Mise des récipients & la disposition des usagers,
74.

Présentation des déchets 4 la collecte, V1.

Présentation des récipients 4 ordures en vue
de leur enlévement, 80. )

" Produits non admis dans les déchets ménagers,

74,
Protection sanitaire gu cours de la collecte 82.
Réglementation de la collecte, 81,
Utilisation agricole camme résidus verts, 94,

Ouvertires {voir « baies », « lendtres », etc.)
Dans des immeublas de toutes catégories, 40,1,

P

Poin {voir tgalement = boulangeries »)
Boulangeries et dépdts de pain, 146,
Stockage et protection du pain, 147.1.
Transport, 129.4.

Papier .

Emballage des dencées alimentaires, 127,
Sacs de collecte des ordures ménagéres, 73.2,

147.2.

Parcy de siaifopnement ;
Parcs de stationnement couverts, 28.

. Purcs ef promengdes

Jews de pourriture aux animaux, 20,
Litilisudion de véhicules, 102.8.

Parois {voir également « murs ») |

Des ubords des vide-ordures — Fropreté, 78

Des ¢yhines de douches des érablissements de
kains, 7).

Des citernes deau. M1,

Dres Javoirs, R4
Des partics communes des
Entretien, 21.2,

Parries comimanes

C‘n::ﬁraditiuns d'accupation et d'entretien, 23.2,

Des habitatigns — Interdiction des déiections
et délritus, 23.1. .

Dies hatels et garnis — Entretien, &0,

Entretien et usage des vide-ordures et locaux
d poubelles, 77, 73. 79,

Equipsments collectifs, 57.1. )

Pdtivieries  ef confiseries  {voir epalement
« houlungeries », « patisseries », « denrées
alimentlaires », « magasins d allmentatmn -

Dispositions appllcables aex  produits  de
panification ov de pitisserie, 148,

Distributeurs-automatigaes, 131,

Laboratoires de fabrication de pitisserie, 148,

Magasins de-ventes eb resserres, 125,10, 125.2.

Mesures -contre les fumées et odeurs, 130.3.

Transport, 129,

Vente 4 I'sxtérieur des magasins et sur les
marchés, 126, '

Yente ambulante, 115.3.

Pidicures -

Aménagermnent des lacaux professionnels, |17,

Hygiéne des produils et du personnel, 118,

Pénalités (voir également « procédure d'ur-
gence »)

immephles —

Infractions au présent réglement sanitaire, 154, .

Infractions — Constatation, 155,

Permanence de Palimentation en eau :
Dispositions générales, 14, 40.
En cas de gel, 34.

Peste {(voir « mualadies transmissibles »).

Pléces (voir également « batiments », « haki-
tations », « immeubies », « logements »)

Chauﬂ'aage. ventilation -— Généralités, 1.1,
5, 5

Eclaitement naturel, 40:2.

Hauteur sous-plalfond, 40.4.

Neon: perées el-$oluirées directement, 40,1.

Recevant du public : volume, &84.1.

Régles générales d'babitabilité, 40,

Sans f(enétre : utilisation comme magasins
dralimentation ou resserres, 1257, 1252,

Superficie des piéces, 40.3.

Piéces deay -
Mesures contre las insectes, 121.

Pidees d hchirarion er de séjonr

Caracléristiques, 27.2,

Comminication aveg les cabinets d ‘aisances, 45,

Communiciation avec les locaux de stabulation,

Rl

Interdiction dans les caves el sous-sals, 27.0.

[nterdiction de communication avec les maga-
sins el resserres, 1250, 125.2.

Présence d animaus. 26

Frolection contre le gel, J4.

444
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Piéces fsoldes :
Alimenlation en eau duns les hotels el garnis,

57.3.
Alimentation en ¢ay dans les immeublas, 40.

. -

P;gc'anmfﬂ' .

. Communication avec Ies pidces d "hahitation, R 1.

Entretien, BRI,
Evacuatian dus I‘umiers. R1, 26.

Pigeons .
Dépots ot feils de grdmﬂs. 26, 120.

Pinces ! )

Usage obligatoire +
— dans les boucheries-charcuteries, 137:
— dans les pdtisseries, (48,

Piscines, TG

Piafonds (entreticn ou hautewr) {voir &galement
¢ pafols #)

Des ateliers et laboratoires de préparation des

alimenis, [30.1.
Des hdtels et garnis, 33.
Des"immeuibles toutes catégories, 37,
Des'locaux recevant du public, 62 section L.
Dres logements d'animaux, RI.
Des magasins d alimentation et resserres,
125.1, 1252,

Flanchers (voir également « parois » et « sols ») ;

Des piéces d*habitation surmontant les locaux
de stabulazion, RI,

Entretien — Général:’tés. kxS

Plantarions (vair egalement « jardins publics »
¢l « parcs et promenades ») !

Désinsectisation, 7.

Flagage des arbres devant les fenétres d habi-
tatfon. 21.1.

Sur les fendtres el balcons, 99.2.

Plaques indicatvices ;

Eau de puits, {0,

Eau non potable, 6.2,
Instruction en cas de gel, 34.

Plats cuisinds (voir également « dearées alimen-
taires » et « magasins d'alimentation ») :

Denites congelées er surgelées, 149,

Distfibutenrs automatiques d'aliments, £31.2.

Etabfissements de libre-service, 152 (39).

Préparation et vente — Locaux et usiensiles,
comservation, 127, 138,

Yente & I-:xlén:ur des magasins et sur les
marchés, 126.

Plomb

Interdiclion dans Jes canalizations el réservoirs
d'eatr potable, 3.1,

Tnierdiction dans les eiternes deau, [2.

Paissons  ef  poistenneries  {voir  egalement
« denrées alimentaires » &t « magasing d ali-
mentation #=}

Conditionnement, emballage, 127

Déchels et denrees avariées, |28,

Magasins de vente, 141,

Transport, 1292,

Ulilisation des pojssons pour Ja Jestruclion des
insectes, 121,

Vente 4 'extérieur Ju magasin el sur les nmr~
chés, 124 .

Vente ambulante, 125.3.

Pallution (voir « cuntaminu[iun--rj.

Paltution de air :

Par défaut de rumonage et O entretien, JI &.

Par incinération, &4,

Par la collecte dés ordures ménagéres, §2.

Par le buttage des-tapis et le jet de poussigres
par les Fengtres, 25

Par les aleliers et. Iahuralmrcs de preparatmn
des aliments, 130;3. . .

Par les buu!angenc&puusse:m. 14%.1.

Par [es Mumeirs, [30,9,

Pur Ies insiallations et appareils de chauffage,
cuisine, 51.8. _

FarTI:fs moteurs dans’ les caves et sous«sgls,
27.3.

Par les motears d’appareils 4 combustion non
destinés & un usage domestique, 53.8.

Par les vide-ordures, 7%,

Par I'incinération des déchets contaminds par
l¢s malades, 88,

Protection des locaux recevant du public, 64.4.

Pallution des eayx ;

Dans les bidtiments, immeubles =t logements,
14, 15.

Dispositif de prolection  anti-poilution  des
réseauy privés, 16.2, 16.5,

Far les déjections des malades contagieux, 1],

Par les dépois de fumiers, R3S,

Par les dédversements de matiéres usées, matidres
dangereuses au matiéres de vidange,29.2,

Par les évacualions d'eaux pluviales, 29.1.

Par I'utilisation agricole des matiéres de vidange
et des résidus verrs, 92, 34,

Par l'utilisatian agricaie des puring e lisiers,
R&, R7.

Utilisées pour 1alimentation, 13.

Fompes
Des puits. 10.

Porcheries

Eclairage et venlilation, R!.

Evacuation des fumiers, R3.

Projet d'aménagement ov de construction, R7,

Porrer [voir ézalement « baies ») :
Daccés aux hitels et garnis, 57,
Entrefien, 3.

Yentilation par les portes, 6.1,

Porry er insralfations portudires -
Création el aménagement, 95.

Faxies dean : ) _ )
A proximité des cabinets dlaisances & usoge

cammun. 45,
Dans les cours et courelles, 41.
Prolection contre V"humidité, 21.1.
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FPonbeltes (voir « récipients & ordures ména-
géres »l.

Porilaiffers o

Communication aves les piéces d habitation,
KEl.

Entretien, RI, 26, :

Evacuation des fumiers, R1, 28.

. Poussidres !
Battapes des tapis, 25,
En cours de coliecte des ordures mémagéres, 32.
Protection des lieux publics contre la pous-
sigre. 96,
Sur la voie publique, 99.

Prélévements
D air ventilé dans les locaux occupés. 24,

Pressoirs ]
Eclairage et ventilation, R2.

Prises d'air  (voir eégulement « aération »,
o gaines ». « yentllatlun )l
Chavflfage par air chaud, 31.1.

Procédure d'urgence ou d office

Désinsectisation des plantations, 37,

Elagage des plantations en bordute des habi-
tations. 23.1.

Enlévement des déwritus sur les lerrains non
batis. B4

Inondutions et infilteations, 35,

Mulpropreté des immeubles et logements,
21.1.
Vidange des ousvrages d assinissement, 29,

Prodiits (voir également « matiéres » et « sub-
stanges »} :

Larvicides — Destruction des insectes, 121.

Produits additionneis 3 1'esu — Produits
antigel, 8.1, 8.2.

Litilisés dans les salons de coifure, manucurs,
pédicure et esthéticienne, 118,

Produfis laiviers {voir également « Jenrées
alimentaires »#, « lait », & magasins d alimen-
talon &) : '

Conditionnement el emballage — Protection
cantre Maltération er la contamination, 1335,

Magasins de wvente el resserres, 125.1., 125.2,

Transport, 129.2. _

Vente & D'extériewr du mapgasin et sur les mar-
ches, 126,

Vente ambulante, 12513,

Prajections

Degux uséas sur [a voie publique, 991,

Qe poussiéres par buttage des tapis, 25,

Prapane (voir « gaz » et « hydrocarbures

liquéfies »l.

Propretd (volr galement « balavage v, o lavape »
4 nellayage o

Corporelle et sastimentaire  des  coiffeurs.
manucuces, pédicures et eslhidticiennes ¢t de
seur matériel, 118,

‘Pes

De la literie et des ocbjets mobiliers dans [es
hédlels et garnis. 61.

Dres ateliers et laboratoires de préparation des
aliments, [30.1. :

Des bains-douches. 71.

Des bassins des. lavoirs, R4.

Des habitations et logements. 23,

Des hbiels 2t garnis — Chambres — Parties
communes, etc., 2.1, 60,

Des logements d animaux, 26.

magasins d'alimentalion i
1251, 125.2.

Des puits, 10,

Dres récipients A -ordures ménagéres, locaux de
stackage et vide-ordures, 7%.

Dres récipients destinés aux  boissons, 133,
152 |69). )

Des récipients servant au transport des denrées
alimentatres, 139.1, 129.2.

Des restaurants erlocaux. similaires, 152,

Des voies ¢t espaces publics, 99.2,

Des voies privees, 100.2,

FESSETIES,

Propridtalres-— Obligations

Comblement des mares, abreuvoirs, fosses 2
eau, RJ.

D'animaux dans les hdtels et garnis, 26.

D'ateliers et laboratoires de préparation des
aliments, 134,

De boucheries, 137,

De boulangeries et fonds de boulangerie, 146,
147.

De chambres et logements en mewublds ou garnis,
57,

De puits. 10,

De rdservoirs et surpresseurs dans les immeus-
bies, 7.

Dres vide-ordures, 78.

Enlévement des ordures ménagéres, 73, 1002,

Entretien des immeubles, 32, 13,

Entretien des installations, 18.

Evacuation des eaux pluvizles et usées, 42,

Mesures contre les insectes. 121,

Mesures.contre-les-pigeons sauvages, 120.

Mesures contre-les=rongesrs, 119,

Mise. 4 disposition: des- récipients & ordures
ménagéres, 76. )

Obligatians en bordure de la voie publique, 99.

Frotection contre le gel, 34.

Qualité de 'eau distribuée dans les immeubles,
15.

Ramonage et entretien des ¢onduits de lumée
et uppareils, 31.1, }.6

Ringage des canalisations d'eau potable. 20.2.

Suppression des dépdts de fumiers, R5.

Suppression des losses & purin, Ré.

Protection comrre le gel
Dans les voies privées, 100.2.
Duns les voies pobligues, 99.8.

Puisards .
Evpulement des purini. Ré.
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Puits _

Distance pout I'épandage des lisiers, R7.

Distance pour '¢pandage des maliéres de
vidange, 92,

Distance pour les dépédts de fumiers, RS.

-Distance pour les matidres fermentescibles, $3.

- Distance pour l'implantation des fosses & purin,

R&.
Distance pour limplantation des porcheries,
RY.
Enfouissement des cadavres d’animaux, $8.
Ouvrages el projets d'établissement, 10.

Pufpes -

Dépdars, 93,

Transport. 99.4.

Lilisation agricole comme résidus veres, 94,

Q
Qualité de l"eau (voir « alimentation »).

R

Ramaonage .

Cres conduwits de fumés et de ventilation, 31.1,
36,

Des conduits de vide-ordures, 78.

Rars (voir « rongeurs »},

Ravalemens

Entrerien des parties communes, 33.

Protection contre les poussiéres, 25,

Reécipienss :

Contenant des boissons el des denrées alimen-
taires, 131,

Contenant du lair, 115.

Pour 1¢5 déchets des ateliers et laboratoires de
préparation des alimanis, 130.7,

Pour les déchets des marchés, 128.

Pour lgs déchets des poissonneries, !28.

Pour les déchets des salons de coiffure, manu-
cure. pédicure et esthélicienne, 117,

Pour “Te transport des vidanges el maligres
organiques, 91,

Pour’le transport du pain, 129.4.

Rdcipients & ordures ménagéres :

Caractéristiques des différents (ypes de réci-
pients, 75,

Collecte —  Dispositions  diverses, 73, 81,
100.3.

Entredien des récinients, 79,

Lociux de remisage, 77,

Mise 4 disposilion des usagers, 6.

Prolection sanituire au cours de la collecte, 82,

Refecraives  (voir o restauranis  ef  locaux
similaires »).

Refuges (voir o« hébergement »).

fegardr -
Cxans les cours 21 eoureiles, 41,

444

Réglements de construction -
Apphcaflpn a toutes catégories d'immeubles —
Conditions générales d application, 22, 55.

Réglemenis de sécurité-
Apblicalions générales dans les hitels et garnis,

Applications générales dans les locaux recevant
du public, 63.1.

Chauffage des hétels et garnis, 40,

Installations de gaz, 52.

[nstallations électriques, 51.

Relevage
Des saux et malidres usées — Généralités, 72.

Remitape

Conditions de remisage, 79.

Local de remisage des récipienis a ordures
ménagéres, TY.

Remnisas & voltures denfants :

Entretien, 23,2,

Sépuration avec les locaux 4 ordures ména-
gires, 77, :

Réparations (voir « ravaux ») :

Dans les hatels et garnis — Dans les immeubles
toutes carégories, 32, 60.

Des conduits de fumeée. M.I.

Reéservafrs dean potable :

Distinction des réservoirs d'eau non potable, 6.

Entretien et nettovage, 20.

Ecanchéité et propreté 3 la pose, 5.2

Evacuaiion ¢l ventilation, 7.3,

Frescriptions générales contre la pollulion, 7.2,

Réservoirs de coupure, 16.3.

Réservoirs sous pression, 7.5.

Litilisés comme proteciion contre les risques
d‘incendie, 19,

Réservoirs o chasse (voir « cabinets d ai-
sances », « &vacualion des eaux el malieres
USErs n], '

Kesserres © o
Des boucherias, charcuteries, triperies, 137,
Des magasing d’alimentation — Dispositions

générales, 125.2.
[nerdicrion de communicstion aves les cabi-
rneis d'aisances, [25.1. :

Restauranir {vair dgalement « denrées aljrmen-
Laires n)

Ateliers 1 laboratoires de préparation des
aliments, 120,

Bruirs, 102.2.

Déaclaration d ouverture, 152,

Hvegiéne et salubrité, 152,

Prescriptions  particulizres pour les o libre-
services »), {52 (82).

Protection contre les odeurs, 13003, ;

Quatitg de Ueao zerve, 152 (64

wentilution, &4.1.

Ripofes - )
Dans les lavoirs., B4,
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Ringage

De la saisselle dans les restaurants, 152 {6%).

Des canalisations d'zou porsble, 20.2.

Des machines et appareils servant & la fabri-
cation et au conditionnement des denrées
liquides autres que le lait. 133 (3™

Des tables des restaucants, 152 (5°).

Des usiensiles servant & la préparation et au
conditjonnement des aliments, 130.6.

Rohiners de puisage (voir également « alimen-
tytion en eau », « eaux potables », ete.)

Dans les cours et courertes, 41.

D'eau non potable — Flague indicalrice, 6.2

D'eau potable — Fuite d'eau, 18,

Manceuvre en cas de gel, 4.

Produits anti-gel, B.1.

Qualité de I'ean distribuée, [5.

Rongenrs (voir également « dératisation ») !

Dans les immeubles en démolition, 39.

Dans{ les immeubles et leurs dépendances,
231,

“fesures pénérates, 119, .

Protection des ateliers et laboratoires de prépa-
ration des aliments, 130.%

Protection des citernes d’eau, t2.

Protection des denrées alimentaires dans les
magasins d'alimentation et resserres, 125.1,
125.2.

Protection des locaux 4 ordures ménagéres, 77,

Protection des poubelies, 75.1,

Rues (voir « voies publiques » et « voies pr-
veées 1],

S

Sacs en matiére plairique ou papier :
Usage pour la collecte des ordures ménagéres,
75.2.

Salfles de baing

Comporiant un cabinet d'aisances. 45,
ventilation, 64.2.

Salfes de spectacles

Condilionnement d-air el de chauffage, 63,
Equipement sanitaire, &8.

ventulation, 54.1.

Saffes de sports

Conditionnement d'air el de chaufiage, 835.
Fquipement sanitaire, 68,

Yenrilation, 64.1.

Safons de coiffure
Aménagement des Jocsux professionnels, [17,
Hygicne des produits et du personnel, 118.

Sanctions (voir également « pénalitéds » el
« progédure d'urgence ») :
Dispositions générales, 153, 154,
Seimre fvoir également « balayage ») :
Lisage interdit pour le balaysge
— ges restaurants et locaux
152 (2%

sirmilaires,

L] . h
Sévhuge ovs nmains .
Dans les lavabos réservés gu personnel mani-

pulant des denrées alinientaires. 112,
Dans les restaurants et locaux similaires, 152 {4},

Sécurité ivoir également « réglements de
EECUFItE »] )

Des locaux recevant du public — Pollutio
de l'ait, &% :

Régles applicables aux installutions -ge gaz.:

électricitd; chautfage, cuisine ou production
d’eau chaude, 31.1. 51, 52. 3. 35 -

Self«services

Prescriptions particufigres, 133 (82
Serviettes (voir « séchage des mains »),
Stéges

Des cabinets d aisances. 46

Siphons ivoic « occlusion »},

Sireps :

Fabrication. conditionnement, vente, 133,

Sofs {voir également « planchers ») .

Des abords das vide-ordures — Propreté, 79,

Des ateliers et laboratoires de préparation des
aliments, 110.1.

Des boucheries, charcuteries, tripeties, 137.

Des cdbinets d'aisances & salles d'zau, 45,

Des lmmeubles Loutes catégories, 11,

Des lavoirs, R4,

Des logements d'animaux, RI.

Des magasins d'alimentation et resserres,
125.1, 125.2.

Des parties communes des immeubles — Pro-
precd, 23.1.

Des restaurants gt locaux similajres, 132 (17).
Des rues — Protection contre la poussiére, %6.

Sources

Dispositions particuliéres, 1.

Distance pour I'épandage des lisiers, RT.

Distance pour |'épandage des matidres de
vidange, 91.

Distance pour les dépots de fumiers, RS

Distance. pour les dépdts de matieres fermen-
lescibles, 91,

Distance pour !‘implantation des fosses &
purin, Rb.

Distance pour l'implantation des porcheries, R7.

Ecoulement des purins, R6.

Enfouissement des cadavres d'animaux, 96.

Sons-sols

Installations de canalisations et d’appareils, 17.

Interdiction d utilisation comme tagal d'habi-

tation, 2%.1. o
Utilisation comme resserres — Acralion et

ventilation, 125.2, ) . .
Utilisation par les magasins d'Alimentation —

[ntecdiction, 1235.1.

Spivitueny )
Eabrication, conditionnement, vents,

Substances Toxigires o
Interdiction de déversement ou dépat, 90.

113,

A4S
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Aub . — 108 —
tnterdiction de mélanges avec les ordures  Transformaiions -
- menagéres, . - Aménagements et lransformations — Dispo-
Swies troir « pollution de 1%air » el « ramonage . ;l&mns générales dans les immeubles ancieps,
ftt;ﬂ;r?n :éguﬂt 292 ' Des boulangeries-patisserigs, |46
Sorface © Transports :
: L . .
Des chambres autorisées 4 la location — Meu- E:: :l“:ﬂ;ﬂ::s dlllﬂ}emmres' 129, 132 (99).
blé, garnf ou hotel, $7.2. Des personnes décédées, 24,
Surpresseirs deau Divers, 99.4,
Insuzllation, 16.4. Travailleurs -

Surveilfance

Des hitels et garnis, 56 _

Surveiffance sanitaire (voir égalemenl « maiadies
rransmissibles w), 107,

Swrvelllance seolaive

Caonditions d’admission deas enfants & 'école —
Frophylaxie, 109.

-Euival der cones raservees ¢ Phabiration o 8
Aa dérenre, (04,

Srndics (voir « propriétaires »).

T
Tapis
Batlage, 25.
Contaminés par les malades — Désinfection,
2.

Teintures ]
Utilisation dans les salons de coiffure, 118,

Tempérarre

De leau distribuée 4.

Des tocaux — Conditionnement de Fair, 24,
40,1,

Terrains '

Interdiction d'enfouir les cadavres d'ani-
maux, 98,

Utilisation agricole de certains déchets, 94.

Terraing de camping

Distance pour ['tpandage des lisiers, R7T.

Mistance pour les dépdts de matiéres (ermen-
tescibiles, 92,

Distance pour 'implantation des porcheries, R7,

Terraiis de spores

Distance pour les dépdts de matiéres fermen-
tescibles, 93

Tinerres mobfiles

Enlévement, 0.

Toiferre

Interdiction de ["eau non polable, 2.
Torxigaes

Rejets en égouts, 292

Treiitement

Des matiéres de widange, 91
Des ordures méndgéres aprés collecte, B4

Fraagfere - : )
[*e5 bawlangeries et dépdws de pain.,
Des boulangeries-patisseries, 46

147,

Des cuisines — Yolume d air nécessaire, 64.2,

Installations provisoires, 16.13.

Travanx

Dans les conduits de fumdée, 3L.1,

Dans les fosses id*aisances, 10

Entretien des lmmeub.les ¥, A

Mesures contre le bruit, 101.

Sur la voie publigue, 9.7

Trémies d'aération (voir également « adration »,
« gaines » el « ventilation ») ;

Des cabinets dlzisances, 40,

Triperier  {voir également o denrées alimen-
taires ») : '

Ateliers ef laboratoires de préparation des
aliments, 130.

Candilionnement et emballage, 127

Déchers et denrées avarites, |28,

Magasins de vente et resserres, |17,

Protection contre les lumées et odeurs,

Transport, 129.2.

Vente A "extéricur du magasin et sur les mar-
chés, 126.

Yepte ambulante, 1253

Trotfafry

MNaltoyage, 96,

Tibape -

[es conduits de [umée, 102,

Tupanx de cohute {voir égalemeni « chutes
d'aisances »)

Des vide-ordures, 7B,

Tuyaux d éveni

Des chutes daisances, 42.

Des dispositils d accumulation, 48.

Typhus exanthiémarigue (voir également « mala-
dizs iransmissibles ») .

Isolement des malades, 06,
Surveillance sanitaire, [07.

3l.6.

[30.3,

v
Lebonisnre - ) _
Application de Ia réplemenlation en matiere
de construction, 21,
Hrgenre {voir « procédure d urgence ol
Evinpirs (vair - maderment <o équpement sani-
lame )
Byans les bains-douches 71,
Drans les locuux de sports, 68
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Dans les locaux recevant du public. &7

Dans les piscines. 70

Dans les safles de spectacles. 69.

Usigpe -

Des conduits de ifumée, de ventilation et 4 appa-
reils & combusiion, 3.1.

Des immeubles toutes catégories, 32.

Des loggux d’hahitation, 21.1.

Usagers (voir également «-locataires ») :

*Obligations des usagers-de la voie publique,$9.2.

Obligations pour les appateils de chauffage
et de cuisine, J1.1.

Lfsines |

De traiternent des matitres de vidange. 91,

retensifes {voir dgulement « vaisselle ») ;

Servant 2 la fabrivation des-crémes glacdes, 136.

Urilisés dans les “atsliers et laboratoires de
préparation des aliments, 130.6. :

Utilisds dans las 'huucheries. charcuteries
triperies, 137
Dtilisés dans les pitisseries, 148.1.

Lrrifiration agricele :

De matitres de vidange, 92.
De matiéres fermentescibles, 93,
De résldus werts, 94,

Des déjections d'animaux, R7Y.
Des purins lisiers, Ré.

v

Vacheries -

£vacuation des fomiers, RS.

Vaisselfe (vair également « ustensiles »} :

Des ateliers et laboratoires de préparation
des aliments, [30.6.

Lavage dans les débits de boissons 134,

Lavage dans les restaurants et locaux simi-
laires, 152 {62,

Vapeur (voir @ « condensation »).

Variale (voir également « maladies
missibles #»}

[solement des malades, 105,

Surveillance sanitajre, [07.

Vases |
Interdiction d’dpandage prés des habitations
gt wvoigs de comtunication, RJ.

ehicules !

De transport de déchets et denrdes avariées, 128.

De (ransport de denréss alimentaires, 129,

De transport de malades, 110,

De transport de todtes natures, 99.4,

[nterdiction de remisage dans les caves ef sous-
soals, 27-3

Mesures contre les fumées et odeurs dans les
Caves &t sous-sols 27.3.

Réserves contre le bruit, 10].4.

Utilisation dans les bois ¢t promenades, 102.8,

Venrifation (voir également « aération » et
o conduits w)

trang-

Des akeliers 2t laboratoires de préparation des
aliments. 7303,

Des bains-douches, 71..

Des cahinets d'aisances et salles d'ean, 40, 45,

Des celliecs, R

Des immeubles toutes catégories, 40,1,

Des locaux, 62. _ :

Des locaus communs 3 plusieurs établisse-
ments, 63.2.

Des' locaux: dlsposant d’ :nstallmmns de chaui- -
fage et de cuisine, 33.3. . ‘

Des logements d’animaux, RI. R7Y.-

Des pressoizs., R2,

Dispositions générales, 63.1.
— Wentilation mécanique ou naturelle par

conduits &4 :

— locaux recevant du publig, 64.1:

— cu1s|ncs. salles de bains et ‘cabinais
d'aisances, 64.2. :

— Ventilation .par- oovrands extétieurs, 86 -

— locaux recevant. du public, 66.1;

— cuisines, salles _de bains el cabinets
d’aisances, &6.2:

~— surface des ouvrants, 66.3.

Ferglas :

Obligations des propridtaires
voies privdes, 100.2.

Obligations des riverains des voies publiques,

90.8,

Vermine .
Dans les locaux meuhlés. 61,

Dang les logements, 23.1.

Mesures de protection, [21.

Vestlafres :

Des ateliers st laboratoires de préparatmn des
aliments, 132,

riverains _des

Vétements ! )

Contamination par les malades — Désinfec-
tien, 112, 113,

Dans ]es cantres d’hébergement des personnes
sans domicile, 118,

Vignde (voir « boucheries =),

Fiafide hachde :
Prépacation, 37

Vidonges ¢

Des bassing des lavoirs, R4.

Des bassins d'ornement et d'arrosage, 121,

Des cilernes d'eau de pluie, 2.

Des cilernes provisoires d’eaud potable, 13.1.

Des dispositifs d accumulation, 48,

Des fosses & purin, BR6. o

Des fosses d'aisunces et ouvrage d assainis-
sement, 30

Cres réservoirs, T.

Vide-ardures (voir également « ordures ména~
péres =) ¢

Dispaositions générales, 78,

Entretien et usage, 79

Local de réception., 77
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Vins Laqir-égaremnm o BoIssons » e[ « débits
de boissans ») :
- Fabrication. conditionnement et venie, 133

Visites er .engquéles sanfraires -
Libre sccés des agents chargés de la surveil-
lance et de la salubrité des garnis, 55, .

Voier' de circulation ©

Distance & .respecter pour [épandage des
maliéres -de vidange, 92.

Distance 3 respecier pour
vuses, R3. . o

Distance pour les dépdts de matiéres fermen-
tescibles, 9. .

Voies et plans d'eau !

Dépdts et cadavres d'wnimaux — [nlerdic-
tion, 98

Interdiction de déversements et dépdts sur les
rives, 90,

Protecfion contre le bruit, 103.

Voles privées

Ballage el jets par les fenétres, 25.
Canalisations d'eau potable, 14,

Chaussées et trattoirs — Entretien, 96,
Dispositions générales, 100.1.

Entévement des ordures ménagéres, 100.3.
Etablissement, entrelien et netoiement, 100.2,
Evacuation des caux el matiéres usées, 100.4.
Mesures contre lg bruit, 1011,

Voles publigues :
Accads aux locaux A ordures ménagéres. 77

Balayage, 99.1.
Battage et jels par les [enétres, 23.

Canalisations d'eau potable, 14.

Iépandage des

Distance & respecter pour [Mimplantation des

_ fosses & purin, R,

Ecoulement des purins, Ra.

Elagage des arbres en bordure, 211

Eloignement des dépdts de fumiers, R3, 93.

Eloignement des matitres de vidange, 92,
" Evacuation des déchets des marchés, 128.

Intefdicion d'abandon d’animaux, 99.6.

Interdiction de dépdts de cadavres d'animaux,

08,
Marchés, 99.5.
Mesures contre le bruit, 101.1,

Mesures générales de propreté et de salubrité

99.2.

Neiges et verglas — Obligations des nive-

rains, 99.8.
Projection d'eaux usées —— Interdiction, 99.3.
Protection contre la poussiére, 96,
Protection contre les déjections, 97,

L0

Transparts de toulss nalures, Y94,

. Travaux effectués sur la voie publiqgue ou a

proximité, 99.7.
Vaityres {voir « véhicules ),

Voithros-bowiigues
Vente ambulante desdenrées alimentaires, 125.3,

Voitires o enfants

Remisage. 21.2.

Séparation avec les locaux 4 ordures ména-
géres, TH

Valmifles et gibiers .

Abattoirs, 140,

Conditionnement, 137,

Déchets et denrées avariées, 128,

Magasins de vente et resserres — Prescrip-
tions, 125.1, 125.2, 137,

Protection des dentées, 127,

Transport, 129.2,

Vente a [extérieur des magasins el sur les
marcchés, 126.

Vente ambulante, 125.3.

~ Volume d'alr :

Des chambres loudes en mecblé ou parni, 57.

Des locaux ‘aérés par ouvrants extérieurs, 66,

Des locaux non aérés dlreciement * locaux
recevant du public et locaux A pollution
specifique (cuisines, cabinets d’aisances), 64

w

¥ ater-clesers (voir « cabinets d afsances »),

Z

Fones conchylicoles

Distance pour I'épandape des lisiers, R7.

Distance pour |'épandage des matidres de
vidange, 92

Distange pour les
tescibles, 91,

Distance pour |'fmplantation des porcheries,
R7.

Zones de bafpnades, plages ©

Distance pour |'épandage des lisiers, R7.

Distance pour l'épandage des maliéres de
vidange. 92,

Distance pour les dépdts de matitres fermen-
tescibles, 93. )

Distance pour I'implaniation des porcheries, R7.

Zones de protection spéciale (voir également
« poliution de I'air »).

dépdts de matidres [ermen-
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